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一般社団法人 日本厨房工業会　http://www.jfea.or.jp

業務用厨房関係法令集
業務用厨房の設計と施工には、さまざまな法令が関係して
います。本書は、厚生労働省、経済産業省、国土交通省、総
務省、文部科学省、環境省、農林水産省、財務省の各種法令
から、厨房の設計･施工に際して必要とされる法律･政令･
省令･条例・通達などを収録した書籍です。安全・安心な厨
房の設計・施工のために、必携の一冊です。

第１章　厚生労働省関係……食品衛生法（抄）、健康増進法（抄）他
第２章　経済産業省関係……ガス事業法（抄）、電気事業法（抄）他
第３章　国土交通省関係……建築基準法（抄）、下水道法（抄）他
第４章　総務省関係……消防法（抄）、火災予防条例（例）（抄）他
第５章　文部科学省関係……学校給食法（抄）、学校給食衛生管理基準他
第６章　環境省関係……環境基本法（抄）、水質汚濁防止法（抄）他
第７章　農林水産省関係……食品循環資源の再生利用等の促進に
　　　 　　　　　　　　　 関する法律（抄）他
第８章　財務省関係……減価償却資産の耐用年数等に関する省令（抄）

2021年版

1992年の初版刊行以来、業界唯一の厨房設備の
専門書・入門書の最新版。

一般社団法人 日本厨房工業会　http://www.jfea.or.jp

厨房設備工学入門 第8版
●各種厨房機器の解説から、設計・施工、電気・ガス・
給排水衛生と保守管理まで総合的に解説
●厨房設備設計の独学に最適な入門書
●厨房設備士資格受験者・合格者必携の書籍
●テーマ別の章立てと見やすい索引・目次で、実務に
役立つリファレンスマニュアルに！
●厨房業界のプロフェッショナルと学識経験者による
的確かつ有用な解説
●HACCPなど、業界の最新情報に対応

一般社団法人 日本厨房工業会　http://www.jfea.or.jp
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厨房設備
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一般社団法人　日本厨房工業会

監修　教材検討委員会

好評発売中
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好評発売中
今月の
ゲスト

厨房業界と現在の会社に入った
きっかけについてお教えください。

松村　暮らしを快適にする身近なお手伝いから、街づく
りなどの大規模プロジェクトに至るまで、多岐にわたって
面白いことができそうと思い、当時から多角化を進めて
いた大阪ガスに入社しました。
　入社後の初期配属では、新しく開発していく土地への
インフラ整備に携わり、その後街づくりにつながる法人
営業を経験しました。育児休暇を経て、業務用厨房機器
のルート営業を行い、現在は販売戦略の策定やカタロ
グ作成などで、「厨房」に深く関わっております。

お仕事の内容は？　やりがいは？

松村　2020年度から大阪ガスでの業務用・工業用のお
客さま向けの営業業務は「Daigasエナジー」が行ってお
り、私が在籍する部署では、業務用厨房機器・給湯機器
の販売戦略を行っております。その中で、厨房メーカーさ
まや販売店さまと一緒に新しい機器をお客さまへお届け
するため、カタログやDM作成、販売施策の企画や分析、
卸業務など、「厨房」に関することを行っております。新型
コロナ禍もあり、現在は対面販売が非常に厳しい局面で
すが、CrisisをChanceに変えられるよう、メンバーと共
に検討しております。

今後のあなたの夢を教えてください。

松村　エネルギー自由化でガス会社も電力を販売した
り、ガス機器以外の商材も増えてます。より一層お客さ
まにとって最適な厨房提案を行う環境になってきたと感
じてます。今後も厨房全体の相談窓口として、より多くの
方に快適な厨房機器をお届けしていけたらと思っており
ます。また、自由化やコロナ禍などで社会が変わっていく
中、しなやかに対応すると共に、大阪ガスの「進取の気
性」のマインドを忘れず、面白いことをやっていけたらと
も思っています。
　プライベートでは、早く新型コロナ禍が収束し、皆と一
緒においしいビールが飲める日を楽しみにしています。

厨房 　　が行く！
vol.80
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Daigasエナジー 株式会社
松村彩子さんビジネス開発部　係長

松村さんは、白いスニーカーで指先まですらっ
と伸ばした、爽快な朝の体操から1日が始まりま
す。営業時代からシステムや分析の仕事も早く、
誰とでも物怖じなく接するのは天性ですね。企画
部署になり初体験の連続でしたが、最近は商品化
やカタログ製作も慣れ、よくがんばっています。
これからも、営業との重要な要で、バランス良く
ハーモニーを奏でてください。

（ビジネス開発部　川北浩司）
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厨房女子が行く！（80）────────────────Daigasエナジー㈱
2021年度第3回理事会報告
第42回厨房設備通信教育 厨房レイアウト作成未経験者向け講習会が開催
事例で学ぶ！　仕事に役立つ法律相談所
「偽装請負に関する法律問題（3）」
─────────── 坂本廣身法律事務所　弁護士　松岡正高／安本　樹
部外者がくる!!（30）
㈱ショウワ　本社/工場
─────────────────────────────にしかわたく
映画の見どころ・台所（89） 　
『ワンス・アポン・ア・タイム・イン・ハリウッド』
─────────────────── 映画史・食文化研究家　斉田育秀
小倉朋子の食・心・美 Part.2（53）　
 「ハンバーガーの市場はどこまで広がるか」
──────────────────────㈱トータルフード　小倉朋子

フードビジネスSDGs魂（2）
「SDGｓとフードビジネスについて」
─────────（一社）日本フードビジネスコンサルタント協会　久保　修
最新外食トレンド2021（11）
 「新型コロナ禍のレジャーとしての外食」
──────────────────── 宮城大学食産業学群　堀田宗徳

2021.11　厨  房　11



銀河食堂紀行

【惑星キューの降雪ジェットコースター】
　惑星キューにある街キューシーは、めったに雪の降らない街である。冬季はあるのだが、雲が発生しづらい地

形であるため、住人たちは古くから雪遊びとは無縁の生活をしていた。しかし近年になって、画期的な発明が

あった。それが「降雪ジェットコースター」である。

　降雪ジェットコースターは、最後尾の車両に強力なファンが取り付けられている。ジェットコースターが走行

すると、そのファンが稼働し、低温の空気中に水を噴霧することで雪の

結晶が生じ、雪が降るという仕組みである。

　もちろんジェットコースターには、人が搭乗することが可能だ。まだ寒

さの穏やかな時から試運転がされ、初めて雪を降らせる時は例年抽選

となるほどのにぎわいだ。

　コースターのスピードと降雪により、搭乗者の体感温度は極めて低く

なる。そのため降雪中に限り、搭乗者には無料でホットココアやコーン

スープが振る舞われる。重力制御装置のおかげで搭乗中も溢れる心配

はないが、当然飲むのにはコツが必要な上、火傷するほど熱い。猛者に

なるとコースター搭乗中に雪をわしづかみにし、カップを冷まして飲むの

だそうだ。コースターの周辺でも同じ飲み物が販売され、多くの住人は

雪の中で、温かい笑顔を見せている。

坂月さかな

■著者プロフィール
坂月さかな。漫画家・イラスト

レーター。ここではない宇宙を

描く。

初の作品集『プラネタリウム・

ゴースト・トラベル』（パイイ

ンターナショナル）が発売中。

登場人物紹介
■ムギ
おいしいお店を探して
さまざまな惑星を旅す
る少年。
雪を食べてお腹を壊し
たことがある。

■パン
食いしん坊な宇宙ね
こ。ムギの友だち。

雪の日は体が白くなるまで遊ぶ。

12　厨  房　2021.11
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形であるため、住人たちは古くから雪遊びとは無縁の生活をしていた。しかし近年になって、画期的な発明が

あった。それが「降雪ジェットコースター」である。

　降雪ジェットコースターは、最後尾の車両に強力なファンが取り付けられている。ジェットコースターが走行

すると、そのファンが稼働し、低温の空気中に水を噴霧することで雪の

結晶が生じ、雪が降るという仕組みである。

　もちろんジェットコースターには、人が搭乗することが可能だ。まだ寒

さの穏やかな時から試運転がされ、初めて雪を降らせる時は例年抽選

となるほどのにぎわいだ。

　コースターのスピードと降雪により、搭乗者の体感温度は極めて低く

なる。そのため降雪中に限り、搭乗者には無料でホットココアやコーン

スープが振る舞われる。重力制御装置のおかげで搭乗中も溢れる心配

はないが、当然飲むのにはコツが必要な上、火傷するほど熱い。猛者に

なるとコースター搭乗中に雪をわしづかみにし、カップを冷まして飲むの

だそうだ。コースターの周辺でも同じ飲み物が販売され、多くの住人は

雪の中で、温かい笑顔を見せている。

坂月さかな

■著者プロフィール
坂月さかな。漫画家・イラスト

レーター。ここではない宇宙を

描く。

初の作品集『プラネタリウム・

ゴースト・トラベル』（パイイ

ンターナショナル）が発売中。

登場人物紹介
■ムギ
おいしいお店を探して
さまざまな惑星を旅す
る少年。
雪を食べてお腹を壊し
たことがある。

■パン
食いしん坊な宇宙ね
こ。ムギの友だち。

雪の日は体が白くなるまで遊ぶ。

■ ■ ■ ■ ■ ■巻 頭 に よ せ て

　第五波が終息に近付きつつある新型コロナ禍の中、皆さまはどんな日常生活の過ご
し方をされていますでしょうか。
　私は以前から家内と愛犬（ジャックラッセルテリア・♂11歳）とでよく出かけることは
ありましたが、遠出をして1泊といったことは、なかなか難しいところでもありました。きっ
かけは、愛犬も老犬となりつつあり、「多くの思い出作りを」と思い、今年2月にとある山
間部のペット同伴可コテージを予約し、1泊のプチ旅行へ出かけることにしました。
　そこは広く自然に囲まれ景色も良く、BBQをするにはまだ寒さも厳しい時期ではあっ
たのですが、開放感もあり、リフレッシュをするにはとても最適な所であり、非日常を体感
できました。翌日敷地内を散歩していると、車横付け・水道・電気設備付きのキャンプサ
イトも併設してあり、経験のない私たちでも、「次はキャンプをやってみたい」との思いが
しだいに沸き立ちました。
　山歩きが趣味であった義父が残してくれていたバーナーコンロがあるのを思い出し、
十分使えることが分かるとますます拍車がかかり、雑誌を見たり、アウトドア用品のショッ
プに行ったりと、何が必要なのか手当たりしだいに見て回ると、さまざまな種類の道具
（ギア）があり、リストアップすると、テント・ランタン・シュラフ・テーブル・チェア・調理道
具・たき火台などきりがありませんが、テントだけは妥協をしたくなかったので、無理して
良い物を購入しました。
　道具を揃え、キャンプサイトを予約し、4月の終わりに初キャンプへ。当日は朝からあい
にくの雨、車には満載の道具を積み込み、午後から晴れる天気予報を信じ、不安を感じ
ながら出発。現地に着くと、しだいに天気も回復し、練習をしたとはいえ、予想外にテント
の組み立てに時間がかかったため、夕食をとる頃にはすっかり日が落ちてしまいました。
　天候のせいか少し肌寒い感じではありましたが、たき火はとても暖かく、炎を眺めてい
るだけで気持ちが穏やかになり、愛犬とも楽しい時間を過ごせました。あいにく星空は見
えませんでしたが、翌朝小鳥のさえずりの中、愛犬を連れての散歩はとても気持ちの良
いものであり、焚き火で焼いたトーストは、景色も含め最高の朝食となりました。初回に
しては上出来でしたが、次回からはバージョンアップできればと思います。自然に囲ま
れ、日常にない「不便さを楽しむ」ことがキャンプの醍醐味であり、昨今キャンプがにわ
かにブームとなってきています。キャンプ場内でゴミなどを放置して帰るような、当たり前
のルールを無視した行動が報道されると、とても悲しく感じます。今はまだ幼い孫たちで
すが、当たり前のルールが「自然を守る」につながることを一緒に伝えていければ、最高
のキャンプができるのではないかと思います。
　最後に、緊急事態宣言が解除され、この文章が掲載される頃には少しでも以前の生
活ができていることを、心から祈ります。

家族キャンプ
タニコー㈱　溝上 弘樹
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　2021年10月13日（水）、2021年度第3回理事会が、
厨房機器会館6階会議室からWeb会議にて行われた。
　理事会に先立ち、由利事務局局長よりオンラインでの
注意事項が説明された後、谷口会長と新任の小野勝也
理事より挨拶が述べられ、出席者が定足数を満たしてい
ることを確認し、理事会の開会が宣言された。議事録署
名人には会長と監事が当たることが告げられた後、議事
に入った。

◆審議事項
　第1号議案「新規加入申込と退会会員に関する件」に
ついて、大畑専務理事より新規加入会員と退会会員の詳
細について報告があり、新規加入3社が承認された。

◆協議事項
　続いて協議事項に入り、各事項が上程された。
①関連団体事業の協賛について
　大畑専務理事より、以下の協賛依頼について説明があ
り、協賛を行うことが承認された。
　「令和3年度外食産業フェア」
　「第11回農業Week」
　「第16回エレクトロヒートシンポジウム」
　「FOOD STYLE Kansai 2022」
　「FOODEX Japan2022」
　「JAPAN SHOP2022（第51回店舗総合見本市）」
　「第5回関西農業Week」
　「2022中部パック」
　「オンライン動画配信サービス「Share Spirit」
②2022年（令和4年）新年賀詞交歓会の開催について
　大畑専務理事より、現状と幹部会の意向が説明され、
谷口会長より中止とする旨の説明があり、了承された。
③第56回定時総会と60周年記念式典の開催について
④2021年度第4回理事会の開催について
　大畑専務理事より、以下の日程で開催されることが説

明され、承認された。
◎第56回定時総会
　開催日時：2022年6月15日（水）
　開催場所：東京ドームホテル 天空
　※2022年3月の理事会にて、再度実施の有無を検討
◎2021年度第4回理事会
　開催日時：2022年3月16日（水）
　※開催場所は2022年2月初旬までに決定

◆報告事項
○総務部（大畑専務理事）
①2021年度団体賠償保険制度（PL保険）の加入につ
いて
　加入企業数と掛け金総額が報告された。
②会員登録の変更について
　㈱TOSEIの本社移転による登録内容の変更につい
て報告があった。
③既存会員の変更事項について
　㈱三栄コーポレーションリミテッドの変更事項につい
て報告があった。
④工業会事務所の移転について
　事務所を借りている関東厨房機器協同組合が解散
する可能性があることから、工業会事務所の移転を想
定し準備を進めている旨が報告された。
⑤支部の運営について
　由利事務局局長より、10月13日に開催された組織強
化委員会の委員長が、和田 廣理事に変更になったこと、現
状はオンラインでの活動を主とすることが報告され、和田
理事より挨拶がなされた。

○財務部（細山副会長）
①財務状況について（9月末現在）
　2021年9月末現在の収支状況について、資料に基づ
き報告があった。

2021年度第3回理事会報告

2023年度以降の厨房設備士資格認定試験の
講習会が廃止される

工業会関係
○技術部（寺部副会長）
①技術・機器安全委員会委員長
の選任について
　タニコー㈱の和中清人氏が新
委員長に就任したことが報告さ
れた。
②公共建築工事標準仕様書令和
4年版改定案について
　国土交通省より確認依頼の
あった「公共建築工事標準仕様
書令和4年版改定一次案」を基に
検討を行い、回答を行った旨が報
告された。
③スチームコンベクションオーブンにおけるグリス除去装
置との離隔距離について
　主に東京都内において、スチコン設置時にオーブンの
排気口（火源）とグリス除去装置の離隔距離の解釈につ
いて今後の対応について検討を行い、東京消防庁および
総務省消防庁へ相談に伺った旨が報告された。
④「消毒器」「殺菌庫」等、菌等の抑制に関する用語及
び試験基準について
　各社の食器消毒保管庫、包丁まな板殺菌庫、クリーニ
ング殺菌庫など、業務用厨房業界では統一性のない解
釈のまま用語が使用されている件に関し、殺菌・消毒等用
語の使用方法並びに殺菌等試験基準について、業界の
統一見解または指針のようなルール作成を行うべくWG
を立ち上げ検討を進めることとなった旨が報告され、由利
事務局局長より補足説明がなされた。

○広報部（中川副会長）
①第22回厨房設備機器展の実施計画について
　会期：2022年2月15日（火）～18日（金）
　会場：東京ビッグサイト 東展示棟1～6、8ホール
　テーマ：「新しい日常を支える　ニッポン厨房最前線」
　工業会ブースの企画と主催セミナーについて報告さ
れた。
②2021年版業務用厨房機器に関する実態調査の実施
について
　由利事務局局長から、調査の実施状況が報告された。

○資格部（岡田副会長）
①2021年度厨房設備士資格認定試験について
　2021年4月12日～28日に受験申し込み受け付けが始
まり、6月21日～28日にオンライン講習会、7月14日に全
国8会場で試験が実施された旨の報告があった。また、講
習会については過去問題およびテキストによる学習で受
験対策が可能と判断し、2023年度より従来の講習会を
廃止することとなった。ただし設計実技においては過去に
撮影した講習会動画を閲覧できるようにするなどのフォ
ローを行う予定であり、2022年度は今年度と同様にオン
ラインで講習会を開催し、参加は任意とする旨が報告さ
れた。
②2021年度技能検定について
　2021年度のスケジュールとテキストに関する報告が
あった。

○教育部（寺部副会長）
①厨房設備工学入門第9版改訂について
　10月5日に第1回教材検討委員会を開催し、改訂箇所
の討議を行った旨が報告された。
②2021年度厨房レイアウト作成未経験者向け講習会の
開催について
　10月14日に講習会が開催予定で、26名の申し込みが
あった旨が報告された。
③2021年度厨房設備フォローアップ研修会について
　本年度は「小規模な一般飲食店の衛生管理計画～明
日からはじめる法令遵守～」をテーマに杉浦嘉彦・（一社）
日本HACCPトレーニングセンター専務理事を講師に迎
え、オンラインで実施し、受講者は昨年度のオンラインセミ

ナー「HACCPの陥りやすい10大誤解」も視聴できるよ
うにした旨の報告があり、由利事務局局長より補足説明
がされた。

○その他（大畑専務理事）
①中小企業等経営強化法に基づく税制の証明書発行実
績について
　本年度の中小企業等経営強化法に基づく税制におけ
る証明書発行実績が、8月までに582件である旨の報告
があった。
②主要事業スケジュール（見込）について
　2021/2022年度の主要スケジュールについて報告が
あった。
③建設キャリアアップシステムへの厨房設備士資格の登
録について
　本年8月に建設キャリアアップシステムへ厨房設備士
資格の登録申請を行い、「電気・設備関係」カテゴリーに
1級、2級とも登録が承認された旨、運営団体の（一財）建
設業振興基金より連絡があった旨が報告された。
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注意事項が説明された後、谷口会長と新任の小野勝也
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　大畑専務理事より、現状と幹部会の意向が説明され、
谷口会長より中止とする旨の説明があり、了承された。
③第56回定時総会と60周年記念式典の開催について
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　大畑専務理事より、以下の日程で開催されることが説
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　開催日時：2022年3月16日（水）
　※開催場所は2022年2月初旬までに決定
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○総務部（大畑専務理事）
①2021年度団体賠償保険制度（PL保険）の加入につ
いて
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習会については過去問題およびテキストによる学習で受
験対策が可能と判断し、2023年度より従来の講習会を
廃止することとなった。ただし設計実技においては過去に
撮影した講習会動画を閲覧できるようにするなどのフォ
ローを行う予定であり、2022年度は今年度と同様にオン
ラインで講習会を開催し、参加は任意とする旨が報告さ
れた。
②2021年度技能検定について
　2021年度のスケジュールとテキストに関する報告が
あった。

○教育部（寺部副会長）
①厨房設備工学入門第9版改訂について
　10月5日に第1回教材検討委員会を開催し、改訂箇所
の討議を行った旨が報告された。
②2021年度厨房レイアウト作成未経験者向け講習会の
開催について
　10月14日に講習会が開催予定で、26名の申し込みが
あった旨が報告された。
③2021年度厨房設備フォローアップ研修会について
　本年度は「小規模な一般飲食店の衛生管理計画～明
日からはじめる法令遵守～」をテーマに杉浦嘉彦・（一社）
日本HACCPトレーニングセンター専務理事を講師に迎
え、オンラインで実施し、受講者は昨年度のオンラインセミ

ナー「HACCPの陥りやすい10大誤解」も視聴できるよ
うにした旨の報告があり、由利事務局局長より補足説明
がされた。

○その他（大畑専務理事）
①中小企業等経営強化法に基づく税制の証明書発行実
績について
　本年度の中小企業等経営強化法に基づく税制におけ
る証明書発行実績が、8月までに582件である旨の報告
があった。
②主要事業スケジュール（見込）について
　2021/2022年度の主要スケジュールについて報告が
あった。
③建設キャリアアップシステムへの厨房設備士資格の登
録について
　本年8月に建設キャリアアップシステムへ厨房設備士
資格の登録申請を行い、「電気・設備関係」カテゴリーに
1級、2級とも登録が承認された旨、運営団体の（一財）建
設業振興基金より連絡があった旨が報告された。

　2021年10月13日（水）、2021年度第3回理事会が、
厨房機器会館6階会議室からWeb会議にて行われた。
　理事会に先立ち、由利事務局局長よりオンラインでの
注意事項が説明された後、谷口会長と新任の小野勝也
理事より挨拶が述べられ、出席者が定足数を満たしてい
ることを確認し、理事会の開会が宣言された。議事録署
名人には会長と監事が当たることが告げられた後、議事
に入った。

◆審議事項
　第1号議案「新規加入申込と退会会員に関する件」に
ついて、大畑専務理事より新規加入会員と退会会員の詳
細について報告があり、新規加入3社が承認された。

◆協議事項
　続いて協議事項に入り、各事項が上程された。
①関連団体事業の協賛について
　大畑専務理事より、以下の協賛依頼について説明があ
り、協賛を行うことが承認された。
　「令和3年度外食産業フェア」
　「第11回農業Week」
　「第16回エレクトロヒートシンポジウム」
　「FOOD STYLE Kansai 2022」
　「FOODEX Japan2022」
　「JAPAN SHOP2022（第51回店舗総合見本市）」
　「第5回関西農業Week」
　「2022中部パック」
　「オンライン動画配信サービス「Share Spirit」
②2022年（令和4年）新年賀詞交歓会の開催について
　大畑専務理事より、現状と幹部会の意向が説明され、
谷口会長より中止とする旨の説明があり、了承された。
③第56回定時総会と60周年記念式典の開催について
④2021年度第4回理事会の開催について
　大畑専務理事より、以下の日程で開催されることが説

明され、承認された。
◎第56回定時総会
　開催日時：2022年6月15日（水）
　開催場所：東京ドームホテル 天空
　※2022年3月の理事会にて、再度実施の有無を検討
◎2021年度第4回理事会
　開催日時：2022年3月16日（水）
　※開催場所は2022年2月初旬までに決定

◆報告事項
○総務部（大畑専務理事）
①2021年度団体賠償保険制度（PL保険）の加入につ
いて
　加入企業数と掛け金総額が報告された。
②会員登録の変更について
　㈱TOSEIの本社移転による登録内容の変更につい
て報告があった。
③既存会員の変更事項について
　㈱三栄コーポレーションリミテッドの変更事項につい
て報告があった。
④工業会事務所の移転について
　事務所を借りている関東厨房機器協同組合が解散
する可能性があることから、工業会事務所の移転を想
定し準備を進めている旨が報告された。
⑤支部の運営について
　由利事務局局長より、10月13日に開催された組織強
化委員会の委員長が、和田 廣理事に変更になったこと、現
状はオンラインでの活動を主とすることが報告され、和田
理事より挨拶がなされた。

○財務部（細山副会長）
①財務状況について（9月末現在）
　2021年9月末現在の収支状況について、資料に基づ
き報告があった。

本人出席者24名の理事会となった

工業会関係

○技術部（寺部副会長）
①技術・機器安全委員会委員長
の選任について
　タニコー㈱の和中清人氏が新
委員長に就任したことが報告さ
れた。
②公共建築工事標準仕様書令和
4年版改定案について
　国土交通省より確認依頼の
あった「公共建築工事標準仕様
書令和4年版改定一次案」を基に
検討を行い、回答を行った旨が報
告された。
③スチームコンベクションオーブンにおけるグリス除去装
置との離隔距離について
　主に東京都内において、スチコン設置時にオーブンの
排気口（火源）とグリス除去装置の離隔距離の解釈につ
いて今後の対応について検討を行い、東京消防庁および
総務省消防庁へ相談に伺った旨が報告された。
④「消毒器」「殺菌庫」等、菌等の抑制に関する用語及
び試験基準について
　各社の食器消毒保管庫、包丁まな板殺菌庫、クリーニ
ング殺菌庫など、業務用厨房業界では統一性のない解
釈のまま用語が使用されている件に関し、殺菌・消毒等用
語の使用方法並びに殺菌等試験基準について、業界の
統一見解または指針のようなルール作成を行うべくWG
を立ち上げ検討を進めることとなった旨が報告され、由利
事務局局長より補足説明がなされた。

○広報部（中川副会長）
①第22回厨房設備機器展の実施計画について
　会期：2022年2月15日（火）～18日（金）
　会場：東京ビッグサイト 東展示棟1～6、8ホール
　テーマ：「新しい日常を支える　ニッポン厨房最前線」
　工業会ブースの企画と主催セミナーについて報告さ
れた。
②2021年版業務用厨房機器に関する実態調査の実施
について
　由利事務局局長から、調査の実施状況が報告された。

○資格部（岡田副会長）
①2021年度厨房設備士資格認定試験について
　2021年4月12日～28日に受験申し込み受け付けが始
まり、6月21日～28日にオンライン講習会、7月14日に全
国8会場で試験が実施された旨の報告があった。また、講
習会については過去問題およびテキストによる学習で受
験対策が可能と判断し、2023年度より従来の講習会を
廃止することとなった。ただし設計実技においては過去に
撮影した講習会動画を閲覧できるようにするなどのフォ
ローを行う予定であり、2022年度は今年度と同様にオン
ラインで講習会を開催し、参加は任意とする旨が報告さ
れた。
②2021年度技能検定について
　2021年度のスケジュールとテキストに関する報告が
あった。

○教育部（寺部副会長）
①厨房設備工学入門第9版改訂について
　10月5日に第1回教材検討委員会を開催し、改訂箇所
の討議を行った旨が報告された。
②2021年度厨房レイアウト作成未経験者向け講習会の
開催について
　10月14日に講習会が開催予定で、26名の申し込みが
あった旨が報告された。
③2021年度厨房設備フォローアップ研修会について
　本年度は「小規模な一般飲食店の衛生管理計画～明
日からはじめる法令遵守～」をテーマに杉浦嘉彦・（一社）
日本HACCPトレーニングセンター専務理事を講師に迎
え、オンラインで実施し、受講者は昨年度のオンラインセミ

ナー「HACCPの陥りやすい10大誤解」も視聴できるよ
うにした旨の報告があり、由利事務局局長より補足説明
がされた。

○その他（大畑専務理事）
①中小企業等経営強化法に基づく税制の証明書発行実
績について
　本年度の中小企業等経営強化法に基づく税制におけ
る証明書発行実績が、8月までに582件である旨の報告
があった。
②主要事業スケジュール（見込）について
　2021/2022年度の主要スケジュールについて報告が
あった。
③建設キャリアアップシステムへの厨房設備士資格の登
録について
　本年8月に建設キャリアアップシステムへ厨房設備士
資格の登録申請を行い、「電気・設備関係」カテゴリーに
1級、2級とも登録が承認された旨、運営団体の（一財）建
設業振興基金より連絡があった旨が報告された。
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道具の使い方、シンボルマー
クなどの基礎知識、作業動
線や機器のレイアウトなどを
考慮した作図方法などを一
から説明し、朝9時45分から
16時30分まで休憩を挟ん
で、長い時間をかけて、作図
のノウハウが教えられた。
［工業会事務局 花田政孝］

　10月14日、「第42回厨房設備通信教育 厨房レイアウ
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　2021年10月13日（水）、2021年度第3回理事会が、
厨房機器会館6階会議室からWeb会議にて行われた。
　理事会に先立ち、由利事務局局長よりオンラインでの
注意事項が説明された後、谷口会長と新任の小野勝也
理事より挨拶が述べられ、出席者が定足数を満たしてい
ることを確認し、理事会の開会が宣言された。議事録署
名人には会長と監事が当たることが告げられた後、議事
に入った。

◆審議事項
　第1号議案「新規加入申込と退会会員に関する件」に
ついて、大畑専務理事より新規加入会員と退会会員の詳
細について報告があり、新規加入3社が承認された。

◆協議事項
　続いて協議事項に入り、各事項が上程された。
①関連団体事業の協賛について
　大畑専務理事より、以下の協賛依頼について説明があ
り、協賛を行うことが承認された。
　「令和3年度外食産業フェア」
　「第11回農業Week」
　「第16回エレクトロヒートシンポジウム」
　「FOOD STYLE Kansai 2022」
　「FOODEX Japan2022」
　「JAPAN SHOP2022（第51回店舗総合見本市）」
　「第5回関西農業Week」
　「2022中部パック」
　「オンライン動画配信サービス「Share Spirit」
②2022年（令和4年）新年賀詞交歓会の開催について
　大畑専務理事より、現状と幹部会の意向が説明され、
谷口会長より中止とする旨の説明があり、了承された。
③第56回定時総会と60周年記念式典の開催について
④2021年度第4回理事会の開催について
　大畑専務理事より、以下の日程で開催されることが説

明され、承認された。
◎第56回定時総会
　開催日時：2022年6月15日（水）
　開催場所：東京ドームホテル 天空
　※2022年3月の理事会にて、再度実施の有無を検討
◎2021年度第4回理事会
　開催日時：2022年3月16日（水）
　※開催場所は2022年2月初旬までに決定

◆報告事項
○総務部（大畑専務理事）
①2021年度団体賠償保険制度（PL保険）の加入につ
いて
　加入企業数と掛け金総額が報告された。
②会員登録の変更について
　㈱TOSEIの本社移転による登録内容の変更につい
て報告があった。
③既存会員の変更事項について
　㈱三栄コーポレーションリミテッドの変更事項につい
て報告があった。
④工業会事務所の移転について
　事務所を借りている関東厨房機器協同組合が解散
する可能性があることから、工業会事務所の移転を想
定し準備を進めている旨が報告された。
⑤支部の運営について
　由利事務局局長より、10月13日に開催された組織強
化委員会の委員長が、和田 廣理事に変更になったこと、現
状はオンラインでの活動を主とすることが報告され、和田
理事より挨拶がなされた。

○財務部（細山副会長）
①財務状況について（9月末現在）
　2021年9月末現在の収支状況について、資料に基づ
き報告があった。

工業会関係

○技術部（寺部副会長）
①技術・機器安全委員会委員長
の選任について
　タニコー㈱の和中清人氏が新
委員長に就任したことが報告さ
れた。
②公共建築工事標準仕様書令和
4年版改定案について
　国土交通省より確認依頼の
あった「公共建築工事標準仕様
書令和4年版改定一次案」を基に
検討を行い、回答を行った旨が報
告された。
③スチームコンベクションオーブンにおけるグリス除去装
置との離隔距離について
　主に東京都内において、スチコン設置時にオーブンの
排気口（火源）とグリス除去装置の離隔距離の解釈につ
いて今後の対応について検討を行い、東京消防庁および
総務省消防庁へ相談に伺った旨が報告された。
④「消毒器」「殺菌庫」等、菌等の抑制に関する用語及
び試験基準について
　各社の食器消毒保管庫、包丁まな板殺菌庫、クリーニ
ング殺菌庫など、業務用厨房業界では統一性のない解
釈のまま用語が使用されている件に関し、殺菌・消毒等用
語の使用方法並びに殺菌等試験基準について、業界の
統一見解または指針のようなルール作成を行うべくWG
を立ち上げ検討を進めることとなった旨が報告され、由利
事務局局長より補足説明がなされた。

○広報部（中川副会長）
①第22回厨房設備機器展の実施計画について
　会期：2022年2月15日（火）～18日（金）
　会場：東京ビッグサイト 東展示棟1～6、8ホール
　テーマ：「新しい日常を支える　ニッポン厨房最前線」
　工業会ブースの企画と主催セミナーについて報告さ
れた。
②2021年版業務用厨房機器に関する実態調査の実施
について
　由利事務局局長から、調査の実施状況が報告された。

○資格部（岡田副会長）
①2021年度厨房設備士資格認定試験について
　2021年4月12日～28日に受験申し込み受け付けが始
まり、6月21日～28日にオンライン講習会、7月14日に全
国8会場で試験が実施された旨の報告があった。また、講
習会については過去問題およびテキストによる学習で受
験対策が可能と判断し、2023年度より従来の講習会を
廃止することとなった。ただし設計実技においては過去に
撮影した講習会動画を閲覧できるようにするなどのフォ
ローを行う予定であり、2022年度は今年度と同様にオン
ラインで講習会を開催し、参加は任意とする旨が報告さ
れた。
②2021年度技能検定について
　2021年度のスケジュールとテキストに関する報告が
あった。

○教育部（寺部副会長）
①厨房設備工学入門第9版改訂について
　10月5日に第1回教材検討委員会を開催し、改訂箇所
の討議を行った旨が報告された。
②2021年度厨房レイアウト作成未経験者向け講習会の
開催について
　10月14日に講習会が開催予定で、26名の申し込みが
あった旨が報告された。
③2021年度厨房設備フォローアップ研修会について
　本年度は「小規模な一般飲食店の衛生管理計画～明
日からはじめる法令遵守～」をテーマに杉浦嘉彦・（一社）
日本HACCPトレーニングセンター専務理事を講師に迎
え、オンラインで実施し、受講者は昨年度のオンラインセミ

ナー「HACCPの陥りやすい10大誤解」も視聴できるよ
うにした旨の報告があり、由利事務局局長より補足説明
がされた。

○その他（大畑専務理事）
①中小企業等経営強化法に基づく税制の証明書発行実
績について
　本年度の中小企業等経営強化法に基づく税制におけ
る証明書発行実績が、8月までに582件である旨の報告
があった。
②主要事業スケジュール（見込）について
　2021/2022年度の主要スケジュールについて報告が
あった。
③建設キャリアアップシステムへの厨房設備士資格の登
録について
　本年8月に建設キャリアアップシステムへ厨房設備士
資格の登録申請を行い、「電気・設備関係」カテゴリーに
1級、2級とも登録が承認された旨、運営団体の（一財）建
設業振興基金より連絡があった旨が報告された。
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9.22
2022年第1回広報編集委員会。中川副会長、深澤委員
長、棈松、伊藤、佐藤、桑山、白井、荻原各委員、大畑専
務理事、由利事務局局長、花田職員、下川職員。（厨房機
器会館6階会議室･Web 併催）

9.28
2021年度第2回総務委員会。齋藤副会長、鎌田委員
長、肥田、山﨑、山本、北川、中西各委員、大畑専務理
事、由利事務局局長、水野事務局次長。（Web開催）

10.5
第1回教材検討委員会。飯田委員長、白井、大山、高橋
（ZOOM参加）、樋田各委員、川村オブザーバー、大畑
専務理事、由利事務局局長、水野事務局次長、下川職
員。（Web開催）

10.6
2021年度第2回幹部会。谷口会長、中川、細山、寺部、
岡田、福島各副会長、大畑専務理事、由利事務局局長、
水野事務局次長。（Web開催）

10.7
第8回インターネットオブキッチンプラットフォーム運
営WG。由利事務局局長。（Web開催）

10.13
2021年度第1回組織強化委員会。福井委員長、和田委
員（新委員長）、肥田、杉山、服部、小野各委員、由利事務
局局長、水野事務局次長。（Web開催）

10.13
2021年度第3回理事会。谷口会長、中川、細山、寺部、
岡田、福島各副会長、大畑専務理事、熊谷、渡辺、加藤、
上野、石川、肥田、山﨑、宮沢、和田、中西、上松、丸山、
杉山、北川、上崎、服部、小野各理事、堀江、森、柳屋各
監事、由利事務局局長、水野事務局次長。（Web開催）

10.14
厨房レイアウト作成未経験者向け講習会。土井、関根各
通信教育委員会副委員長、大山、湯浅、小西、阿部、増
尾、川村各委員、大畑専務理事、由利事務局局長、中津
川職員、太田職員、花田職員。（台東区民会館・第5会議
室）

10.19
第3回グリス除去装置評定委員会。倉渕委員長、末光、
石塚、冨永各委員、佐藤オブザーバー、大畑専務理事、
由利事務局局長、吉野課長、石川職員。（Web開催）

●会社代表者・本会に対する代表者の変更
シンポ㈱（東海北陸支部）
【会社代表者】安藤 紀彦 代表取締役社長
【本会に対する代表者】田中 利明 相談役
マルゼン厨機㈱（東海北陸支部）
【会社代表者】【本会に対する代表者】
小栗 豊人 代表取締役社長
㈱TOSEI静岡事業所（東海北陸支部）
【本会に対する代表者】
野村 雅和 商品企画開発本部 執行役員

●住所の変更
（公社）日本メディカル給食協会（賛助）
【新】〒101-0033 東京都千代田区神田岩本町15-1 CYK
神田岩本町7階

※新型コロナウイルス対応のため、理事会・委員会等は
最低限の開催とし、事務局は在宅勤務を進めています。

工業会だより9月21日～10月20日
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2021 年 10月20日初校

■ 1.総論

　前回は、厚生労働省から告示されている「労働者派遣
事業と請負により行われる事業との区分に関する基準」
（昭和61年労働省告示第37号・平成24年厚生労働省
告示第518号）について、その内容、偽装請負と評価され
ないためのチェック項目に沿って解説した。
　今回は、偽装請負に関して、厚生労働省等から公開さ
れているQ＆Aのうち、重要と考える問題について説明を
行う。
　回答部分は、当職らにおける見解を記載する。

■ 2.Q＆A

（1）請負労働者に対して、発注者は指揮命令を行うと偽
装請負になると聞きましたが、発注者が請負労働者と日
常的な会話をしても、偽装請負になってしまいますか？
【回答】
　業務とは関係のない日常会話をしても、発注者が請負
労働者に対して、指揮命令を行ったことにはならないの
で、当然偽装請負には当たらない。
　また、業務とは関係があったとしても、指揮命令はあく
まで請負事業主と請負労働者との間にあるという関係を
崩さない程度の、通常の業務の中で必要な「指示」「依
頼」「合図」等のやりとりがあっても、偽装請負には当たら
ないと考える。

（2）請負事業主の管理責任者が作業者を兼任する場
合、管理責任者が不在になる場合もありますが、偽装請
負と評価されてしまう可能性はありますか？
【回答】
　管理責任者が不在となり、「請負労働者の管理を行う
者がいない状態」になっているのであれば、偽装請負と判
断される。
　ただ、休暇で不在などの場合には、代理の権限を与え
て管理者を常設することで足りる。
　管理者は作業者を兼任しても構わないが、兼任によっ
て管理が形骸化しない必要がある。

（3）発注者が、請負業務の作業工程に関して、仕事の順
序の指示をしたり、請負労働者の配置の決定を行ったり
してもいいですか。また、発注者が作成した作業指示書
を請負事業主に渡して、その通りに作業を行わせた場合
は問題になりますか？
【回答】
　仕事の順序・方法等の指示を行ったり、請負労働者の
配置、各請負労働者への配置等を発注者が行ってしまう
と、まさに指揮命令を発注者が行使することになり、偽装
請負と判断されてしまう。
　これは書面等で行われる場合も同様で、作業指示書を
通じて請負労働者に指示を出している場合は、偽装請負
と判断される。
　もっとも、会社対会社として、業務についての依頼、要

望等を書面で出すことは禁止されるものではないため、
各労働者の管理や指示は請負事業主の裁量に委ねた上
で依頼、要望等を書面で提出することで、発注者として適
切な労務の提供を受けるための働きかけは可能である。

（4）発注者が請負労働者に対して技術指導を行うと、偽
装請負となりますか？
【回答】
　請負事業主が、自身が雇用する労働者の労働力を自ら
直接利用すること、業務を自己の業務として契約の相手
方から独立して処理することという要件を逸脱する労働
者への技術指導は、偽装請負と判断されてしまう。
　もっとも、①発注者から請負事業主が借り受けた新しい
設備等を初めて使用する場合、②業務の内容について補
足的な説明を請負事業主の立ち会いのもと行う場合、③
安全衛生上緊急の必要性のある場合は、指導をしたとし
ても、各労働者への指揮命令権は請負事業主が有してい
ると言えるから、偽装請負には当たらないと判断される。

■ 3.結語

　次回は、偽装請負に関する法律問題の最終回として、
補足とまとめをする。

坂本廣身法律事務所
弁護士：松岡正高
　同　：安本　樹

事例で学ぶ！　仕事に役立つ法律相談所

坂本廣身法律事務所

「偽装請負に関する
　　　　　法律問題（3）」
「偽装請負に関する
　　　　　法律問題（3）」
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2021 年 10月20日初校

■ 1.総論

　前回は、厚生労働省から告示されている「労働者派遣
事業と請負により行われる事業との区分に関する基準」
（昭和61年労働省告示第37号・平成24年厚生労働省
告示第518号）について、その内容、偽装請負と評価され
ないためのチェック項目に沿って解説した。
　今回は、偽装請負に関して、厚生労働省等から公開さ
れているQ＆Aのうち、重要と考える問題について説明を
行う。
　回答部分は、当職らにおける見解を記載する。

■ 2.Q＆A

（1）請負労働者に対して、発注者は指揮命令を行うと偽
装請負になると聞きましたが、発注者が請負労働者と日
常的な会話をしても、偽装請負になってしまいますか？
【回答】
　業務とは関係のない日常会話をしても、発注者が請負
労働者に対して、指揮命令を行ったことにはならないの
で、当然偽装請負には当たらない。
　また、業務とは関係があったとしても、指揮命令はあく
まで請負事業主と請負労働者との間にあるという関係を
崩さない程度の、通常の業務の中で必要な「指示」「依
頼」「合図」等のやりとりがあっても、偽装請負には当たら
ないと考える。

（2）請負事業主の管理責任者が作業者を兼任する場
合、管理責任者が不在になる場合もありますが、偽装請
負と評価されてしまう可能性はありますか？
【回答】
　管理責任者が不在となり、「請負労働者の管理を行う
者がいない状態」になっているのであれば、偽装請負と判
断される。
　ただ、休暇で不在などの場合には、代理の権限を与え
て管理者を常設することで足りる。
　管理者は作業者を兼任しても構わないが、兼任によっ
て管理が形骸化しない必要がある。

（3）発注者が、請負業務の作業工程に関して、仕事の順
序の指示をしたり、請負労働者の配置の決定を行ったり
してもいいですか。また、発注者が作成した作業指示書
を請負事業主に渡して、その通りに作業を行わせた場合
は問題になりますか？
【回答】
　仕事の順序・方法等の指示を行ったり、請負労働者の
配置、各請負労働者への配置等を発注者が行ってしまう
と、まさに指揮命令を発注者が行使することになり、偽装
請負と判断されてしまう。
　これは書面等で行われる場合も同様で、作業指示書を
通じて請負労働者に指示を出している場合は、偽装請負
と判断される。
　もっとも、会社対会社として、業務についての依頼、要

望等を書面で出すことは禁止されるものではないため、
各労働者の管理や指示は請負事業主の裁量に委ねた上
で依頼、要望等を書面で提出することで、発注者として適
切な労務の提供を受けるための働きかけは可能である。

（4）発注者が請負労働者に対して技術指導を行うと、偽
装請負となりますか？
【回答】
　請負事業主が、自身が雇用する労働者の労働力を自ら
直接利用すること、業務を自己の業務として契約の相手
方から独立して処理することという要件を逸脱する労働
者への技術指導は、偽装請負と判断されてしまう。
　もっとも、①発注者から請負事業主が借り受けた新しい
設備等を初めて使用する場合、②業務の内容について補
足的な説明を請負事業主の立ち会いのもと行う場合、③
安全衛生上緊急の必要性のある場合は、指導をしたとし
ても、各労働者への指揮命令権は請負事業主が有してい
ると言えるから、偽装請負には当たらないと判断される。

■ 3.結語

　次回は、偽装請負に関する法律問題の最終回として、
補足とまとめをする。

坂本廣身法律事務所
弁護士：松岡正高
　同　：安本　樹

事例で学ぶ！　仕事に役立つ法律相談所
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　　　　　法律問題（3）」
「偽装請負に関する
　　　　　法律問題（3）」

2021 年 10月20日初校

■ 1.総論

　前回は、厚生労働省から告示されている「労働者派遣
事業と請負により行われる事業との区分に関する基準」
（昭和61年労働省告示第37号・平成24年厚生労働省
告示第518号）について、その内容、偽装請負と評価され
ないためのチェック項目に沿って解説した。
　今回は、偽装請負に関して、厚生労働省等から公開さ
れているQ＆Aのうち、重要と考える問題について説明を
行う。
　回答部分は、当職らにおける見解を記載する。

■ 2.Q＆A

（1）請負労働者に対して、発注者は指揮命令を行うと偽
装請負になると聞きましたが、発注者が請負労働者と日
常的な会話をしても、偽装請負になってしまいますか？
【回答】
　業務とは関係のない日常会話をしても、発注者が請負
労働者に対して、指揮命令を行ったことにはならないの
で、当然偽装請負には当たらない。
　また、業務とは関係があったとしても、指揮命令はあく
まで請負事業主と請負労働者との間にあるという関係を
崩さない程度の、通常の業務の中で必要な「指示」「依
頼」「合図」等のやりとりがあっても、偽装請負には当たら
ないと考える。

（2）請負事業主の管理責任者が作業者を兼任する場
合、管理責任者が不在になる場合もありますが、偽装請
負と評価されてしまう可能性はありますか？
【回答】
　管理責任者が不在となり、「請負労働者の管理を行う
者がいない状態」になっているのであれば、偽装請負と判
断される。
　ただ、休暇で不在などの場合には、代理の権限を与え
て管理者を常設することで足りる。
　管理者は作業者を兼任しても構わないが、兼任によっ
て管理が形骸化しない必要がある。

（3）発注者が、請負業務の作業工程に関して、仕事の順
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と、まさに指揮命令を発注者が行使することになり、偽装
請負と判断されてしまう。
　これは書面等で行われる場合も同様で、作業指示書を
通じて請負労働者に指示を出している場合は、偽装請負
と判断される。
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　請負事業主が、自身が雇用する労働者の労働力を自ら
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安全衛生上緊急の必要性のある場合は、指導をしたとし
ても、各労働者への指揮命令権は請負事業主が有してい
ると言えるから、偽装請負には当たらないと判断される。

■ 3.結語

　次回は、偽装請負に関する法律問題の最終回として、
補足とまとめをする。

【顧問契約先】
坂本廣身法律事務所
〒104-0061  東京都中央区銀座6丁目13番4号  長山ビル5階
電話番号：03-3542-3661（代表）FAX番号：03-3546-0443
 ホームページ：http://www.sakamotohiromi.com

【相談内容例】

従業員の個人的な相談等、法的な知識を必要とする相談であればどのような
相談も可能です。

　ただし、渉外事務所ではないので、外国法にかかわる案件については回答で
きない場合があります。

【相談方法】
Eメール、電話、訪問による面対相談等、制限はありません。

【費用】

　その都度、弁護士事務所で契約書を作成いたします。

【法律相談の手順】
手順①（一社）日本厨房工業会 事務局担当者に相談依頼の連絡を入れる。

※各ご相談案件の初回のみ事務局へご連絡願います。（会員確認及び法律事務所への紹介のため）
※事務局担当者　水野　電話番号：03-3585-7251　E-Mail：mizuno@jfea.or.jp

手順② 手順①の後、直接、法律事務所にご相談いただきます。
※手順②以降は、工業会は一切係わることはありません。

弁護士  松岡 正高

弁護士  安本 樹
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映画の見どころ・台所
第89回 『ワンス・アポン・ア・タイム・イン・ハリウッド』

（2019年：アメリカ・イギリス）

　映画監督になる条件として、撮影所経験とか映画関
係の大学や専門学校を出ている必要はない。海外で
は1960年前後に「ヌーヴェル・ヴァーグ」の運動が起
き、撮影所経験のない映画評論家やファンから多くの
監督が誕生した。もちろん「映画製作」の段取りを勉強
するには、その手の教育機関を出ていることは小森の
オバちゃん（和子：映画評論家）ではないが、「モア、ベ
ターよ！」というのは当然だ。必要なのは“映画ファン”
ということだ。
　映画作りを基本から勉強したことがない、いわゆる

「映画（TV）オタク」出身で成功を収めた代表的監督
といえば、“クエンティン・タランティーノ”が衆目の一致
するところだろう。高校を中退しビデオ屋で働いていた
若者が、突然『レザボア・ドッグス』（1992年）でデビュ
ーした時は、世界中の映画ファンが驚いたものだ。
　その彼が1960年代末のハリウッドを舞台に、実際
に起きた猟奇事件を想起させる“スリラー映画”を撮っ
た。それが本作で、60年代のTV・映画界へのオマー
ジュに満ち溢れたパロディーが満載で、同時代を過ごし
た観客を大いに楽しませてくれる作品となっている。
　かつてはTV西部劇の世界で一世を風靡した俳優リ
ック・ダルトン（レオナルド・ディカプリオ）は、時代の流
れに乗れず今や落ち目で、TVの西部劇では、悪役とし
て新人の引き立て役である。一方、彼の専門スタントマ

ンのクリフ・ブース（ブラッド・ピット）は妻殺しなどの噂
がある人物だが、リックの運転手や身の回りの世話を
する頼りがいのある男である。彼はピットブル（闘犬の
一種）の愛犬“ブランディ”と一緒に、トレーラー生活を
している。
　かつての人気俳優は豪邸に住んでいるが、隣に引っ
越してきたのは、何と今や時代の寵児である、ポーラン
ド出身の映画監督“ロマン・ポランスキー（ラファエル・
ザビエルチャ）”と新妻の“シャロン・テート（マーゴット・
ロビー）”である。ここである年齢以上の観客は、映画
のおおよその結末が分かるという寸法になっている。そ
う、映画はあの忌まわしい「シャロン・テート事件」（身
重のシャロン・テートと3人の友人が、チャールズ・マン
ソン率いる狂信的カルト集団に自宅で惨殺された事
件）を思い起こさせるのだ。
　リックは西部劇好きのプロデューサー“マーヴィン・シ
ュワーズ（アル・パチーノ）から、「イタリアで西部劇を撮
らないか」と誘われるが、彼のプライドがそれを許さな
い。その後、紆余曲折はあったが、彼はクリフと一緒に
イタリアで4本の映画を撮り、半年後、かなり儲けてイタ
リア女優の新妻を伴い帰国する。一方、隣家のシャロ
ンは夫が撮影で家を空けている間に、自分の出演した

『サイレンサー／破壊部隊』（1968年：ディーン・マー
ティン演ずるマット・ヘルムが活躍するスパイ映画の第
4作で、最終作）を映画館で観たり、友人を邸宅に呼ん
だりしていたが、リックがイタリアから帰国した頃は身重
となっていた。事件を知る観客には予想される“悪夢

酒と犬、ヒッピー・カルト集団がゴロをまく、
バイオレンスなキッチン
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の現場”が頭をよぎるが、さて映画の結末は？　とい
うお話である。
　ではここで、厨房（キッチン）から映画を観てみよう。
まずは、クリフのトレーラーのキッチンである。帰宅した
彼は出迎えた飼い犬・ブランディとじゃれ合った後、狭
いキッチンで自分と犬の食事を用意する。監督の悪

いた ずら
戯

か？　ドッグフードのブランドが「オオカミの歯」（ビタミ
ンD添加）で、「ネズミ風味」と「アライグマ風味」には
笑ってしまう。骨のお土産にブランディがはしゃぐ一方
で、行儀が悪いと食事にありつけない。犬の演技に感
心したが、第72回カンヌ国際映画祭で“パルム・ドッグ
賞”（名演犬の賞）受賞とのことで、納得。壁の色っぽ
い美女は、TVのスパイドラマ『ハニーにおまかせ』の

“アン・フランシス”である。
　続いてポランスキーの家のキッチンが登場。広々とし
ているが、キッチン用品は少ない。大きな洒落た窓から
は訪問客が見える。ここでシャロンの友人（元恋人）が
サンドイッチを食べながら、ヒッピー風の訪問客を発見
する。事件を知る観客は一瞬！　嫌な予感がする。シ
ンク横に置かれたハム・レタス・トマトは、サンドイッチの
中身であろう。
　一方でヒッピー集団に乗っ取られた「スパーン映画
牧場」（昔の撮影所）のキッチンが出てくるが、長い間
掃除された形跡がなく、あまりの汚さに語る気が起きな
い。クリフがここを通り過ぎて旧知の牧場主の部屋に
たどり着くまでが、前半最大の緊張場面になっている。
　加えて、リックの家のキッチンが何度か出てくる。こ
こでは彼が、卵黄とブランデー？を使ったシェイクタイ
プのカクテル（ナイト・キャップ？）や、マルガリータを作
っているが、ラストでクリフがラリって大活躍する？最
重要な場所として存在感を示すことになる。
　映画には、スティーブ・マックイーン、コニー・スティー
ヴンス、ブルース・リーなどが登場。TVドラマの『ボナ
ンザ 』『 バークレー牧 場 』『 F B Iアメリカ連 邦 警 察 』

『0011ナポレオン・ソロ』『アンクルの女』『バットマンと
ロビン』『グリーン・ホーネット』などが話題となり、台

せ り ふ
詞

だけだが、ロバート・コンラッド、オーディ・マーフィ、デニ
ス・ホッパーなどの名前も聞こえる。映画は『セメントの
女』『ジョアンナ』『ジャワの東』『ロミオとジュリエット』

『哀愁の花びら』、ポスターではロイ・ロジャースとトリッ
ガー（馬）などが出てくる。当時のTV・映画界の話題
が満載で、ファンはそれを見聞きするだけで昔が蘇り、
至福の時間を味わえるわけだ。ちなみにリックはイタリ
アでジョゼフ・コットン、テリー・サバラス、キャロル・ベイ

カー、マイケル・レニーと共演したようだ。さらにおまけ
で？『マルタの鷹』の像まで顔を出す。
　『大脱走』でリックがマックイーンの代役候補だった
話が、実写で映しだされるのには笑ってしまう。他の候
補は「3人のジョージ」で、ペパード（『ティファニーで朝
食を』）、マハリス（『ルート66』）、チャキリス（『ウエス
ト・サイド物語』）には「ホンマかいな？」である。タラン
ティーノ作品に共通の、自制の差し替えや無意味な台
詞もあるが、リックを慰める8歳の“こまっしゃくれた”美
少女の、凛とした表情と演技は見ものだ。
　本作の面白さは、そのラストに見事に集約されてい
る。未見の方のために詳しいラストは話せないが、「何
だこりゃ～！」という漫画チックな暴力シーンが満載で、
「さすがタランティーノだね！」という結末である。ヒッ
ピーが襲撃をかけに行くラストが後半最大の緊張場面
で、観客が刻々と迫りくる恐怖におののくのを、監督が
楽しんでいるようにも思える。
　クリフが帰還兵（腕力があり腹が座っている）という
設定や、飼い犬のブランディ、ドッグフード、撮影で使用
した小道具などが、ラストに向けての布石として全編に
散りばめられているので、お見逃しなく。劇中「（ヒッピ
ー）ガール、50￠（フィフティーセンツ）」というレベルの
低い？駄洒落があるが、いまいちである。クリフがカク
テルの「ブラッディ・マリー」（ウォッカとトマトジュース
がベース。タバスコなどを加え、本作のようにセロリを
添える場合あり）が好物なので、飼い犬の名前が「ブラ
ンディ」だという私の説の方が、駄洒落としてはハイレ
ベルと思えるが、「ニャン」いや「ワン」とも言えない話
かね？

『ワンス・アポン・ア・タイム・
イン・ハリウッド』
監督・脚本：クエンティン・タ

ランティーノ　
撮影：ロバート・リチャードソ

ン
出演：レオナルド・ディカプリ

オ、ブラッド・ピット、
マーゴット・ロビー、ラ
ファエル・ザビエルチャ、
アル・パチーノ、ニコラ
ス・ハモンド、カート・
ラッセル

デジタル配信中
BD & DVDセット：5,217 円（税込）
発売・販売元：ソニー・ピクチャーズ エンタテインメント
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㈱トータルフード代表
食の総合コンサルタント

小倉朋子

　ハンバーガーが好調だ。業界最大手の日本マクドナ

ルドホールディングスは、2020年12月期連結決算は

312億円で過去最高を9年ぶりに更新し、2021年12月

期の予想決算の上方修正を発表した。業界2位のモス

バーガーも2021年1月～4月の既存店の売り上げが過

去最高となっている。

　外食チェーン店によるハンバーガー専門店への参入

も、相次いでいる。居酒屋チェーンの鳥貴族ホールディ

ングスは、チキンバーガー専門店「トリキバーガー」を、

牛丼の松屋フーズも東京と神奈川県でライスバーガー

専門店「米（my）バーガー／こめ松」をスタートさせた。

ロイヤルホールディングスがバターミルクフライドチキン

の専門店としてオープンした「ラッキーロッキーチキン」

では、チキンバーガーを提供。また昨年、既に「焼肉ライ

ク」を手がけるダイニングイノベーションがテイクアウト

専門店の「ブルースターバーガー」を開店しており、専

用アプリでの事前決済が可能な完全非接触型の店舗

であることが話題となった。

　新型コロナ禍以来、テイクアウト専門店や無人店な

ど、ハンバーガーの業態も細分化しているので、まだまだ

これからも新業態が生まれる可能性もある。

　何故、ハンバーガーは人気なのか。テイクアウトできる

業種は他にもあるが、特にハンバーガーはワンハンドで

食べられる手軽さと、食器や食具（箸やナイフ・フォーク

など）がないため、ゴミも少ないという利便性が大きい。

しかしそれならば、ホットドッグやサンドイッチも同様に活

発化しても不思議ではないが、ハンバーガーは別格だ。

　講師をしている大学の学生に「ハンバーガーを選ぶ

理由」を訊ねたところ、意外にも「自分では作れないか

ら」という声が多く上がった。牛丼は家庭で作るのだと

いう。

　改めて考えるに、ハンバーガーは不思議だ。もはや国

民食と言えるほど人気であるが、手作りする人は少な

い。バーガーに欠かせないバンズパンを販売するスー

パーは、都内にほとんどない状況だ。しかしバンズパンさ

え手に入れば、加工品ハンバーグを購入して、ケチャッ

プをかければ定番のハンバーガーは簡単に作ることが

できる。野菜や好みのチーズなどの追加によって、自由

に自分好みのバーガーにもなる。挟むだけなので、袋入

りラーメンをゆでるよりも簡単と言えるかもしれない。

　しかし現状は、家庭で作る場合はバンズやパテなど、

個々に購入しなければならない。作るのは簡単でも、買う

工程が面倒に思えるのだ。すべてが揃った手作りバー

ガーセットのキットが販売されるようになれば、一変する

可能性もある。例えば「松坂牛ハンバーグ」などのクオ

リティの高いハンバーグを入れたとしても、外食のグルメ

バーガーの半額以下に抑えられる。安価なハンバー

ガーを作る場合も、作り置きではないため、それなりのお

いしさは確保されると考えられる。

　ピザトーストやサンドイッチは作るが、ハンバーガーは

作らない人が多い現状。それは、外食におけるハンバー

ガー価格の幅が100円から2,000円越えまでと広いた

め、いざ家庭に持ち込む場合、どのレンジに標準をもっ

て作ればよいのかという判断基準が日本にはまだない

からではないか、と考える。ラーメンと異なり、日本人に

とってハンバーガーは、まだまだ欧米の食べ物であり、家

庭において“自分のもの”としては捉えていないからでは

ないかと感じる。そう考えればバーガー市場は、さらに

拡大の余地を残しているとも言えるだろう。

小倉朋子の小倉朋子の
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「ハンバーガーの市場はどこまで広がるか」
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の専門店としてオープンした「ラッキーロッキーチキン」

では、チキンバーガーを提供。また昨年、既に「焼肉ライ

ク」を手がけるダイニングイノベーションがテイクアウト
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　講師をしている大学の学生に「ハンバーガーを選ぶ

理由」を訊ねたところ、意外にも「自分では作れないか

ら」という声が多く上がった。牛丼は家庭で作るのだと

いう。
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民食と言えるほど人気であるが、手作りする人は少な

い。バーガーに欠かせないバンズパンを販売するスー

パーは、都内にほとんどない状況だ。しかしバンズパンさ

え手に入れば、加工品ハンバーグを購入して、ケチャッ

プをかければ定番のハンバーガーは簡単に作ることが

できる。野菜や好みのチーズなどの追加によって、自由

に自分好みのバーガーにもなる。挟むだけなので、袋入

りラーメンをゆでるよりも簡単と言えるかもしれない。

　しかし現状は、家庭で作る場合はバンズやパテなど、

個々に購入しなければならない。作るのは簡単でも、買う

工程が面倒に思えるのだ。すべてが揃った手作りバー

ガーセットのキットが販売されるようになれば、一変する

可能性もある。例えば「松坂牛ハンバーグ」などのクオ
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バーガーの半額以下に抑えられる。安価なハンバー

ガーを作る場合も、作り置きではないため、それなりのお

いしさは確保されると考えられる。

　ピザトーストやサンドイッチは作るが、ハンバーガーは

作らない人が多い現状。それは、外食におけるハンバー

ガー価格の幅が100円から2,000円越えまでと広いた

め、いざ家庭に持ち込む場合、どのレンジに標準をもっ

て作ればよいのかという判断基準が日本にはまだない

からではないか、と考える。ラーメンと異なり、日本人に

とってハンバーガーは、まだまだ欧米の食べ物であり、家

庭において“自分のもの”としては捉えていないからでは

ないかと感じる。そう考えればバーガー市場は、さらに
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第2回 SDGｓとフードビジネスについて

    SDGsの取り組み

私は（一社）日本フードビジネスコンサルタント協会
（FBCJ）並びに（一社）日本医療福祉セントラルキッチン
キッチン協会（JCK）理事を務め、㈱キッチンデザイン
フォームの代表取締役の久保修と申します。標題の件
について、以下考察を加えます。

    はじめに

　発足当初からの経緯では、投資的な視点からいわゆ
るESG（Environment・環境、Social・社会、Gov-
ernment・ガバナンス）や企業のCSR（Corporate 
Social Responsibility）活動の一環として注目され
ている。SDGsの各アジェンダはかなりの部分がフードビ
ジネスの分野と重複しているため、その内容に関して少

し踏み込んでみたいと思う。

    1.SDGsの概要

　発足経緯については
201 5年の「パリ協定」、
2016年「国連での採択」
が伏線となっている。国連
主宰の委任投資原則PRI
（Principles for Respon-
sible Investment）の宣言
を契機に、日本においても年
金運用独立法人（GPIF）が
PRIに署名したことにより大
きな注目を浴びたようであ
る（その運用投資は1兆ドル
と世界最大）。その内容に
ついては、国際社会の共通

の社会課題である17の目標と169項目のターゲットか
ら構成され「持続可能な開発目標」が挙げられている。
「SDGs」は一過性の「流行言葉」でそのうち廃れてし
まうとの見解もあったが、その終わらない理由として
PRI/国連環境計画にて提唱された持続可能な成長を
実行する世界的な枠組みであるという点と、目標が
2030年までの目標である2点がある。
　投資家の間でも「ESG投資」の関心は非常に高く、
各企業がSDGsに代表される社会問題を事業で解決し
ていく姿勢があるかどうかが問われている。自社の事業
との関連性の高い社会課題を選択するに当たり（国連
が提唱した）持続可能な開発目標「SDGs」を参考にす
る企業が増えたとも言える。日本においても国家戦略と
して「経済財政運営と改革の基本方針2018」、「未来
投資戦略2018」などの推進で、日本独自のSDGsモデ
ルを構築し、世界に発信・展開している状況がある。そ
の内容については下記内容である。

・SDGsと連動する“Society5.0”の推進
※狩猟社会、農耕社会、工業社会、情報社会に続く5番
目の社会を目指す。IoTやAIに代表される技術革新社
会の実現

・SDGsを原動とした地方創生、強靱かつ環境に優し
い魅力的な町づくり

・SDGsの担い手として次世代・女性のエンパワーメ
ント
　一方、市民社会の視点からも将来の世代のための環
境や資源を守る、世代間の公平を目指し、かつ貧困削
減とベーシック・ヒューマン・ニーズ（Basic Human 
Needs）達成を図る動きなどがある。
※ベーシック・ヒューマン・ニーズとは衣食住、教育、保
険、雇用などを含めた基本的なニーズのこと。

　その代表的なフレーズとして「我々は誰一人取り残さ
ない」（Leave no one behind：LNOB）がよく知ら
れている。なお、SDGsの限界も言われているので、そ
の内容にも触れておく。

・SDGsの17ゴール、169ターゲットに関しては不可

分性が強調され、各国が自国の状況や優先順位に基
づいて適用することも明記されているが、多様な解釈
が生まれることの懸念

・SDGsの実現の上で民間セクターの役割は重要だ
が企業は営利目的であり、貿易、投資の自由化を含む
経済グローバル化が格差拡大を招いてきたこともあ
り、貧困を終わらせる「誰一人取り残さない」といった
2030アジェンダの概念がどこまで両立できるかと
いった疑問
　等である。

    2.SDGsとフードビジネスの関係について

　ポイントを明確にするためSDGs各アジェンダとフー
ドサービスをキーワードにて仕分けてみた。
　SDGsとフードビジネスキーワード（図1）は参照の通
りである。さらに、フードビジネスキーワードを曼荼羅
（MANDALA）模様（図2）で表示してみたので理解の
助けにしていただきたい。誌面の都合もあるためそのい
くつかに関し、補足説明を加えることとする。

【SDGs 1、2　貧困と飢餓】
　SDGsで特に強調されている地球環境問題も貧困と
飢餓に大きく関与している。自然に依存して生活するこ
との多い貧困層の多くは農業に依存して生活している
が、その確保が生命線である。食の生産、分配、消費の
適正化はフードサービスの責務でもあるが世界で生産
される食品の3分の1が無駄に廃棄されている点はまた
自省の必要がある。

【SDGs 3　すべての人に健康と福祉を】
　すべての人が適切な健康増進、予防、治療、機能回
復に関するサービスを支払い可能な範囲で受けられる
プライマリーケアの整備がポイント。フードサービスに課
せられた大きな目的は、やはりヘルスケアのサポートで
もある。

【SDGs 5　ジェンダー平等を実現する】
　ジェンダー平等はすべての女性、男性、女児、男児が
人権を確保するための前提条件だが、女性の抱えてい

る問題が包括的に取り上げられており、そのエンパワー
メントが課題である。ジェンダーギャップのないフードビ
ジネス業界の確立はSDGs同様である。

【SDGs 6　安全な水とトイレを席中に】
　生命や人間の尊厳の観点並びにフードビジネスの分
野でも飲料水のサニテーション、排水処理と水質改善、
水利用の効率と持続的な水資源管理には、それを支え
る環境教育が必要である。

【SDGs 7　エネルギーをみんなにそしてクリーンに】
　日本での2050年CO2ネット排出ゼロ宣言で話題と
なった。石炭火力発電が問題となっており、再生可能エ
ネルギーへのシフトは避けられない状況である。再生可
能エネルギーでも純然たる「グリーンエネルギー」か化
石燃料由来の「ブルーエネルギー」かを問われているた
めごまかしはきかない。フードビジネスでもその燃焼工
程は避けられないため注視し続ける必要がある。

【SDGs 8　働きがいも経済成長も】
【SDGs 10　人や国の不平等をなくそう】
　経済成長や資本蓄積の結果として資本が国境を越
えるグローバリゼーションに導かれるが、その過程で経
済支配や格差の拡大などを理由として特定地域や特定
階層の人々の排除が起こる。2030アジェンダキーワー
ド「誰一人取り残さない」という発展は、このような排除
をなくす「包摂形」発展、つまり「経済成長と環境保全を
両立させる発展」であることを意味する。ゴール8はSD
Ｇs全体を貫く衣食住、衛生、教育等の基本的人権を保
証する条件であり、ゴール10の不平等是正は、2030年
に向けてSDGsを推進していく平和の条件である。フー
ドビジネスのサプライチェーン展開に関しては基本とな
る理念と思われる。

【SDGs 9　産業と技術革新の基盤をつくろう】
　すべての人々に安価で公平なアクセスに重点をおい
た経済発展と福祉を支援するために質の高いレジリエ
ント（強靱）なインフラ開発を目指している。2030年まで
に雇用を大幅に改善し、資源利用効率向上とクリーン
技術および環境に配慮した技術を用いてインフラ改良、
産業改善を目指している。フードビジネスにおいても

SDGs
第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて第2回 SDGｓとフードビジネスについて

SDGs魂魂
社会貢献 フードビジネスフードビジネス フードテック等を利用した技術向上とインフラ整備等は

大きな目標である。

【SDGs 14　海の豊かさを守ろう、15　陸の豊かさ
を守ろう】
　破壊された環境が再生可能なものである場合と異な
り再生されない資源の場合、環境保全は何にも増して
優先させる必要がある。世界経済の40％が生物由来や
生態系プロセスの生産物であると言われており、これら
の減少や破壊は直接的に世界経済に影響し貧困を拡
大させる可能性がある。フードビジネスはズバリ、海と陸
の豊かさなくしては成立しない。

【SDGs 17　パートナーシップで目標を達成しよう】
　SDGsは国際協力のみならずビジネスにおいても広く
知られているようになり、CSR（企業の社会的責任）とし
てSDGsにどう貢献できるかがサステナビリティ報告書
でも盛んに掲載されている。SDGsを意図するグローバ
ルイシューは民間企業の努力なくしては2030年では解
決することはできないというセクターを超えた世界的な
認識の共有が進みつつある。業界ごとの行動計画をま
とめるツールとして「セクターロードマップ」等の作成が
提唱されており、フードビジネス業界でも、その取り巻く
他業界との連携は欠かせない。

    まとめ

　SDGsとフードビジネスに関し、関連性を俯瞰しなが
ら述べたが、「食」と関連性が非常に高いため、個々の
ジェンダがまさにフードビジネスのことを述べているかの
ような錯覚を覚えた次第である。イメージとして個々の
アジェンダの相互関連性をご理解いただくために曼荼
羅（Mandala）模様にて表示し、また、関わる人の「腹
持ち」しだいであると思い、Sustainable sphere（持
続可能な地球）の中央に「人」と「LNOB」（Leave no 
one behind）を配した次第である。ご理解いただけれ
ば幸いである。

〈参考資料〉
・『SDGsを学ぶ　-国際開発・国際協力入門』
 著者：高柳彰夫・大橋正明
 発行：㈱法規出版社　2019年
・『一冊で分かるESG/SDGs入門』
 著者：大森充
 発行：中央公論社　2019年
・『データで分かる2030年　地球の姿』
 著者：天馬賢治
 発行：日本経済新聞出版部　2020年
・『知る・分かる・伝えるSDGsⅠ 貧困・食料・健康・
 ジェンダー・水と衛生』
発行者：田中千津子　編者：阿部治、野田恵
発行：㈱学文社　2019年
・『ESG早わかり』
 著者：小平龍四郎
 発行：日本経済新聞出版部　2021年
・『新しい食学をめざして　-調理学からのアプローチ-』
編著者：吉田集而　川端晶子　共著者：久保修
 発行：㈱建帛社　2000年

図1　SDGsとフードビジネスキーワード

（一社）日本フードビジネスコンサルタント協会　 久保 修

1 貧困をなくそう 貧困でも途絶えない食事
2 飢餓をゼロに 持続可能な食料生産
3 すべての人に健康と福祉を 予防/治療/機能回復/費用軽減 プライマリーケア
4 質の高い教育をみんなに 平等な教育へのアクセス 衛生教育
5 ジェンダー平等を実現する 女性のエンパワーメント ジエンダーギャップ解消
6 安全な水とトイレを世界中に 人間の尊厳/生態系保護/回復 水質改善
7 エネルギーをみんなにそしてクリーンに 2050年CO2排出ネットゼロ（日本） 再生可能エネルギーシフト
8 働きがいも経済成長も 衣食住/衛生/教育等の基本的人権 人間らしい仕事
9 産業と技術革新の基盤をつくろう 強靱なインフラ/大幅な雇用開発 フードテック
10 人や国の不平等をなくそう グローバリゼーション フードサプライチェーン
11 住み続けられるまちづくり インフォーマル経済 安定的な食事提供
12 つくる責任、つかう責任 持続可能なライフスタイルと教育 廃棄ロス削減
13 気候変動に具体的な対策を 温室効果排除/大気と海洋温暖化 気候変動
14 海の豊かさを守ろう 海と陸の生態系保護/回復 海の幸
15 陸の豊かさを守ろう 持続可能な森林保管理/砂漠化対処 持続可能な農業
16 平和と公正をすべての人に 法の支配/法の平等なアクセス 食料確保と平和維持
17 パートナーシップで目標を達成しよう グローバルイシュｰ/CSR セクターロ－ドマップ

SDGｓ

2030アジェンダ SDGS キーワード フードビジネスキーワード

気候変動/森林破壊/農業
持続可能な消費と生産/廃棄物削減
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    SDGsの取り組み

　私は（一社）日本フードビジネスコンサルタント協会
（FBCJ）並びに（一社）日本医療福祉セントラルキッチン
キッチン協会（JCK）理事を務め、㈱キッチンデザイン
フォームの代表取締役の久保修と申します。標題の件
について、以下考察を加えます。

    はじめに

　発足当初からの経緯では、投資的な視点からいわゆ
るESG（Environment・環境、Social・社会、Gov-
ernment・ガバナンス）や企業のCSR（Corporate 
Social Responsibility）活動の一環として注目され
ている。SDGsの各アジェンダはかなりの部分がフードビ
ジネスの分野と重複しているため、その内容に関して少

し踏み込んでみたいと思う。

    1.SDGsの概要

　発足経緯については
201 5年の「パリ協定」、
2016年「国連での採択」
が伏線となっている。国連
主宰の委任投資原則PRI
（Principles for Respon-
sible Investment）の宣言
を契機に、日本においても年
金運用独立法人（GPIF）が
PRIに署名したことにより大
きな注目を浴びたようであ
る（その運用投資は1兆ドル
と世界最大）。その内容に
ついては、国際社会の共通

の社会課題である17の目標と169項目のターゲットか
ら構成され「持続可能な開発目標」が挙げられている。
「SDGs」は一過性の「流行言葉」でそのうち廃れてし
まうとの見解もあったが、その終わらない理由として
PRI/国連環境計画にて提唱された持続可能な成長を
実行する世界的な枠組みであるという点と、目標が
2030年までの目標である2点がある。
　投資家の間でも「ESG投資」の関心は非常に高く、
各企業がSDGsに代表される社会問題を事業で解決し
ていく姿勢があるかどうかが問われている。自社の事業
との関連性の高い社会課題を選択するに当たり（国連
が提唱した）持続可能な開発目標「SDGs」を参考にす
る企業が増えたとも言える。日本においても国家戦略と
して「経済財政運営と改革の基本方針2018」、「未来
投資戦略2018」などの推進で、日本独自のSDGsモデ
ルを構築し、世界に発信・展開している状況がある。そ
の内容については下記内容である。

・SDGsと連動する“Society5.0”の推進
※狩猟社会、農耕社会、工業社会、情報社会に続く5番
目の社会を目指す。IoTやAIに代表される技術革新社
会の実現

・SDGsを原動とした地方創生、強靱かつ環境に優し
い魅力的な町づくり

・SDGsの担い手として次世代・女性のエンパワーメ
ント
　一方、市民社会の視点からも将来の世代のための環
境や資源を守る、世代間の公平を目指し、かつ貧困削
減とベーシック・ヒューマン・ニーズ（Basic Human 
Needs）達成を図る動きなどがある。
※ベーシック・ヒューマン・ニーズとは衣食住、教育、保
険、雇用などを含めた基本的なニーズのこと。

　その代表的なフレーズとして「我々は誰一人取り残さ
ない」（Leave no one behind：LNOB）がよく知ら
れている。なお、SDGsの限界も言われているので、そ
の内容にも触れておく。

・SDGsの17ゴール、169ターゲットに関しては不可

分性が強調され、各国が自国の状況や優先順位に基
づいて適用することも明記されているが、多様な解釈
が生まれることの懸念

・SDGsの実現の上で民間セクターの役割は重要だ
が企業は営利目的であり、貿易、投資の自由化を含む
経済グローバル化が格差拡大を招いてきたこともあ
り、貧困を終わらせる「誰一人取り残さない」といった
2030アジェンダの概念がどこまで両立できるかと
いった疑問
　等である。

    2.SDGsとフードビジネスの関係について

　ポイントを明確にするためSDGs各アジェンダとフー
ドサービスをキーワードにて仕分けてみた。
　SDGsとフードビジネスキーワード（図1）は参照の通
りである。さらに、フードビジネスキーワードを曼荼羅
（MANDALA）模様（図2）で表示してみたので理解の
助けにしていただきたい。誌面の都合もあるためそのい
くつかに関し、補足説明を加えることとする。

【SDGs 1、2　貧困と飢餓】
　SDGsで特に強調されている地球環境問題も貧困と
飢餓に大きく関与している。自然に依存して生活するこ
との多い貧困層の多くは農業に依存して生活している
が、その確保が生命線である。食の生産、分配、消費の
適正化はフードサービスの責務でもあるが世界で生産
される食品の3分の1が無駄に廃棄されている点はまた
自省の必要がある。

【SDGs 3　すべての人に健康と福祉を】
　すべての人が適切な健康増進、予防、治療、機能回
復に関するサービスを支払い可能な範囲で受けられる
プライマリーケアの整備がポイント。フードサービスに課
せられた大きな目的は、やはりヘルスケアのサポートで
もある。

【SDGs 5　ジェンダー平等を実現する】
　ジェンダー平等はすべての女性、男性、女児、男児が
人権を確保するための前提条件だが、女性の抱えてい

る問題が包括的に取り上げられており、そのエンパワー
メントが課題である。ジェンダーギャップのないフードビ
ジネス業界の確立はSDGs同様である。

【SDGs 6　安全な水とトイレを席中に】
　生命や人間の尊厳の観点並びにフードビジネスの分
野でも飲料水のサニテーション、排水処理と水質改善、
水利用の効率と持続的な水資源管理には、それを支え
る環境教育が必要である。

【SDGs 7　エネルギーをみんなにそしてクリーンに】
　日本での2050年CO2ネット排出ゼロ宣言で話題と
なった。石炭火力発電が問題となっており、再生可能エ
ネルギーへのシフトは避けられない状況である。再生可
能エネルギーでも純然たる「グリーンエネルギー」か化
石燃料由来の「ブルーエネルギー」かを問われているた
めごまかしはきかない。フードビジネスでもその燃焼工
程は避けられないため注視し続ける必要がある。

【SDGs 8　働きがいも経済成長も】
【SDGs 10　人や国の不平等をなくそう】
　経済成長や資本蓄積の結果として資本が国境を越
えるグローバリゼーションに導かれるが、その過程で経
済支配や格差の拡大などを理由として特定地域や特定
階層の人々の排除が起こる。2030アジェンダキーワー
ド「誰一人取り残さない」という発展は、このような排除
をなくす「包摂形」発展、つまり「経済成長と環境保全を
両立させる発展」であることを意味する。ゴール8はSD
Ｇs全体を貫く衣食住、衛生、教育等の基本的人権を保
証する条件であり、ゴール10の不平等是正は、2030年
に向けてSDGsを推進していく平和の条件である。フー
ドビジネスのサプライチェーン展開に関しては基本とな
る理念と思われる。

【SDGs 9　産業と技術革新の基盤をつくろう】
　すべての人々に安価で公平なアクセスに重点をおい
た経済発展と福祉を支援するために質の高いレジリエ
ント（強靱）なインフラ開発を目指している。2030年まで
に雇用を大幅に改善し、資源利用効率向上とクリーン
技術および環境に配慮した技術を用いてインフラ改良、
産業改善を目指している。フードビジネスにおいても

フードテック等を利用した技術向上とインフラ整備等は
大きな目標である。

【SDGs 14　海の豊かさを守ろう、15　陸の豊かさ
を守ろう】
　破壊された環境が再生可能なものである場合と異な
り再生されない資源の場合、環境保全は何にも増して
優先させる必要がある。世界経済の40％が生物由来や
生態系プロセスの生産物であると言われており、これら
の減少や破壊は直接的に世界経済に影響し貧困を拡
大させる可能性がある。フードビジネスはズバリ、海と陸
の豊かさなくしては成立しない。

【SDGs 17　パートナーシップで目標を達成しよう】
　SDGsは国際協力のみならずビジネスにおいても広く
知られているようになり、CSR（企業の社会的責任）とし
てSDGsにどう貢献できるかがサステナビリティ報告書
でも盛んに掲載されている。SDGsを意図するグローバ
ルイシューは民間企業の努力なくしては2030年では解
決することはできないというセクターを超えた世界的な
認識の共有が進みつつある。業界ごとの行動計画をま
とめるツールとして「セクターロードマップ」等の作成が
提唱されており、フードビジネス業界でも、その取り巻く
他業界との連携は欠かせない。

    まとめ

　SDGsとフードビジネスに関し、関連性を俯瞰しなが
ら述べたが、「食」と関連性が非常に高いため、個々の
ジェンダがまさにフードビジネスのことを述べているかの
ような錯覚を覚えた次第である。イメージとして個々の
アジェンダの相互関連性をご理解いただくために曼荼
羅（Mandala）模様にて表示し、また、関わる人の「腹
持ち」しだいであると思い、Sustainable sphere（持
続可能な地球）の中央に「人」と「LNOB」（Leave no 
one behind）を配した次第である。ご理解いただけれ
ば幸いである。

〈参考資料〉
・『SDGsを学ぶ　-国際開発・国際協力入門』
 著者：高柳彰夫・大橋正明
 発行：㈱法規出版社　2019年
・『一冊で分かるESG/SDGs入門』
 著者：大森充
 発行：中央公論社　2019年
・『データで分かる2030年　地球の姿』
 著者：天馬賢治
 発行：日本経済新聞出版部　2020年
・『知る・分かる・伝えるSDGsⅠ 貧困・食料・健康・
 ジェンダー・水と衛生』
発行者：田中千津子　編者：阿部治、野田恵
発行：㈱学文社　2019年
・『ESG早わかり』
 著者：小平龍四郎
 発行：日本経済新聞出版部　2021年
・『新しい食学をめざして　-調理学からのアプローチ-』
 編著者：吉田集而　川端晶子　共著者：久保修
 発行：㈱建帛社　2000年
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    SDGsの取り組み

　私は（一社）日本フードビジネスコンサルタント協会
（FBCJ）並びに（一社）日本医療福祉セントラルキッチン
キッチン協会（JCK）理事を務め、㈱キッチンデザイン
フォームの代表取締役の久保修と申します。標題の件
について、以下考察を加えます。

    はじめに

　発足当初からの経緯では、投資的な視点からいわゆ
るESG（Environment・環境、Social・社会、Gov-
ernment・ガバナンス）や企業のCSR（Corporate 
Social Responsibility）活動の一環として注目され
ている。SDGsの各アジェンダはかなりの部分がフードビ
ジネスの分野と重複しているため、その内容に関して少

し踏み込んでみたいと思う。

    1.SDGsの概要

　発足経緯については
201 5年の「パリ協定」、
2016年「国連での採択」
が伏線となっている。国連
主宰の委任投資原則PRI
（Principles for Respon-
sible Investment）の宣言
を契機に、日本においても年
金運用独立法人（GPIF）が
PRIに署名したことにより大
きな注目を浴びたようであ
る（その運用投資は1兆ドル
と世界最大）。その内容に
ついては、国際社会の共通

の社会課題である17の目標と169項目のターゲットか
ら構成され「持続可能な開発目標」が挙げられている。
「SDGs」は一過性の「流行言葉」でそのうち廃れてし
まうとの見解もあったが、その終わらない理由として
PRI/国連環境計画にて提唱された持続可能な成長を
実行する世界的な枠組みであるという点と、目標が
2030年までの目標である2点がある。
　投資家の間でも「ESG投資」の関心は非常に高く、
各企業がSDGsに代表される社会問題を事業で解決し
ていく姿勢があるかどうかが問われている。自社の事業
との関連性の高い社会課題を選択するに当たり（国連
が提唱した）持続可能な開発目標「SDGs」を参考にす
る企業が増えたとも言える。日本においても国家戦略と
して「経済財政運営と改革の基本方針2018」、「未来
投資戦略2018」などの推進で、日本独自のSDGsモデ
ルを構築し、世界に発信・展開している状況がある。そ
の内容については下記内容である。

・SDGsと連動する“Society5.0”の推進
※狩猟社会、農耕社会、工業社会、情報社会に続く5番
目の社会を目指す。IoTやAIに代表される技術革新社
会の実現

・SDGsを原動とした地方創生、強靱かつ環境に優し
い魅力的な町づくり

・SDGsの担い手として次世代・女性のエンパワーメ
ント
　一方、市民社会の視点からも将来の世代のための環
境や資源を守る、世代間の公平を目指し、かつ貧困削
減とベーシック・ヒューマン・ニーズ（Basic Human 
Needs）達成を図る動きなどがある。
※ベーシック・ヒューマン・ニーズとは衣食住、教育、保
険、雇用などを含めた基本的なニーズのこと。

　その代表的なフレーズとして「我々は誰一人取り残さ
ない」（Leave no one behind：LNOB）がよく知ら
れている。なお、SDGsの限界も言われているので、そ
の内容にも触れておく。

・SDGsの17ゴール、169ターゲットに関しては不可

分性が強調され、各国が自国の状況や優先順位に基
づいて適用することも明記されているが、多様な解釈
が生まれることの懸念

・SDGsの実現の上で民間セクターの役割は重要だ
が企業は営利目的であり、貿易、投資の自由化を含む
経済グローバル化が格差拡大を招いてきたこともあ
り、貧困を終わらせる「誰一人取り残さない」といった
2030アジェンダの概念がどこまで両立できるかと
いった疑問
　等である。

    2.SDGsとフードビジネスの関係について

　ポイントを明確にするためSDGs各アジェンダとフー
ドサービスをキーワードにて仕分けてみた。
　SDGsとフードビジネスキーワード（図1）は参照の通
りである。さらに、フードビジネスキーワードを曼荼羅
（MANDALA）模様（図2）で表示してみたので理解の
助けにしていただきたい。誌面の都合もあるためそのい
くつかに関し、補足説明を加えることとする。

【SDGs 1、2　貧困と飢餓】
　SDGsで特に強調されている地球環境問題も貧困と
飢餓に大きく関与している。自然に依存して生活するこ
との多い貧困層の多くは農業に依存して生活している
が、その確保が生命線である。食の生産、分配、消費の
適正化はフードサービスの責務でもあるが世界で生産
される食品の3分の1が無駄に廃棄されている点はまた
自省の必要がある。

【SDGs 3　すべての人に健康と福祉を】
　すべての人が適切な健康増進、予防、治療、機能回
復に関するサービスを支払い可能な範囲で受けられる
プライマリーケアの整備がポイント。フードサービスに課
せられた大きな目的は、やはりヘルスケアのサポートで
もある。

【SDGs 5　ジェンダー平等を実現する】
　ジェンダー平等はすべての女性、男性、女児、男児が
人権を確保するための前提条件だが、女性の抱えてい

る問題が包括的に取り上げられており、そのエンパワー
メントが課題である。ジェンダーギャップのないフードビ
ジネス業界の確立はSDGs同様である。

【SDGs 6　安全な水とトイレを席中に】
　生命や人間の尊厳の観点並びにフードビジネスの分
野でも飲料水のサニテーション、排水処理と水質改善、
水利用の効率と持続的な水資源管理には、それを支え
る環境教育が必要である。

【SDGs 7　エネルギーをみんなにそしてクリーンに】
　日本での2050年CO2ネット排出ゼロ宣言で話題と
なった。石炭火力発電が問題となっており、再生可能エ
ネルギーへのシフトは避けられない状況である。再生可
能エネルギーでも純然たる「グリーンエネルギー」か化
石燃料由来の「ブルーエネルギー」かを問われているた
めごまかしはきかない。フードビジネスでもその燃焼工
程は避けられないため注視し続ける必要がある。

【SDGs 8　働きがいも経済成長も】
【SDGs 10　人や国の不平等をなくそう】
　経済成長や資本蓄積の結果として資本が国境を越
えるグローバリゼーションに導かれるが、その過程で経
済支配や格差の拡大などを理由として特定地域や特定
階層の人々の排除が起こる。2030アジェンダキーワー
ド「誰一人取り残さない」という発展は、このような排除
をなくす「包摂形」発展、つまり「経済成長と環境保全を
両立させる発展」であることを意味する。ゴール8はSD
Ｇs全体を貫く衣食住、衛生、教育等の基本的人権を保
証する条件であり、ゴール10の不平等是正は、2030年
に向けてSDGsを推進していく平和の条件である。フー
ドビジネスのサプライチェーン展開に関しては基本とな
る理念と思われる。

【SDGs 9　産業と技術革新の基盤をつくろう】
　すべての人々に安価で公平なアクセスに重点をおい
た経済発展と福祉を支援するために質の高いレジリエ
ント（強靱）なインフラ開発を目指している。2030年まで
に雇用を大幅に改善し、資源利用効率向上とクリーン
技術および環境に配慮した技術を用いてインフラ改良、
産業改善を目指している。フードビジネスにおいても

フードテック等を利用した技術向上とインフラ整備等は
大きな目標である。

【SDGs 14　海の豊かさを守ろう、15　陸の豊かさ
を守ろう】
　破壊された環境が再生可能なものである場合と異な
り再生されない資源の場合、環境保全は何にも増して
優先させる必要がある。世界経済の40％が生物由来や
生態系プロセスの生産物であると言われており、これら
の減少や破壊は直接的に世界経済に影響し貧困を拡
大させる可能性がある。フードビジネスはズバリ、海と陸
の豊かさなくしては成立しない。

【SDGs 17　パートナーシップで目標を達成しよう】
　SDGsは国際協力のみならずビジネスにおいても広く
知られているようになり、CSR（企業の社会的責任）とし
てSDGsにどう貢献できるかがサステナビリティ報告書
でも盛んに掲載されている。SDGsを意図するグローバ
ルイシューは民間企業の努力なくしては2030年では解
決することはできないというセクターを超えた世界的な
認識の共有が進みつつある。業界ごとの行動計画をま
とめるツールとして「セクターロードマップ」等の作成が
提唱されており、フードビジネス業界でも、その取り巻く
他業界との連携は欠かせない。

    まとめ

　SDGsとフードビジネスに関し、関連性を俯瞰しなが
ら述べたが、「食」と関連性が非常に高いため、個々の
ジェンダがまさにフードビジネスのことを述べているかの
ような錯覚を覚えた次第である。イメージとして個々の
アジェンダの相互関連性をご理解いただくために曼荼
羅（Mandala）模様にて表示し、また、関わる人の「腹
持ち」しだいであると思い、Sustainable sphere（持
続可能な地球）の中央に「人」と「LNOB」（Leave no 
one behind）を配した次第である。ご理解いただけれ
ば幸いである。

〈参考資料〉
・『SDGsを学ぶ　-国際開発・国際協力入門』
 著者：高柳彰夫・大橋正明
 発行：㈱法規出版社　2019年
・『一冊で分かるESG/SDGs入門』
 著者：大森充
 発行：中央公論社　2019年
・『データで分かる2030年　地球の姿』
 著者：天馬賢治
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 著者：小平龍四郎
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他業界との連携は欠かせない。

    まとめ

　SDGsとフードビジネスに関し、関連性を俯瞰しなが
ら述べたが、「食」と関連性が非常に高いため、個々の
ジェンダがまさにフードビジネスのことを述べているかの
ような錯覚を覚えた次第である。イメージとして個々の
アジェンダの相互関連性をご理解いただくために曼荼
羅（Mandala）模様にて表示し、また、関わる人の「腹
持ち」しだいであると思い、Sustainable sphere（持
続可能な地球）の中央に「人」と「LNOB」（Leave no 
one behind）を配した次第である。ご理解いただけれ
ば幸いである。

〈参考資料〉
・『SDGsを学ぶ　-国際開発・国際協力入門』
 著者：高柳彰夫・大橋正明
 発行：㈱法規出版社　2019年
・『一冊で分かるESG/SDGs入門』
 著者：大森充
 発行：中央公論社　2019年
・『データで分かる2030年　地球の姿』
 著者：天馬賢治
 発行：日本経済新聞出版部　2020年
・『知る・分かる・伝えるSDGsⅠ 貧困・食料・健康・
 ジェンダー・水と衛生』
発行者：田中千津子　編者：阿部治、野田恵
発行：㈱学文社　2019年
・『ESG早わかり』
 著者：小平龍四郎
 発行：日本経済新聞出版部　2021年
・『新しい食学をめざして　-調理学からのアプローチ-』
 編著者：吉田集而　川端晶子　共著者：久保修
 発行：㈱建帛社　2000年

 

図2　THE MANDALA OF “SDGs＆フードビジネス”
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    SDGsの取り組み

　私は（一社）日本フードビジネスコンサルタント協会
（FBCJ）並びに（一社）日本医療福祉セントラルキッチン
キッチン協会（JCK）理事を務め、㈱キッチンデザイン
フォームの代表取締役の久保修と申します。標題の件
について、以下考察を加えます。

    はじめに

　発足当初からの経緯では、投資的な視点からいわゆ
るESG（Environment・環境、Social・社会、Gov-
ernment・ガバナンス）や企業のCSR（Corporate 
Social Responsibility）活動の一環として注目され
ている。SDGsの各アジェンダはかなりの部分がフードビ
ジネスの分野と重複しているため、その内容に関して少

し踏み込んでみたいと思う。

    1.SDGsの概要

　発足経緯については
201 5年の「パリ協定」、
2016年「国連での採択」
が伏線となっている。国連
主宰の委任投資原則PRI
（Principles for Respon-
sible Investment）の宣言
を契機に、日本においても年
金運用独立法人（GPIF）が
PRIに署名したことにより大
きな注目を浴びたようであ
る（その運用投資は1兆ドル
と世界最大）。その内容に
ついては、国際社会の共通

の社会課題である17の目標と169項目のターゲットか
ら構成され「持続可能な開発目標」が挙げられている。
「SDGs」は一過性の「流行言葉」でそのうち廃れてし
まうとの見解もあったが、その終わらない理由として
PRI/国連環境計画にて提唱された持続可能な成長を
実行する世界的な枠組みであるという点と、目標が
2030年までの目標である2点がある。
　投資家の間でも「ESG投資」の関心は非常に高く、
各企業がSDGsに代表される社会問題を事業で解決し
ていく姿勢があるかどうかが問われている。自社の事業
との関連性の高い社会課題を選択するに当たり（国連
が提唱した）持続可能な開発目標「SDGs」を参考にす
る企業が増えたとも言える。日本においても国家戦略と
して「経済財政運営と改革の基本方針2018」、「未来
投資戦略2018」などの推進で、日本独自のSDGsモデ
ルを構築し、世界に発信・展開している状況がある。そ
の内容については下記内容である。

・SDGsと連動する“Society5.0”の推進
※狩猟社会、農耕社会、工業社会、情報社会に続く5番
目の社会を目指す。IoTやAIに代表される技術革新社
会の実現

・SDGsを原動とした地方創生、強靱かつ環境に優し
い魅力的な町づくり

・SDGsの担い手として次世代・女性のエンパワーメ
ント
　一方、市民社会の視点からも将来の世代のための環
境や資源を守る、世代間の公平を目指し、かつ貧困削
減とベーシック・ヒューマン・ニーズ（Basic Human 
Needs）達成を図る動きなどがある。
※ベーシック・ヒューマン・ニーズとは衣食住、教育、保
険、雇用などを含めた基本的なニーズのこと。

　その代表的なフレーズとして「我々は誰一人取り残さ
ない」（Leave no one behind：LNOB）がよく知ら
れている。なお、SDGsの限界も言われているので、そ
の内容にも触れておく。

・SDGsの17ゴール、169ターゲットに関しては不可

分性が強調され、各国が自国の状況や優先順位に基
づいて適用することも明記されているが、多様な解釈
が生まれることの懸念

・SDGsの実現の上で民間セクターの役割は重要だ
が企業は営利目的であり、貿易、投資の自由化を含む
経済グローバル化が格差拡大を招いてきたこともあ
り、貧困を終わらせる「誰一人取り残さない」といった
2030アジェンダの概念がどこまで両立できるかと
いった疑問
　等である。

    2.SDGsとフードビジネスの関係について

　ポイントを明確にするためSDGs各アジェンダとフー
ドサービスをキーワードにて仕分けてみた。
　SDGsとフードビジネスキーワード（図1）は参照の通
りである。さらに、フードビジネスキーワードを曼荼羅
（MANDALA）模様（図2）で表示してみたので理解の
助けにしていただきたい。誌面の都合もあるためそのい
くつかに関し、補足説明を加えることとする。

【SDGs 1、2　貧困と飢餓】
　SDGsで特に強調されている地球環境問題も貧困と
飢餓に大きく関与している。自然に依存して生活するこ
との多い貧困層の多くは農業に依存して生活している
が、その確保が生命線である。食の生産、分配、消費の
適正化はフードサービスの責務でもあるが世界で生産
される食品の3分の1が無駄に廃棄されている点はまた
自省の必要がある。

【SDGs 3　すべての人に健康と福祉を】
　すべての人が適切な健康増進、予防、治療、機能回
復に関するサービスを支払い可能な範囲で受けられる
プライマリーケアの整備がポイント。フードサービスに課
せられた大きな目的は、やはりヘルスケアのサポートで
もある。

【SDGs 5　ジェンダー平等を実現する】
　ジェンダー平等はすべての女性、男性、女児、男児が
人権を確保するための前提条件だが、女性の抱えてい

る問題が包括的に取り上げられており、そのエンパワー
メントが課題である。ジェンダーギャップのないフードビ
ジネス業界の確立はSDGs同様である。

【SDGs 6　安全な水とトイレを席中に】
　生命や人間の尊厳の観点並びにフードビジネスの分
野でも飲料水のサニテーション、排水処理と水質改善、
水利用の効率と持続的な水資源管理には、それを支え
る環境教育が必要である。

【SDGs 7　エネルギーをみんなにそしてクリーンに】
　日本での2050年CO2ネット排出ゼロ宣言で話題と
なった。石炭火力発電が問題となっており、再生可能エ
ネルギーへのシフトは避けられない状況である。再生可
能エネルギーでも純然たる「グリーンエネルギー」か化
石燃料由来の「ブルーエネルギー」かを問われているた
めごまかしはきかない。フードビジネスでもその燃焼工
程は避けられないため注視し続ける必要がある。

【SDGs 8　働きがいも経済成長も】
【SDGs 10　人や国の不平等をなくそう】
　経済成長や資本蓄積の結果として資本が国境を越
えるグローバリゼーションに導かれるが、その過程で経
済支配や格差の拡大などを理由として特定地域や特定
階層の人々の排除が起こる。2030アジェンダキーワー
ド「誰一人取り残さない」という発展は、このような排除
をなくす「包摂形」発展、つまり「経済成長と環境保全を
両立させる発展」であることを意味する。ゴール8はSD
Ｇs全体を貫く衣食住、衛生、教育等の基本的人権を保
証する条件であり、ゴール10の不平等是正は、2030年
に向けてSDGsを推進していく平和の条件である。フー
ドビジネスのサプライチェーン展開に関しては基本とな
る理念と思われる。

【SDGs 9　産業と技術革新の基盤をつくろう】
　すべての人々に安価で公平なアクセスに重点をおい
た経済発展と福祉を支援するために質の高いレジリエ
ント（強靱）なインフラ開発を目指している。2030年まで
に雇用を大幅に改善し、資源利用効率向上とクリーン
技術および環境に配慮した技術を用いてインフラ改良、
産業改善を目指している。フードビジネスにおいても

フードテック等を利用した技術向上とインフラ整備等は
大きな目標である。

【SDGs 14　海の豊かさを守ろう、15　陸の豊かさ
を守ろう】
　破壊された環境が再生可能なものである場合と異な
り再生されない資源の場合、環境保全は何にも増して
優先させる必要がある。世界経済の40％が生物由来や
生態系プロセスの生産物であると言われており、これら
の減少や破壊は直接的に世界経済に影響し貧困を拡
大させる可能性がある。フードビジネスはズバリ、海と陸
の豊かさなくしては成立しない。

【SDGs 17　パートナーシップで目標を達成しよう】
　SDGsは国際協力のみならずビジネスにおいても広く
知られているようになり、CSR（企業の社会的責任）とし
てSDGsにどう貢献できるかがサステナビリティ報告書
でも盛んに掲載されている。SDGsを意図するグローバ
ルイシューは民間企業の努力なくしては2030年では解
決することはできないというセクターを超えた世界的な
認識の共有が進みつつある。業界ごとの行動計画をま
とめるツールとして「セクターロードマップ」等の作成が
提唱されており、フードビジネス業界でも、その取り巻く
他業界との連携は欠かせない。

    まとめ

　SDGsとフードビジネスに関し、関連性を俯瞰しなが
ら述べたが、「食」と関連性が非常に高いため、個々の
ジェンダがまさにフードビジネスのことを述べているかの
ような錯覚を覚えた次第である。イメージとして個々の
アジェンダの相互関連性をご理解いただくために曼荼
羅（Mandala）模様にて表示し、また、関わる人の「腹
持ち」しだいであると思い、Sustainable sphere（持
続可能な地球）の中央に「人」と「LNOB」（Leave no 
one behind）を配した次第である。ご理解いただけれ
ば幸いである。

〈参考資料〉
・『SDGsを学ぶ　-国際開発・国際協力入門』
 著者：高柳彰夫・大橋正明
 発行：㈱法規出版社　2019年
・『一冊で分かるESG/SDGs入門』
 著者：大森充
 発行：中央公論社　2019年
・『データで分かる2030年　地球の姿』
 著者：天馬賢治
 発行：日本経済新聞出版部　2020年
・『知る・分かる・伝えるSDGsⅠ 貧困・食料・健康・
 ジェンダー・水と衛生』
発行者：田中千津子　編者：阿部治、野田恵
発行：㈱学文社　2019年
・『ESG早わかり』
 著者：小平龍四郎
 発行：日本経済新聞出版部　2021年
・『新しい食学をめざして　-調理学からのアプローチ-』
 編著者：吉田集而　川端晶子　共著者：久保修
 発行：㈱建帛社　2000年
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一般社団法人日本厨房工業会
　広報編集委員会

一般社団法人 日本厨房工業会
東京都港区東麻布1-27-8 　厨房機器会館

TEL　03-3585-7251　FAX　03-3585-0170

　その他ご不明な点は、事務局まで、お問い合わせください。

「工業会会員による点検・買い換え
促進キャンペーン」ポスター配布のご案内

　一般社団法人日本厨房工業会では、「工業会会員に
よる点検・買い換え促進キャンペーン」のポスター
を作成致しました。これは、
●工業会会員さまと工業会の知名度の向上
●定期メンテナンスの実施による買い換え需要の掘
り起こしまたは買い換え計画の提案
●クライアント/ユーザーさまが提供する商品の品質
の安定・生産性の向上・機器の安全と安心・清掃
することによる事故防止
　を目的とし、工業会会員のクライアント並びにユ
ーザーさまに厨房機器の定期点検を促進し、食の安
全・安心の意識を高めていただくことを旨としてお
り、今後官公庁等へPRして行く予定です。
　会員の皆さまには現在厨房機器を使用されている
クライアント/ユーザーさまにこのポスターを頒布し
ていただき、是非今後のビジネスにお役立ていただ
ければと存じます。
　ポスターのデータはPDF形式です。工業会のホー
ムページ（http://www.jfea.or.jp/）からダウンロード
し、印刷してお使いください。A4判・カラーでの印
刷を推奨しておりますが、モノクロ印刷でも利用で
きるデザインとなっております。

　本ポスターの著作権並びにキャラクター肖像権は、一
般社団法人日本厨房工業会に属します。使用・配布形態
に関しては、特に制限はございません。ただしポスター
右下の「会員名記入・刻印欄」に貴社名を入れる以外の
改変を行っての配布、有償での配布や商品化等の二次使
用についてはご遠慮くださるようお願い申し上げます。

※使用例
●印刷したポスターをクライアント/ユーザー様にお渡しし、厨房機器や従業員室等に貼るようにお勧め
してください。
●応接室等、外部の方に見える所に貼ってください。
●チラシとして、商品カタログやマニュアル等に折り込んでください。
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    SDGsの取り組み

　私は（一社）日本フードビジネスコンサルタント協会
（FBCJ）並びに（一社）日本医療福祉セントラルキッチン
キッチン協会（JCK）理事を務め、㈱キッチンデザイン
フォームの代表取締役の久保修と申します。標題の件
について、以下考察を加えます。

    はじめに

　発足当初からの経緯では、投資的な視点からいわゆ
るESG（Environment・環境、Social・社会、Gov-
ernment・ガバナンス）や企業のCSR（Corporate 
Social Responsibility）活動の一環として注目され
ている。SDGsの各アジェンダはかなりの部分がフードビ
ジネスの分野と重複しているため、その内容に関して少

し踏み込んでみたいと思う。

    1.SDGsの概要

　発足経緯については
201 5年の「パリ協定」、
2016年「国連での採択」
が伏線となっている。国連
主宰の委任投資原則PRI
（Principles for Respon-
sible Investment）の宣言
を契機に、日本においても年
金運用独立法人（GPIF）が
PRIに署名したことにより大
きな注目を浴びたようであ
る（その運用投資は1兆ドル
と世界最大）。その内容に
ついては、国際社会の共通

の社会課題である17の目標と169項目のターゲットか
ら構成され「持続可能な開発目標」が挙げられている。
「SDGs」は一過性の「流行言葉」でそのうち廃れてし
まうとの見解もあったが、その終わらない理由として
PRI/国連環境計画にて提唱された持続可能な成長を
実行する世界的な枠組みであるという点と、目標が
2030年までの目標である2点がある。
　投資家の間でも「ESG投資」の関心は非常に高く、
各企業がSDGsに代表される社会問題を事業で解決し
ていく姿勢があるかどうかが問われている。自社の事業
との関連性の高い社会課題を選択するに当たり（国連
が提唱した）持続可能な開発目標「SDGs」を参考にす
る企業が増えたとも言える。日本においても国家戦略と
して「経済財政運営と改革の基本方針2018」、「未来
投資戦略2018」などの推進で、日本独自のSDGsモデ
ルを構築し、世界に発信・展開している状況がある。そ
の内容については下記内容である。

・SDGsと連動する“Society5.0”の推進
※狩猟社会、農耕社会、工業社会、情報社会に続く5番
目の社会を目指す。IoTやAIに代表される技術革新社
会の実現

・SDGsを原動とした地方創生、強靱かつ環境に優し
い魅力的な町づくり

・SDGsの担い手として次世代・女性のエンパワーメ
ント
　一方、市民社会の視点からも将来の世代のための環
境や資源を守る、世代間の公平を目指し、かつ貧困削
減とベーシック・ヒューマン・ニーズ（Basic Human 
Needs）達成を図る動きなどがある。
※ベーシック・ヒューマン・ニーズとは衣食住、教育、保
険、雇用などを含めた基本的なニーズのこと。

　その代表的なフレーズとして「我々は誰一人取り残さ
ない」（Leave no one behind：LNOB）がよく知ら
れている。なお、SDGsの限界も言われているので、そ
の内容にも触れておく。

・SDGsの17ゴール、169ターゲットに関しては不可

分性が強調され、各国が自国の状況や優先順位に基
づいて適用することも明記されているが、多様な解釈
が生まれることの懸念

・SDGsの実現の上で民間セクターの役割は重要だ
が企業は営利目的であり、貿易、投資の自由化を含む
経済グローバル化が格差拡大を招いてきたこともあ
り、貧困を終わらせる「誰一人取り残さない」といった
2030アジェンダの概念がどこまで両立できるかと
いった疑問
　等である。

    2.SDGsとフードビジネスの関係について

　ポイントを明確にするためSDGs各アジェンダとフー
ドサービスをキーワードにて仕分けてみた。
　SDGsとフードビジネスキーワード（図1）は参照の通
りである。さらに、フードビジネスキーワードを曼荼羅
（MANDALA）模様（図2）で表示してみたので理解の
助けにしていただきたい。誌面の都合もあるためそのい
くつかに関し、補足説明を加えることとする。

【SDGs 1、2　貧困と飢餓】
　SDGsで特に強調されている地球環境問題も貧困と
飢餓に大きく関与している。自然に依存して生活するこ
との多い貧困層の多くは農業に依存して生活している
が、その確保が生命線である。食の生産、分配、消費の
適正化はフードサービスの責務でもあるが世界で生産
される食品の3分の1が無駄に廃棄されている点はまた
自省の必要がある。

【SDGs 3　すべての人に健康と福祉を】
　すべての人が適切な健康増進、予防、治療、機能回
復に関するサービスを支払い可能な範囲で受けられる
プライマリーケアの整備がポイント。フードサービスに課
せられた大きな目的は、やはりヘルスケアのサポートで
もある。

【SDGs 5　ジェンダー平等を実現する】
　ジェンダー平等はすべての女性、男性、女児、男児が
人権を確保するための前提条件だが、女性の抱えてい

る問題が包括的に取り上げられており、そのエンパワー
メントが課題である。ジェンダーギャップのないフードビ
ジネス業界の確立はSDGs同様である。

【SDGs 6　安全な水とトイレを席中に】
　生命や人間の尊厳の観点並びにフードビジネスの分
野でも飲料水のサニテーション、排水処理と水質改善、
水利用の効率と持続的な水資源管理には、それを支え
る環境教育が必要である。

【SDGs 7　エネルギーをみんなにそしてクリーンに】
　日本での2050年CO2ネット排出ゼロ宣言で話題と
なった。石炭火力発電が問題となっており、再生可能エ
ネルギーへのシフトは避けられない状況である。再生可
能エネルギーでも純然たる「グリーンエネルギー」か化
石燃料由来の「ブルーエネルギー」かを問われているた
めごまかしはきかない。フードビジネスでもその燃焼工
程は避けられないため注視し続ける必要がある。

【SDGs 8　働きがいも経済成長も】
【SDGs 10　人や国の不平等をなくそう】
　経済成長や資本蓄積の結果として資本が国境を越
えるグローバリゼーションに導かれるが、その過程で経
済支配や格差の拡大などを理由として特定地域や特定
階層の人々の排除が起こる。2030アジェンダキーワー
ド「誰一人取り残さない」という発展は、このような排除
をなくす「包摂形」発展、つまり「経済成長と環境保全を
両立させる発展」であることを意味する。ゴール8はSD
Ｇs全体を貫く衣食住、衛生、教育等の基本的人権を保
証する条件であり、ゴール10の不平等是正は、2030年
に向けてSDGsを推進していく平和の条件である。フー
ドビジネスのサプライチェーン展開に関しては基本とな
る理念と思われる。

【SDGs 9　産業と技術革新の基盤をつくろう】
　すべての人々に安価で公平なアクセスに重点をおい
た経済発展と福祉を支援するために質の高いレジリエ
ント（強靱）なインフラ開発を目指している。2030年まで
に雇用を大幅に改善し、資源利用効率向上とクリーン
技術および環境に配慮した技術を用いてインフラ改良、
産業改善を目指している。フードビジネスにおいても

フードテック等を利用した技術向上とインフラ整備等は
大きな目標である。

【SDGs 14　海の豊かさを守ろう、15　陸の豊かさ
を守ろう】
　破壊された環境が再生可能なものである場合と異な
り再生されない資源の場合、環境保全は何にも増して
優先させる必要がある。世界経済の40％が生物由来や
生態系プロセスの生産物であると言われており、これら
の減少や破壊は直接的に世界経済に影響し貧困を拡
大させる可能性がある。フードビジネスはズバリ、海と陸
の豊かさなくしては成立しない。

【SDGs 17　パートナーシップで目標を達成しよう】
　SDGsは国際協力のみならずビジネスにおいても広く
知られているようになり、CSR（企業の社会的責任）とし
てSDGsにどう貢献できるかがサステナビリティ報告書
でも盛んに掲載されている。SDGsを意図するグローバ
ルイシューは民間企業の努力なくしては2030年では解
決することはできないというセクターを超えた世界的な
認識の共有が進みつつある。業界ごとの行動計画をま
とめるツールとして「セクターロードマップ」等の作成が
提唱されており、フードビジネス業界でも、その取り巻く
他業界との連携は欠かせない。

    まとめ

　SDGsとフードビジネスに関し、関連性を俯瞰しなが
ら述べたが、「食」と関連性が非常に高いため、個々の
ジェンダがまさにフードビジネスのことを述べているかの
ような錯覚を覚えた次第である。イメージとして個々の
アジェンダの相互関連性をご理解いただくために曼荼
羅（Mandala）模様にて表示し、また、関わる人の「腹
持ち」しだいであると思い、Sustainable sphere（持
続可能な地球）の中央に「人」と「LNOB」（Leave no 
one behind）を配した次第である。ご理解いただけれ
ば幸いである。

〈参考資料〉
・『SDGsを学ぶ　-国際開発・国際協力入門』
 著者：高柳彰夫・大橋正明
 発行：㈱法規出版社　2019年
・『一冊で分かるESG/SDGs入門』
 著者：大森充
 発行：中央公論社　2019年
・『データで分かる2030年　地球の姿』
 著者：天馬賢治
 発行：日本経済新聞出版部　2020年
・『知る・分かる・伝えるSDGsⅠ 貧困・食料・健康・
 ジェンダー・水と衛生』
発行者：田中千津子　編者：阿部治、野田恵
発行：㈱学文社　2019年
・『ESG早わかり』
 著者：小平龍四郎
 発行：日本経済新聞出版部　2021年
・『新しい食学をめざして　-調理学からのアプローチ-』
 編著者：吉田集而　川端晶子　共著者：久保修
 発行：㈱建帛社　2000年
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 1.はじめに

　このほど、（ 公 財 ）日本 生 産 性 本 部 余 暇 創 研 が
『 2 0 2 1レジャー白書 』を発 刊した。まだ、外 食 産 業
市場規模推計が公表されていないことから、本連載
でも総務省統計局の家計調査や（一社）日本フード
サービス協会の月次データ等の周辺データで、新型
コロナ禍の外食マーケットについて述べてきた。今回
は昨年の新型コロナ禍のレジャーとしての外食がど
のようであったか、『2021レジャー白書』から検討す
ることにする。
　ここで言う「 外 食 」（日常 的な外 食 除く）とは、レ
ジャーに関連した外食で、例えば国内で旅行に行っ
た時の外食やバー等での飲酒などで、非日常的な外
食を指す。
　2020年は日常、非日常
を問わず、緊急事態宣言、
まん延 防 止 等 重 点 措 置 の
発令により、大部分の飲食
店 等 で 営 業 自 粛 、休 業 要
請、営業時間の短縮要請な
ど、まともに営業ができた日
が少なかった。
　 特に非日常 的な飲 食 店
では 、外 出 自 粛 協 力 の 他
に、自治 体 等をまたぐ移 動
の自粛や観光の不振、イン
バウンドの大幅な減少など
のため、日常的な飲食店よ
り影響が大きかった店舗も
多かったのではないかと推
測する。

　その意味では、外食全般のデータよりは影響は過大
になっていることを留意する必要はあると考えられる。
　しかし、ある程度の予測がつき、経営戦略策定には
役に立つものと考えられるため、今回、新型コロナ禍
での非日常的外食の状況を検討するものである。

 ２．余暇市場での外食（日常的なものは除く）
　 マーケット

（ 公 財 ）日本 生 産 性 本 部 余 暇 創 研が推 計した余
暇 市 場での外 食（日常 的なものは除く、以 下 同じ）
マーケットは、2020年が11兆880億円で、前年より
25.2％減少したと推計した。余暇市場での喫茶、居
酒屋・バー等のマーケットは2兆9,650億円と、前年
より40.3％の大幅な減少となっている。

No.11 新型コロナ禍のレジャーとしての外食
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図 1　余暇市場における外食（日常的なもの除く）マーケット推移
資料：（公財）日本生産性本部『2021レジャー白書』
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 1.はじめに

　このほど、（ 公 財 ）日本 生 産 性 本 部 余 暇 創 研 が
『 2 0 2 1レジャー白書 』を発 刊した。まだ、外 食 産 業
市場規模推計が公表されていないことから、本連載
でも総務省統計局の家計調査や（一社）日本フード
サービス協会の月次データ等の周辺データで、新型
コロナ禍の外食マーケットについて述べてきた。今回
は昨年の新型コロナ禍のレジャーとしての外食がど
のようであったか、『2021レジャー白書』から検討す
ることにする。
　ここで言う「 外 食 」（日常 的な外 食 除く）とは、レ
ジャーに関連した外食で、例えば国内で旅行に行っ
た時の外食やバー等での飲酒などで、非日常的な外
食を指す。
　2020年は日常、非日常
を問わず、緊急事態宣言、
まん延 防 止 等 重 点 措 置 の
発令により、大部分の飲食
店 等 で 営 業 自 粛 、休 業 要
請、営業時間の短縮要請な
ど、まともに営業ができた日
が少なかった。
　 特に非日常 的な飲 食 店
では 、外 出 自 粛 協 力 の 他
に、自治 体 等をまたぐ移 動
の自粛や観光の不振、イン
バウンドの大幅な減少など
のため、日常的な飲食店よ
り影響が大きかった店舗も
多かったのではないかと推
測する。

　その意味では、外食全般のデータよりは影響は過大
になっていることを留意する必要はあると考えられる。
　しかし、ある程度の予測がつき、経営戦略策定には
役に立つものと考えられるため、今回、新型コロナ禍
での非日常的外食の状況を検討するものである。

 ２．余暇市場での外食（日常的なものは除く）
　 マーケット

（ 公 財 ）日本 生 産 性 本 部 余 暇 創 研が推 計した余
暇 市 場での外 食（日常 的なものは除く、以 下 同じ）
マーケットは、2020年が11兆880億円で、前年より
25.2％減少したと推計した。余暇市場での喫茶、居
酒屋・バー等のマーケットは2兆9,650億円と、前年
より40.3％の大幅な減少となっている。

No.11 新型コロナ禍のレジャーとしての外食
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図 1　余暇市場における外食（日常的なもの除く）マーケット推移
資料：（公財）日本生産性本部『2021レジャー白書』
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きている。
　また、ここ4 年 間の上 半 期の推 移を見ても、一 般
外食が前年同期を下回ったのは、2020年1～6月期

（対前年同期増減率31 . 2％減少）と今回の2021
年1～6月（同6.4％減少）であり、2021年を2019年
と比較すると、ほぼすべての品目で2020年と同様の
減少率で推移している。

 3．上半期の中食（調理食品）支出額の動向

　総務省統計局の家計調査で中食支出と考えられ
るのが、調理食品支出額である。外食支出額同様、
調理食品支出額を世帯人員数で除した世帯一人当
たりの調理食品支出額（中食支出額）を見ると、主食
的調理食品と副菜などの他の調理食品を合わせた
調理食品の支出額は、2021年1～6月では、前年同
期に比べて7.0％増加しており、ここ4年間では最も
高くなっている。
　2021年1～6月の主食的調理食品では、前年同
期より7.1％増加と、ここ4年間のうち最も高くなって
いる。詳細を見ると、調理パンが前年同期の反動も
あり、前年同期より12.3％と最も高くなっており、次
いで弁当（対前年同期増減率9.2％増加）、すし（同
6.3％増加）、おにぎり他（同5.0％増加）、他の主食
的調理食品（同4.6％増加）と、すべての品目で前年
同期実績を上回っている。
　これを新型コロナ禍前の2019年上半期と比較す
ると、おにぎり他（同2.1％減少）以外でほぼ2桁の増
加率を示しており、新型コロナ禍での外出自粛に伴う
主食的な中食商品への支出が増加したことがうかが
われる。
　2021年1～6月の他の調理食品支出額を見ると、
全体では前年同期より6.8％増加と、主食的調理食品
同様に、ここ4年間で最も高い伸び率となっている。

　 品目別に見ると、ぎょうざ（ 対 前 年 同 期 増 減 率
1.3％減少）で前年同期実績を下回った以外は、すべ
ての品目で前年同期実績を上回っている。特にうな
ぎの蒲焼き（同30.7％増加）、他の調理食品のその他

（同12.8％増加）、冷凍食品（同12.3％増加）、ハン
バーグ（同12.1％増加）、サラダ（同10.8％増加）な
どでは、2桁の増加率となっている。
　新型コロナ禍前の2019年上半期と比較すると、
すべての品目で増加しており、他の調理食品におい
ても新型コロナ禍の外出自粛はプラスに働いたこと
が分かる。

 4．まとめ

　冒頭でも述べたように、長引く新型コロナウイルス
の影響で外食産業は大きな影響を受けており、2020
年から今年にかけて、まともに営業した日数はほとんど
ないくらい、休業要請や営業時間短縮要請が出され
ている。
　2021年の上半期は前年同期を上回った状況となっ
ているが、2020年上半期は減少幅が大きく、その反動
減であり、新型コロナ禍前の2019年とも比較した。
　2019年との比較では、外食はすべての品目で回復
していないことが明らかとなっており、特に、飲酒（対
前年同期増減率83.2％減少）、他の主食的外食（同
39.9％減少）、中華食（同26.3％減少）では減少率が
拡大している。
　一方、調理食品では新型コロナ感染防止策の一環と
しての巣籠もり生活が功を奏し、主食的調理食品、他
の調理食品とも支出が拡大し、好調に推移している。
　これらのことから外食企業では、テイクアウトやデリ
バリーのメニュー開発を実施する企業や業種・業態転
換を行う企業が出てきている。
　また、外食では新型コロナ禍前の状況より回復が遅

れているゆえに、新型コロナ禍前の状況には今後
戻らないことが予想されることから、収束後の経
営体制を模索している企業もある。
　いずれにしても、新型コロナウイルスの影響
で、外食産業界は変化が必要となっている。

図 2　1～ 6月期、世帯一人当たりの調理食品支出額の増減率
資料：総務省統計局「家計調査」

単位：％
調理食品 主食的 弁当 すし おにぎり他 調理パン 他の主食

調理食品
2018年1-6月 3.9 3.0 1.4 2.5 7.4 2.8 5.7
2019年1-6月 3.4 5.4 6.1 3.0 7.6 1.3 7.9
2020年1-6月 4.3 3.8 3.3 4.1 ▲ 6.8 ▲ 3.5 10.6
2021年1-6月 7.0 7.1 9.2 6.3 5.0 12.3 4.6
※2021年1-6月と2019年1-6月の比較

11.5 11.3 12.8 10.7 ▲ 2.1 8.3 15.7
単位：％

他の うなぎの サラダ コロッケ カツレツ 天ぷら しゅうまい ぎょうざ やきとり ハンバーグ 冷凍調理 その他
調理食品 蒲焼き フライ

2018年1-6月 4.3 ▲ 14.8 11.6 ▲ 2.9 6.0 0.6 ▲ 1.9 ▲ 3.1 8.3 11.4 5.3 4.5
2019年1-6月 1.9 ▲ 8.5 0.1 ▲ 3.3 1.4 4.3 ▲ 2.4 ▲ 1.7 2.4 0.3 0.8 3.7
2020年1-6月 4.6 21.9 ▲ 0.3 0.8 3.1 0.8 5.1 5.3 ▲ 1.3 10.2 12.2 ▲ 1.8
2021年1-6月 6.8 30.7 10.8 1.3 1.4 6.5 0.8 ▲ 1.3 4.3 12.1 12.3 12.8
※2021年1-6月と2019年1-6月の比較

11.7 59.4 10.4 2.2 4.5 7.4 6.0 4.0 3.0 23.6 25.9 10.7
資料：総務省統計局「家計調査」
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【１】 相談受付の概要
（１）受付件数

 受付件数は６件で前年同月の１７件に対して３５．３％。

（２）特　　徴
◇事故クレームは０件。
◇品質クレームは０件。
◇一般相談は、昨年９月に一戸建て浴室のリフォームを行い、ユニットバスに交換したが給湯器
は１０年使用の既存の物を使用した。リフォーム後から浴槽に出る薄ピンク色で繊維状のゴミ
に悩まされている。入浴剤が原因らしいと判明後は入浴剤の使用は中止し、今年６月には給
湯器を新品にし、配管も交換したが、まだ出続けていることに不満の１件。
◇問い合わせは、通販サイトでガストーチバーナーを購入し使用したところ、１ｍほどの炎が上が
り髪の毛が燃えた。通販サイトに相談したところ、当該品は販売中止にして回収しているとのこ
とで返金してもらったが、トーチバーナー自体にPSマークのような安全基準はあるのか等５件。

【２】 受付実績合計
2－1）2021年9月度

【３】 主な関係行事
今月は０件。

【４】 事故クレーム
今月は０件。

【５】 未解決の案件処理状況（インフォメーションで掲載した事故案件）
９月度の未解決案件処理件数は０件。

ＩＮＦＯＲＭＡＴＩＯＮ
2021
9月 ガス石油機器ＰＬセンター

相談者/内容
消費者
事業者
司法・行政
その他
計  (構成比) 

事故クレーム
0
0
０
０
0(0.0)

品質クレーム
0
0
０
０
0(0.0)

一般相談
1
0
０
０

1(16.7)

問合せ
1
1
3
０

5(83.3)

計 （構成比）
2
1
3
0
６

(33.3)
(16.7)
(50.0)
(0.0)

（100.0）
注） 前年同月の受付件数は17件、事故クレーム件数は0件
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とで返金してもらったが、トーチバーナー自体にPSマークのような安全基準はあるのか等５件。

【２】 受付実績合計
2－1）2021年9月度

【３】 主な関係行事
今月は０件。

【４】 事故クレーム
今月は０件。

【５】 未解決の案件処理状況（インフォメーションで掲載した事故案件）
９月度の未解決案件処理件数は０件。

ＩＮＦＯＲＭＡＴＩＯＮ
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9月 ガス石油機器ＰＬセンター

相談者/内容
消費者
事業者
司法・行政
その他
計  (構成比) 

事故クレーム
0
0
０
０
0(0.0)

品質クレーム
0
0
０
０
0(0.0)

一般相談
1
0
０
０

1(16.7)

問合せ
1
1
3
０

5(83.3)

計 （構成比）
2
1
3
0
６

(33.3)
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(50.0)
(0.0)
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注） 前年同月の受付件数は17件、事故クレーム件数は0件

■送付先（記入モレの無いようお願い致します。） 　  送金予定日：　　　　月　　　　日頃予定

会社名： 　　　　　　　　　　　　　　　所属部署： 　　　　　　　　　氏名：
送付先：〒 (ご自宅へ送付の場合は、日中のご連絡先(会社等)のお電話もご記入下さい。)

(自宅・会社)

購入目的：□ 厨房設備士資格認定試験受験　　　□ 技能検定（厨房設備施工）受検　　　□ その他

電話 (会社) ：　　　　　　　　　　　 (自宅・携帯) ： 　　　　　　　　　　　FAX：

Mail-Address： 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　厨房設備士登録番号：

■お支払方法（振込手数料はお客様にてご負担頂きますよう、お願い致します。）
銀行口座 みずほ銀行 芝支店 ( 0 5 4 )  普通口座NO.２３１９２１６(最寄の金融機関にて直接お振込み下さい)
郵便振替 ００１８０－８－１７５２８０(郵便局備え付けの青い用紙をお使い下さい)
いずれも名義は一般社団法人日本厨房工業会です。
 〒106-0044 東京都港区東麻布1-27-8 一般社団法人日本厨房工業会 TEL 03-3585-7251

■以下の事項をご理解の上、お申し込みください。
＊発送は入金確認後になります。
＊請求書は、発行しておりません。銀行振込、郵便振替のお振込控えを領収書に換えさせて頂いております。
＊お申し込み後、３ヶ月経過しても入金が確認できない場合は、申込書を処分させて頂きます。
＊定期購読の場合、途中解約による返金は行っておりません。また、他の図書を同封して発送することはできません。
＊ご記入いただいた情報は、書籍の発送、お支払いの確認、当会からの各種ご案内（図書案内、アンケート等）以外の目的には
使用いたしません。

■送料について
＊月刊厨房を除いた図書を２冊までご購入される方は、一律５００円を頂戴いたします。３冊以上ご購入される場合は実費を頂
戴いたしますので別途ご連絡ください。
＊送付先が複数ある場合は、各々送料を頂戴いたします。
＊海外への送料は別途ご連絡ください。

図書申込書
図書名 税込価格 送   料 申込数 料   金

業務用厨房関係法令集2021年版
 〃 （会員企業価格）
業務用厨房設計事例集（2002年発行）
 〃 （会員企業価格）
厨房設備工学入門第8版
 〃 （会員企業価格）
会員名簿
業務用厨房機器に関する実態調査
 〃 （会員企業価格）

月刊厨房 （半 年）
 〃 （年 間）
 〃 （厨房設備士・年 間）

＊会員企業名は、ホームページでご覧頂けます。
　　URL：http://www.jfea.or.jp

月刊厨房

5,500円
4,400円
12,300円
9,800円
8,800円
6,600円
2,500円
5,500円
3,300円

冊
冊
冊
冊
冊
冊
冊
冊
冊

※注)送料
合　計

円
円
円
円
円
円
円
円
円
円
円

2,640円
5,280円
3,300円

不　要
不　要
不　要

冊
冊
冊

円
円
円

（ＦＡＸにてお申し込みください）FAX０３－３５８５－０１７０

2冊まで500円。
(海外を除く)
3冊以上のご注
文は別途ご連絡
下さい。
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　JFEA業務用厨房設備機器基準は、食品設備機器の材料、構造、強度、性能、取り扱いお
よび表示に関する最小限の要求事項を定めることにより、食品衛生、使用者の安全および環
境保全に寄与することを目的とし、制定しました。技術基準は、業務用厨房設備機器共通基
準とそれを補う６つの個別基準（業務用厨房板金製品基準、業務用厨房熱機器基準、業務用
冷蔵庫・冷凍庫基準、業務用厨房食品加工機器基準、業務用厨房サービス機器基準、業務用
食器洗浄機基準）により構成されています。
　前記の技術基準に製品が適合しているか否かを自主検査員により確認し、適合した機器を一般社団法人日本厨
房工業会に登録する制度です。
※JFEA業務用厨房設備機器基準は日本厨房工業会HPにて公開されています。

JFEA業務用厨房設備機器基準登録制度・登録一覧

業務用厨房設備機器
基準適合

会　社　名 分　　　　類 親型式(シリーズ)

㈱コメットカトウ

レンジ DX2-1575FJ

テーブルレンジ CI-157-□□□T
DX2-1575T

ローレンジ CI-157-□□□L
立体炊飯器 CRA2-150NJ

フライヤ
CF2-GA18
CF2-GA23W
CF2-GD27

タニコー㈱

レンジ THI-3NN
TSGR-1532A-J

テーブルレンジ
TIH-S555N
TSGT-1532-SP
TSGT-1843A

煮炊釜 TE-100TP
炊飯器 TGRC-2CDT

フライヤ D-TGFL-C130W-J
TIFL-105WN-J

麺ゆで器 TU-90AWN-J
ドアタイプ洗浄機 TDWＤ-6G(R,L)

台

D-MT-180B-J
TTS-WCT-180ANB-J
TTS-WCT-180DNB-J
TTS-WT-180ADNB-J
TTS-WT-180ANB-J
TX-MT-120-J
TX-WCT-180ADNB-J
TX-WCT-180ANB-J
TX-WT-180ADNB-J
TX-WT-180ANB-J

シンク
D2-3S-300BW-J
TTS-1S-150ANB-J
TX-1S-150ANB-J

水切り台 TTS-CL-90A-J
TX-CL-90A-J

戸棚 TX-CB-180A-J
吊戸棚 TX-HCB-180-J
パイプ棚 TX-P-180L-J
平棚 TX-H-180L-J
上棚 TX-W-180-J

パンラック N-TES-19-6118S
TX-PR-180A-J

㈱中西製作所 生産本部 コンベアタイプ洗浄機 EODC-M13EA-RTA
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　JFEA業務用厨房設備機器基準は、食品設備機器の材料、構造、強度、性能、取り扱いお
よび表示に関する最小限の要求事項を定めることにより、食品衛生、使用者の安全および環
境保全に寄与することを目的とし、制定しました。技術基準は、業務用厨房設備機器共通基
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房工業会に登録する制度です。
※JFEA業務用厨房設備機器基準は日本厨房工業会HPにて公開されています。

JFEA業務用厨房設備機器基準登録制度・登録一覧

業務用厨房設備機器
基準適合

会　社　名 分　　　　類 親型式(シリーズ)
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D-MT-180B-J
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TTS-WT-180ADNB-J
TTS-WT-180ANB-J
TX-MT-120-J
TX-WCT-180ADNB-J
TX-WCT-180ANB-J
TX-WT-180ADNB-J
TX-WT-180ANB-J

シンク
D2-3S-300BW-J
TTS-1S-150ANB-J
TX-1S-150ANB-J

水切り台 TTS-CL-90A-J
TX-CL-90A-J

戸棚 TX-CB-180A-J
吊戸棚 TX-HCB-180-J
パイプ棚 TX-P-180L-J
平棚 TX-H-180L-J
上棚 TX-W-180-J

パンラック N-TES-19-6118S
TX-PR-180A-J

㈱中西製作所 生産本部 コンベアタイプ洗浄機 EODC-M13EA-RTA

　JFEA業務用厨房設備機器基準は、食品設備機器の材料、構造、強度、性能、取り扱いお
よび表示に関する最小限の要求事項を定めることにより、食品衛生、使用者の安全および環
境保全に寄与することを目的とし、制定しました。技術基準は、業務用厨房設備機器共通基
準とそれを補う６つの個別基準（業務用厨房板金製品基準、業務用厨房熱機器基準、業務用
冷蔵庫・冷凍庫基準、業務用厨房食品加工機器基準、業務用厨房サービス機器基準、業務用
食器洗浄機基準）により構成されています。
　前記の技術基準に製品が適合しているか否かを自主検査員により確認し、適合した機器を一般社団法人日本厨
房工業会に登録する制度です。
※JFEA業務用厨房設備機器基準は日本厨房工業会HPにて公開されています。

JFEA業務用厨房設備機器基準登録制度・登録一覧

業務用厨房設備機器
基準適合

会　社　名 分　　　　類 親型式(シリーズ)

ニチワ電機㈱

テーブルレンジ MIR-1055SA-N-J
MIR-5TA-N-J

スチームコンベクションオーブン SCOS-201RY-R-J
SCOS-610RY-R-J

立体炊飯器 ERC-27NE-J
フライヤ SEFD-18K-J
蒸し器 NES-650N-9-J
麺ゆで器 ENBN-C46S

日本調理機㈱ 立体炊飯器 ARCX-2GT
回転釜 DGK-60JSH-D

㈱ネオシス テーブルレンジ NGTNS1575
フライヤ NGFR18NB

㈱フジマック

レンジ FIC304525

テーブルレンジ FIC906006TF
FGTNS157532

フライヤ FGF2723R
FGF25NB

㈱マルゼン

レンジ
MIHX-ＪS05C
MIR-127X
MIR-127XB

テーブルレンジ

MIT-127
MITX-S55C
RGT-S127
SMT-097
MIT-127B
MITX-S55D

ローレンジ MHIL-10S

スチームコンベクションオーブン SSCX-06HNU
SSCX-P20NU

立体炊飯器 MRC-X2C
MERC-X2

フライヤ

MXF-046FB
MGF-CE16
MXF-046C
MXF-046FC
MIF-18D

蒸し器 MUS-066D
MUSE-066B1

麺ゆで器 MREK-44
MRLN-03C

ドアタイプ洗浄機 MDDTB7E
MDDTB8E

台

BH-157
BWD-157
DBW-159W
MH-157X
MWD-157X

シンク
BSM2-156R
DBS2-159W
MM2-156RX

水切り台 BSW-126
MSW-127X

戸棚 BDS-157
吊戸棚 BCS9-1835S

親型式：96機種、子型式：2,585 機種
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工業会認定グリスフィルター、エクストラクター、
セパレーターに基準適合ラベルを貼付
工業会では、業務用厨房設備に付属するグリス除去装置（グリスフィルター、エ
クストラクター、セパレーター）については、「業務用厨房設備に付属するグリス
除去装置の技術基準」（日本厨房工業会の自主基準）に基づく試験を実施しており
ます。基準適合品には工業会認定のラベルを貼付し、市町村条例等で定められるグ
リス除去装置に関する規程等に適合したものとして取り扱われております。 ラベル見本

99-002-9999

●グリスフィルター技術基準適合品
認定日 技術基準適合品 認定製品コード 会社名 電話番号

17. 8. 29 ダ ブ ル チ ェ ッ ク 17-002-0201

㈱ ク ラ コ

06-6222-6711
20. 8. 4 ダ ブ ル チ ェ ッ ク Ｌ Ｌ 20-002-0202 06-6222-6711
20. 8. 4 ダ ブ ル チ ェ ッ ク Ｍ 型 20-002-0203 06-6222-6711
19. 8. 28 グ リ ー ス ダ ン パ ー 19-002-0204 06-6222-6711
21. 8. 24 バ ッ フ レ ッ シ ュ Ⅱ 21-002-1302 ㈱ ア ク シ ー 06-6682-2251
21. 2. 1 ファ イ ヤ ー グ リ ス フィル タ ー 21-002-1404 ㈱ 深 川 製 作 所 048-223-3111
21. 2. 1 フ ァ イ ヤ ー プ ル ー フ Ⅲ 型 21-002-1502 新 成 工 業 ㈱ 03-3403-4511
17. 6. 29 フ ァ イ ヤ ー プ ル ー フ Ⅳ 型 17-002-1504 03-3403-4511
19. 8. 28 グ リ ー サ ー 19-002-1701 ホ ー コ ス ㈱ 084-922-2855
19. 8. 28 Ｖ フ ィ ル タ ー 19-002-1704 084-922-2855
21. 2. 1 Ｊ Ｇ Ｚ グ リ ス フ ィ ル タ ー 21-002-2004 日 本 設 備 企 画 ㈱ 06-6266-2895
19. 2. 13 エ ー ス フ ィ ル タ ー 19-002-2601

エ ー ス 工 機 ㈱

03-3843-4851
19. 2. 13 ニ ッ ク フ ィ ル タ ー 19-002-2604 03-3843-4851
18. 6. 26 チ ャ コ フ ィ ル タ ー 18-002-2605 03-3843-4851
17. 11. 20 ト ッ プ フ ィ ル タ ー ０ １ 17-002-2606 03-3843-4851
20. 8. 4 A F B フ ィ ル タ ー 20-002-2607 03-3843-4851
20. 8. 4 A B フ ィ ル タ ー 20-002-2608 03-3843-4851
19. 8. 28 ク リ ー ン テ ッ ク フ ィ ル タ ー 19-002-2701 ク リ ー ン テ ッ ク ㈱ 042-939-1635
18. 6. 26 ニ ュ ー オ ン リ ー ワ ン 18-002-2803 ㈱ 安 達 工 業 0766-28-8100
16. 12. 5 ニ ュ ー オ ン リ ー ワ ン ( 薄 型 ) 16-002-2804 0766-28-8100
21. 8. 24 Ｅ Ｘ グ リ ス フ ィ ル タ ー 21-002-2902 ㈱ エ ル ク 03-5379-1522
21. 8. 24 ＥＸグリス フィル タ ーＰタ イプ 21-002-2903 03-5379-1522
19. 10. 28 ラ ン ズ テ ッ ク フ ィ ル タ ー 19-002-3002 ㈱ ラ ン ズ 03-5845-5817
19. 10. 28 エ イ エ ル フ ィ ル タ ー 19-002-3501 ㈱ エ イ エ ル 工 業 044-555-1185
16. 9. 2 ス ー パ ークリーンフィルターⅡ 16-002-3902 津 守 興 業 ㈱ 048-222-6187
16. 9. 2 ス ー パ ークリーンフィルターⅢ 16-002-3903 048-222-6187
21. 5. 11 カルミックグリスフィルターＧＦ－Ｆ 21-002-4001 日 本 カ ル ミ ッ ク ㈱ 03-4586-5588
21. 5. 11 カルミックグリスフィルターＧＦ－Ｌ 21-002-4005 03-4586-5588
21. 8. 24 グ リ ス フ ィ ル タ ー Ｌ ８ 型 21-002-4201

㈱ ダ ス キ ン
06-6821-5186

21. 8. 24 グ リ ス フ ィル タ ー Ｌ３－ Ⅲ 型 21-002-4204 06-6821-5186
19. 4. 3 グ リ ス フ ィ ル タ ー H 型 19-002-4205 06-6821-5186
17. 8. 29 コ ー ワ ・ ク リ ー ン ポ ー ト 17-002-4801 ㈱ ア ク ア エ ア ー 045-410-6208
17. 8. 29 ソ ー レ Ⅱ 型 17-002-4904 日 之 出 ㈱ 0532-31-2237
17. 1. 13 セ ル テ ッ ク フ ィ ル タ ー Ｌ 型 17-002-5001

㈱ セ ル テ ッ ク

047-491-6654
18. 4. 25 セ ル テ ッ ク フ ィ ル タ ー B 型 18-002-5002 047-491-6654
18. 12. 4 セ ル テ ッ ク フ ィ ル タ ー Ｍ 型 18-002-5004 047-491-6654
20. 3. 2 セ ル テック フィル タ ー Ｍ Ｋ 型 20-002-5005 047-491-6654
17. 12. 15 Ｓ Ｋ グ リ ス フ ィ ル タ ー Ⅱ 17-002-5103 ㈱ サ ニ ク リ ー ン 03-3276-7274
18. 6. 26 ユ ニ フ ィ ル タ ー 18-002-5301 ㈱ ユ ニ マ ッ ト ラ イ フ 03-5770-2050
17. 1. 13 Ｊ フ ィ ル タ ー 17-002-5401 シ ー バ イ エ ス ㈱ 045-640-2348
18. 4. 25 Ｊ フ ィ ル タ ー Ｂ 型 18-002-5402 045-640-2348
19. 8. 28 Ｆ Ｃ ’ ０ ９ 19-002-5501 ㈱ H A L T O N 03-5533-8840
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工業会認定グリスフィルター、エクストラクター、
セパレーターに基準適合ラベルを貼付
工業会では、業務用厨房設備に付属するグリス除去装置（グリスフィルター、エ
クストラクター、セパレーター）については、「業務用厨房設備に付属するグリス
除去装置の技術基準」（日本厨房工業会の自主基準）に基づく試験を実施しており
ます。基準適合品には工業会認定のラベルを貼付し、市町村条例等で定められるグ
リス除去装置に関する規程等に適合したものとして取り扱われております。 ラベル見本

99-002-9999

●グリスフィルター技術基準適合品
認定日 技術基準適合品 認定製品コード 会社名 電話番号

17. 8. 29 ダ ブ ル チ ェ ッ ク 17-002-0201

㈱ ク ラ コ

06-6222-6711
20. 8. 4 ダ ブ ル チ ェ ッ ク Ｌ Ｌ 20-002-0202 06-6222-6711
20. 8. 4 ダ ブ ル チ ェ ッ ク Ｍ 型 20-002-0203 06-6222-6711
19. 8. 28 グ リ ー ス ダ ン パ ー 19-002-0204 06-6222-6711
21. 8. 24 バ ッ フ レ ッ シ ュ Ⅱ 21-002-1302 ㈱ ア ク シ ー 06-6682-2251
21. 2. 1 ファ イ ヤ ー グ リ ス フィル タ ー 21-002-1404 ㈱ 深 川 製 作 所 048-223-3111
21. 2. 1 フ ァ イ ヤ ー プ ル ー フ Ⅲ 型 21-002-1502 新 成 工 業 ㈱ 03-3403-4511
17. 6. 29 フ ァ イ ヤ ー プ ル ー フ Ⅳ 型 17-002-1504 03-3403-4511
19. 8. 28 グ リ ー サ ー 19-002-1701 ホ ー コ ス ㈱ 084-922-2855
19. 8. 28 Ｖ フ ィ ル タ ー 19-002-1704 084-922-2855
21. 2. 1 Ｊ Ｇ Ｚ グ リ ス フ ィ ル タ ー 21-002-2004 日 本 設 備 企 画 ㈱ 06-6266-2895
19. 2. 13 エ ー ス フ ィ ル タ ー 19-002-2601

エ ー ス 工 機 ㈱

03-3843-4851
19. 2. 13 ニ ッ ク フ ィ ル タ ー 19-002-2604 03-3843-4851
18. 6. 26 チ ャ コ フ ィ ル タ ー 18-002-2605 03-3843-4851
17. 11. 20 ト ッ プ フ ィ ル タ ー ０ １ 17-002-2606 03-3843-4851
20. 8. 4 A F B フ ィ ル タ ー 20-002-2607 03-3843-4851
20. 8. 4 A B フ ィ ル タ ー 20-002-2608 03-3843-4851
19. 8. 28 ク リ ー ン テ ッ ク フ ィ ル タ ー 19-002-2701 ク リ ー ン テ ッ ク ㈱ 042-939-1635
18. 6. 26 ニ ュ ー オ ン リ ー ワ ン 18-002-2803 ㈱ 安 達 工 業 0766-28-8100
16. 12. 5 ニ ュ ー オ ン リ ー ワ ン ( 薄 型 ) 16-002-2804 0766-28-8100
21. 8. 24 Ｅ Ｘ グ リ ス フ ィ ル タ ー 21-002-2902 ㈱ エ ル ク 03-5379-1522
21. 8. 24 ＥＸグリス フィル タ ーＰタ イプ 21-002-2903 03-5379-1522
19. 10. 28 ラ ン ズ テ ッ ク フ ィ ル タ ー 19-002-3002 ㈱ ラ ン ズ 03-5845-5817
19. 10. 28 エ イ エ ル フ ィ ル タ ー 19-002-3501 ㈱ エ イ エ ル 工 業 044-555-1185
16. 9. 2 ス ー パ ークリーンフィルターⅡ 16-002-3902 津 守 興 業 ㈱ 048-222-6187
16. 9. 2 ス ー パ ークリーンフィルターⅢ 16-002-3903 048-222-6187
21. 5. 11 カルミックグリスフィルターＧＦ－Ｆ 21-002-4001 日 本 カ ル ミ ッ ク ㈱ 03-4586-5588
21. 5. 11 カルミックグリスフィルターＧＦ－Ｌ 21-002-4005 03-4586-5588
21. 8. 24 グ リ ス フ ィ ル タ ー Ｌ ８ 型 21-002-4201

㈱ ダ ス キ ン
06-6821-5186

21. 8. 24 グ リ ス フ ィル タ ー Ｌ３－ Ⅲ 型 21-002-4204 06-6821-5186
19. 4. 3 グ リ ス フ ィ ル タ ー H 型 19-002-4205 06-6821-5186
17. 8. 29 コ ー ワ ・ ク リ ー ン ポ ー ト 17-002-4801 ㈱ ア ク ア エ ア ー 045-410-6208
17. 8. 29 ソ ー レ Ⅱ 型 17-002-4904 日 之 出 ㈱ 0532-31-2237
17. 1. 13 セ ル テ ッ ク フ ィ ル タ ー Ｌ 型 17-002-5001

㈱ セ ル テ ッ ク

047-491-6654
18. 4. 25 セ ル テ ッ ク フ ィ ル タ ー B 型 18-002-5002 047-491-6654
18. 12. 4 セ ル テ ッ ク フ ィ ル タ ー Ｍ 型 18-002-5004 047-491-6654
20. 3. 2 セ ル テック フィル タ ー Ｍ Ｋ 型 20-002-5005 047-491-6654
17. 12. 15 Ｓ Ｋ グ リ ス フ ィ ル タ ー Ⅱ 17-002-5103 ㈱ サ ニ ク リ ー ン 03-3276-7274
18. 6. 26 ユ ニ フ ィ ル タ ー 18-002-5301 ㈱ ユ ニ マ ッ ト ラ イ フ 03-5770-2050
17. 1. 13 Ｊ フ ィ ル タ ー 17-002-5401 シ ー バ イ エ ス ㈱ 045-640-2348
18. 4. 25 Ｊ フ ィ ル タ ー Ｂ 型 18-002-5402 045-640-2348
19. 8. 28 Ｆ Ｃ ’ ０ ９ 19-002-5501 ㈱ H A L T O N 03-5533-8840

工業会認定グリスフィルター、エクストラクター、
セパレーターに基準適合ラベルを貼付
工業会では、業務用厨房設備に付属するグリス除去装置（グリスフィルター、エ
クストラクター、セパレーター）については、「業務用厨房設備に付属するグリス
除去装置の技術基準」（日本厨房工業会の自主基準）に基づく試験を実施しており
ます。基準適合品には工業会認定のラベルを貼付し、市町村条例等で定められるグ
リス除去装置に関する規程等に適合したものとして取り扱われております。 ラベル見本

99-002-9999

認定日 技術基準適合品 認定製品コード 会社名 電話番号
17. 6. 29 チ ャ ン ト ル フ ィ ル タ ー 17-002-5801

山 岡 金 属 工 業 ㈱
06-6996-2351

21. 2. 1 チ ャ ン ト ル フ ィ ル タ ー Ⅲ 21-002-5803 06-6996-2351
20. 8. 4 チ ャ ン ト ル フ ィ ル タ ー Ⅳ 20-002-5804 06-6996-2351
17. 1. 16 Ｅ Ｃ Ｏ ウ ェ ー ブ 17-002-5901 オ ピ ニ オ ン ㈱ 03-5545-1691
21. 2. 1 Ｅ Ｃ Ｏ ウ ェ ー ブ α 21-002-5902 03-5545-1691
21. 8. 24 プ ラ ス ワ ン 21-002-4401

J F E 商 事 鉄 鋼 建 材 ㈱
03-5203-6158

17. 10. 24 プ ラ ス ワ ン ・ ス ー パ ー 17-002-6001 03-5203-6158
２０. 3. 2 プ ラ ス ワ ン ・ ス ー パ ー ・ ネ オ 20-002-6002 03-5203-6158
17. 8. 29 Ｄ Ｆ フ ィ ル タ ー 17-002-6201 ㈱ ダ イ フ ィ ル 06-6746-3773
19. 8. 28 Ｄ Ｖ Ｓ フ ィ ル タ ー 19-002-6203 06-6746-3773
20. 10. 12 ア ル フ ァ フ ィ ル タ ー Ⅱ 20-002-6502 セ コ ム ア ル フ ァ ㈱ 03-3351-5338
17. 8. 29 Ｃ Ｅ Ｒ 　 Ｓ Ｕ Ｐ Ｅ Ｒ 17-002-6901 ㈱ シ ー・イ ー・ア ー ル 0466-83-4411
16. 11. 4 Ｈ １ フ ィ ル タ ー 16-002-7101 ㈱ ア ル テ ッ ク 九 州 0944-85-5011
21. 8. 24 Ｃ Ｄ フ ィ ル タ ー 21-002-7102 0944-85-5011
17. 3. 8 グ リ ス カ ッ ト 17-002-7201 ㈱ ク リ エ 053-401-5881
19. 8. 28 Ｘ Ｇ Ｓ グ リ ス フ ィ ル タ ー 19-002-7401 ㈱ 村 幸 03-5777-0011
20. 8. 4 ウ ォ シ ュ フ ィ ル タ ー 20-002-7501 サ ン タ ㈱ 076-268-2941
18. 2. 28 オ リ オ フ ィ ル タ ー 18-002-7601 協 立 エ ア テ ッ ク ㈱ 092-948-5065
18. 6. 26 グ リ ス フ ィ ル タ ー ７ ５ 18-002-7602 092-948-5065

●グリスエクストラクター技術基準適合品
18. 4. 25 ゲイロードベンチレーターＣＧ３-ＢＤＬ 18-001-0102 ㈱ 村 幸 03-5777-0011
19. 8. 28 エ ア ロ ギ ミ ッ ク 19-001-0501 ㈱ ク ラ コ 06-6222-6711

●グリスセパレーター技術基準適合品
17. 8. 29 エ ア ロ ・ ウ ェ イ 17-003-0201 ㈱ ク ラ コ 06-6222-6711
19. 8. 28 Ｓ Ｏ ＩＬ  Ｓ Ｃ Ｒ Ｕ Ｂ Ｂ Ｅ Ｒ 19-003-0801 ㈱ 加 藤 厨 房 設 備 03-3745-3141
16. 6. 30 ア ク ア ク リ ー ン シ ス テ ム 16-003-0901 日 本 エ ス シ ー ㈱ 03-3221-7911
21. 5. 11 ぶ く ぶ く ジ ェ ッ ト 21-003-1004 ト ー シ ョ ー 機 材 ㈱ 03-3615-6011
21. 8. 24 バ ブ ル フ ィ ル タ ー 21-003-1604 ホ ー コ ス ㈱ 084-922-2855
21. 5. 11 ミ ス ト ロ ン 21-003-1801 サ ン タ ㈱ 076-268-2941
17. 3. 22 ミ ス ト ロ ン m i n i 17-003-1802 076-268-2941
21. 5. 11 Ｎ Ｄ Ｃ ぶ く ぶ く ジ ェ ッ ト 21-003-1901 日 本 ド ラ イ ケ ミカ ル ㈱ 03-3599-9500
19. 12. 19 バブルクリーンフード KC5-75FU型 19-003-2001 ㈱ ク リ エ 053-401-5881
2020 年度　交付ラベル　131,800 枚

■ 11月（霜月） ■
１日（月）計量記念日、すしの日、紅茶の日、本格焼酎の

日、泡盛の日、玄米茶の日、点字記念日
３日（水）文化の日、みかんの日、サンドウィッチの日、ゴ

ジラの日
５日（金）雑誌広告の日、いいりんごの日
７日（日）立冬、鍋の日
８日（月）刃物の日
９日（火）換気の日
10日（水）技能の日、エレベーターの日
11日（木）配線器具の日、ピーナッツの日、チーズの日、鮭

の日、もやしの日、きりたんぽの日、ポッキー&プ
リッツの日

15日（月）七五三、かまぼこの日、こんぶの日

17日（水）蓮根の日
20日（土）ピザの日、ホテルの日
21日（日）フライドチキンの日
22日（月）大工さんの日、長野県りんごの日、回転寿司記

念日
23日（火）勤労感謝の日、外食の日
24日（水）鰹節の日
25日（木）OLの日
26日（金）ペンの日
27日（土）いい鮒の日
30日（火）シルバーラブの日
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トーショー機材㈱
㈱TOSEI
トランスゲイト㈱
㈱中西製作所 東京支店
ニチワ電機㈱ 東京支店
日産設備工業㈱
㈱ニット技研
日本エスシー㈱
日本給食設備㈱
日本洗浄機㈱
日本調理機㈱
㈱ハッピージャパン
パナソニック産機システムズ㈱
パナソニック産機システムズ㈱コールドチェーン事業本部
㈱HALTON
ヒゴグリラー㈱ 東京営業所
フクシマガリレイ㈱ 東日本支社
㈱富士工業所
㈱フジマック
㈲藤村製作所
㈱ブロス
ホシザキ東京㈱
細山熱器㈱
ホバート・ジャパン㈱
MEIKO Clean Solutions Japan（株）
㈱マグナ
マッハ機器㈱
㈱マルキキッチンテクノ
㈱マルゼン
三浦工業㈱
㈲美濃製作所
㈱村幸
㈱ラショナル・ジャパン
㈱ラックランド
ワシオ厨理工業㈱
㈱和田製作所

◆ 神奈川県
㈱エイエル工業
エイシン電機㈱
クールフライヤー㈱
㈱三栄コーポレーションリミテッド
㈱ゼロカラ
タイジ㈱
㈲大洋
タマ設備工業㈱
富士工業㈱
㈱両津工業

◆ 新潟県
サカタ調理機㈱
スギコ産業㈱
㈱ハイサーブウエノ
㈱ハシモト

◆ 山梨県
石川調理機㈱

◆ 長野県
㈱伊東電機工作所
テクノ・フードシステム㈱

●東海北陸支部
◆ 富山県
㈱安達工業
㈱富士厨機
ヤマヤ物産㈲

◆ 石川県
アサヒ装設㈱
サンタ㈱
ホシザキ北信越㈱

㈱ウエテック研究所
ウチダステンレス工業㈱
㈱エム・アイ・ケー
桐山工業㈱
クリーンテック㈱
㈲敬和
㈱河野製作所
㈱伸和商会
仲産業㈱
㈱中西製作所 北関東支店
㈱深川製作所
㈱扶洋 関東支店
㈱モリチュウ
ライステクノプロダクト㈱

◆ 千葉県
㈱関東三貴
㈱セルテック
㈱千葉工業所
㈱野田ハッピー

◆ 東京都
㈱AIHO 東京支店
秋元ステンレス工業㈱
アサヒ装設㈱ 東京営業所
東産業㈱
㈱泉設備
㈱ISEKIトータルライフサービス
イトヤ㈱
㈱上野製作所
エース工機㈱
㈱エフ・エム・アイ 東京本社
エレクター㈱
エレクトロラックス・プロフェッショナル・ジャパン㈱
㈱エレミック
㈱オーディオテクニカ
凰商事㈱
㈱大穂製作所 東京営業所
オピニオン㈱
オルガノ㈱
㈱カジワラキッチンサプライ
㈱加藤厨房設備
㈱キシ・トレーディング
北沢産業㈱
キッチンテクノ㈱
㈱キャニオン
国立厨房サービス㈱
クマノ厨房工業㈱
クリタック㈱
クリナップ㈱
コネクテッドロボティクス㈱
㈱コメットカトウ 東京支店
三幸㈱
㈱サンテックコーポレーション
サンデン・リテールシステム㈱
㈱シー・エス・シー
JFE商事鉄鋼建材㈱
㈱正和
新成工業㈱
新日本厨機㈱
シンプロメンテ㈱
セコムアルファ㈱
大成工業㈱
タニコー㈱
㈱椿厨房具製作所
㈱照姫
㈱戸井田製作所
東英商事㈱
東京超音波技研㈱
東京板金工業㈱
東都ビル整備工業㈱
トーエイ工業㈱

●北海道支部
エレクター㈱ 札幌オフィス
㈱AIHO 札幌支店
北沢産業㈱ 札幌支店
㈲北見厨房
㈱コメットカトウ 札幌営業所
サンスチール工業㈱
㈱白石製作所
タニコー㈱ 北海道事業部
厨房サービス㈱
㈱中西製作所 北海道支店
ニチワ電機㈱ 札幌営業所
日本調理機㈱ 北海道支店
パナソニック産機システムズ㈱ 北海道支店
フクシマガリレイ㈱ 北海道支店
㈱フジマック 札幌営業所
㈱ホワイトスチール工業
㈱マルゼン 札幌支店
㈱リポートサービス北海道

●東北支部
◆ 岩手県
㈱AIHO 盛岡営業所
三機商事㈱

◆ 宮城県
㈱エフ・エム・アイ 仙台営業所
エレクター㈱ 仙台オフィス
㈱大穂製作所 仙台営業所
北沢産業㈱ 仙台支店
㈱コメットカトウ 仙台営業所
タニコー㈱ 東北事業部
東北アイホー調理機㈱
㈱TOSEI 東京支社 東北営業所
㈱中西製作所 東北支店
ニチワ電機㈱ 仙台営業所
日本洗浄機㈱ 仙台営業所
日本調理機㈱ 東北支店
パナソニック産機システムズ㈱ 東北支店
フクシマガリレイ㈱ 南東北支店
㈱フジマック 東北事業部
㈱北拓機工
ホシザキ東北㈱
㈱マルゼン 仙台営業所
三浦工業㈱ 食機仙台営業課

◆ 秋田県
㈲ケーエムイー
新日産業㈱

◆ 山形県
エスキー工機㈱
㈱三陽製作所
せんじん商事㈱

◆ 福島県
㈲浅川製作所

●関東支部
◆ 茨城県
三英物産㈱
東邦厨房㈱

◆ 群馬県
伊東電機関東販売㈱
㈱大道産業
パナソニック㈱アプライアンス社
㈲坂東厨房

◆ 埼玉県
㈲イー・ジャパン・フード・サービス
㈱ウィンターハルター・ジャパン

パナソニック産機システムズ㈱ 九州支店
フクシマガリレイ㈱ 西日本支社
㈱フジマック 九州事業部
㈱フジマックネオ
ホシザキ北九㈱
細山熱器㈱ 福岡営業所
㈲丸枝
㈱マルゼン 福岡支店

◆ 佐賀県
㈱中島製作所

◆ 長崎県
㈱長崎日調

◆ 大分県
㈱中栄工業

◆ 宮崎県
㈲丸一厨房

◆ 鹿児島県
ホシザキ南九㈱
メイワ冷熱工業㈱

◆ 沖縄県
ホシザキ沖縄㈱

賛助
あいおいニッセイ同和損害保険㈱
S・TEC㈱
岡山ガス㈱
（株）オリエンタルランド
関西電力㈱
キッチン・バス工業会
九州電力㈱
西部ガス㈱
シーバイエス㈱
四国電力㈱
商工サービス㈱
仙台市ガス局
Daigasエナジー㈱
中央職業能力開発協会
中国電力㈱
中部電力ミライズ㈱
東京ガス㈱
東京サラヤ㈱
東京電力エナジーパートナー㈱
東邦ガス㈱
東北電力㈱
一般社団法人日本エレクトロヒートセンター
一般財団法人日本ガス機器検査協会
一般社団法人日本ガス協会
公益社団法人日本給食サービス協会
一般社団法人日本能率協会
一般社団法人日本フードサービス協会
公益社団法人日本メディカル給食協会
一般社団法人日本弁当サービス協会
広島ガス㈱
北海道ガス㈱

◆ 岡山県
㈱AIHO 岡山営業所
㈲オリエンタル物産
㈱食品環境研究所
㈱創研厨房
綜合厨器㈱
タカラ産業㈱
㈱中西製作所 岡山営業所
㈱BSS
ビナン厨器㈱
㈱福井廚房
フクシマガリレイ㈱ 岡山支店
㈱マルゼン 岡山営業所
山県化学㈱

◆ 広島県
エレクター㈱ 広島オフィス
北沢産業㈱ 広島支店
㈱ケーツーエス
タニコー㈱ 中国四国事業部
㈱TOSEI 関西支店 広島営業所
㈱中西製作所 中四国支店
ニチワ電機㈱ 広島営業所
日本調理機㈱ 中四国支店
パナソニック産機システムズ㈱ 中四国支店
広島アイホー調理機㈱
フクシマガリレイ㈱ 広島支店
㈱フジマック 中四国事業部
㈱フロムシステムダイレクト
ホーコス㈱
ホシザキ中国㈱
㈱丸八

◆ 徳島県
㈲東四国厨房設備

◆ 香川県
㈱サムソン
四国厨房器製造㈱
㈱中西製作所 高松営業所
ニチワ電機㈱ 高松営業所
フクシマガリレイ㈱ 四国支店松山営業所
ホシザキ四国㈱

◆ 愛媛県
北沢産業㈱ 松山支店
㈲厨房のウエマツ
㈱マクロキッチンキグ フジ

◆ 高知県
㈱丸三

●九州支部
◆ 福岡県
㈱AIHO 九州支店
アサヒ装設㈱ 福岡営業所
伊藤産業㈱
エムケー厨設㈱
エレクター㈱ 福岡オフィス
王子テック㈱
㈱大穂製作所
押切電機㈱ 福岡営業所
北沢産業㈱ 福岡支店
協立エアテック㈱
㈱コメットカトウ 九州営業所
タニコー㈱ 九州事業部
㈱TOSEI 九州支店
㈱中西製作所 九州支店
西日本ステンレス工業㈱
ニチワ電機㈱ 福岡営業所
㈱日本エコテクノ
日本洗浄機㈱ 福岡営業所
日本調理機㈱ 九州支店

㈱八木厨房機器製作所

◆ 大阪府
HKI Japan㈱
エレクター㈱ 大阪支店
㈱AIHO 大阪支店
アサヒ装設㈱ 大阪営業所
ACE厨設㈱
㈱エフ・エム・アイ 大阪本社
エレクトロラックス・プロフェッショナル・ジャパン㈱ 大阪支店
王子テック㈱ 大阪支店
㈱大穂製作所 大阪営業所
押切電機㈱ 大阪営業所
㈱尾高厨房器製作所
関西スチールネット㈱
北沢産業㈱ 大阪支店
㈱クラコ
㈱晃成技研
晃洋厨機㈱
㈱コメットカトウ 大阪営業所
㈱サミー
㈱サンアクティス
三宝ステンレス工業㈱
三和厨房㈱
㈱シルクインダストリー
㈱千田
㈱ぞう屋
タイジ㈱西日本営業所
㈱ダイフィル
大和冷機工業㈱
タニコー㈱ 関西事業部
㈱土谷金属
㈱TOSEI 関西支店
常盤ステンレス工業㈱
直本工業㈱
㈱中西製作所
ニチワ電機㈱ 大阪支店
日本洗浄機㈱ 大阪営業所
日本調理機㈱ 関西支店
パナソニック産機システムズ㈱ 近畿支店
ヒゴグリラー㈱
㈱ヒロ・インターキッチン
フクシマガリレイ㈱
㈱フジマック 近畿事業部
㈱扶洋
㈱逢光エンジニアリング
細田工業㈱
細山熱器㈱ 大阪営業所
ホバート・ジャパン㈱ 大阪支店
MASUI総合設備機器㈱
丸一㈱
㈱マルゼン 大阪支社
㈱明和製作所
山岡金属工業㈱
㈱ワーク

◆ 兵庫県
㈱浅井工業
後藤ステンレス産業
㈱ショウワ
ニチワ電機㈱
㈱明城製作所

◆ 奈良県
シンコー㈱

●中四国支部
◆ 鳥取県
㈲エフエスエーシステムズ

◆ 島根県
ホクサン厨機㈱

◆ 福井県
畑中厨房㈱
㈱ラボー

◆ 岐阜県
共栄産業㈱
㈱シンコー製作所
㈱セイコー

◆ 静岡県
泉工業㈱
㈱クリエ
三和厨理工業㈱
㈱TOSEI 静岡事業所
東洋厨機工業㈱
㈱中松
㈱早川製作所
㈱原川商店
マルゼン厨機㈱
山田冷機工業㈱

◆ 愛知県
㈲愛知厨房製作所
㈱AIHO
イシダ厨機㈱
㈱エムラ販売
エレクター㈱ 名古屋オフィス
押切電機㈱
兼八産業㈱
北沢産業㈱ 名古屋支店
㈱コメットカトウ
㈱CEK
シーケークリーンアド㈱
シンポ㈱
タニコー㈱ 東海事業部
中日厨房設備㈱
㈱厨林堂
㈱豊田エイタツ
㈱中西製作所 名古屋支店
ニチワ電機㈱ 名古屋支店
日本洗浄機㈱ 名古屋営業所
㈱日本厨房工業
日本調理機㈱ 中部支店
服部工業㈱
パナソニック産機システムズ㈱ 中部支店
㈱パロマ
フクシマガリレイ㈱ 中部支社
㈱フジマック 名古屋事業部
ホシザキ㈱
ホシザキ東海㈱
細山熱器㈱ 名古屋出張所
㈱マルゼン 名古屋支社
㈱メイトー
㈱ライチ
リンナイ㈱
㈱渡辺事務所

◆ 三重県
㈲アイジィエー
㈱ウサミ
スズカン㈱
㈱タチバナ製作所
㈱中部コーポレーション
㈱三重特機

●関西支部
◆ 滋賀県
大洋厨房㈱
髙橋金属

◆ 京都府
FKK㈱
シェルパ㈱

一般社団法人日本厨房工業会会員一覧
北海道から九州まで、
全国をフォローする
会員ネットワーク！

最新厨房設備機器の
納入から、飲食店・給
食施設の設備設計・
施工まで、業務用厨
房に関することは、
JFEA会員にお任せ
ください。

全405社
（2021年10月28日現在）
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トーショー機材㈱
㈱TOSEI
トランスゲイト㈱
㈱中西製作所 東京支店
ニチワ電機㈱ 東京支店
日産設備工業㈱
㈱ニット技研
日本エスシー㈱
日本給食設備㈱
日本洗浄機㈱
日本調理機㈱
㈱ハッピージャパン
パナソニック産機システムズ㈱
パナソニック産機システムズ㈱コールドチェーン事業本部
㈱HALTON
ヒゴグリラー㈱ 東京営業所
フクシマガリレイ㈱ 東日本支社
㈱富士工業所
㈱フジマック
㈲藤村製作所
㈱ブロス
ホシザキ東京㈱
細山熱器㈱
ホバート・ジャパン㈱
MEIKO Clean Solutions Japan（株）
㈱マグナ
マッハ機器㈱
㈱マルキキッチンテクノ
㈱マルゼン
三浦工業㈱
㈲美濃製作所
㈱村幸
㈱ラショナル・ジャパン
㈱ラックランド
ワシオ厨理工業㈱
㈱和田製作所

◆ 神奈川県
㈱エイエル工業
エイシン電機㈱
クールフライヤー㈱
㈱三栄コーポレーションリミテッド
㈱ゼロカラ
タイジ㈱
㈲大洋
タマ設備工業㈱
富士工業㈱
㈱両津工業

◆ 新潟県
サカタ調理機㈱
スギコ産業㈱
㈱ハイサーブウエノ
㈱ハシモト

◆ 山梨県
石川調理機㈱

◆ 長野県
㈱伊東電機工作所
テクノ・フードシステム㈱

●東海北陸支部
◆ 富山県
㈱安達工業
㈱富士厨機
ヤマヤ物産㈲

◆ 石川県
アサヒ装設㈱
サンタ㈱
ホシザキ北信越㈱

㈱ウエテック研究所
ウチダステンレス工業㈱
㈱エム・アイ・ケー
桐山工業㈱
クリーンテック㈱
㈲敬和
㈱河野製作所
㈱伸和商会
仲産業㈱
㈱中西製作所 北関東支店
㈱深川製作所
㈱扶洋 関東支店
㈱モリチュウ
ライステクノプロダクト㈱

◆ 千葉県
㈱関東三貴
㈱セルテック
㈱千葉工業所
㈱野田ハッピー

◆ 東京都
㈱AIHO 東京支店
秋元ステンレス工業㈱
アサヒ装設㈱ 東京営業所
東産業㈱
㈱泉設備
㈱ISEKIトータルライフサービス
イトヤ㈱
㈱上野製作所
エース工機㈱
㈱エフ・エム・アイ 東京本社
エレクター㈱
エレクトロラックス・プロフェッショナル・ジャパン㈱
㈱エレミック
㈱オーディオテクニカ
凰商事㈱
㈱大穂製作所 東京営業所
オピニオン㈱
オルガノ㈱
㈱カジワラキッチンサプライ
㈱加藤厨房設備
㈱キシ・トレーディング
北沢産業㈱
キッチンテクノ㈱
㈱キャニオン
国立厨房サービス㈱
クマノ厨房工業㈱
クリタック㈱
クリナップ㈱
コネクテッドロボティクス㈱
㈱コメットカトウ 東京支店
三幸㈱
㈱サンテックコーポレーション
サンデン・リテールシステム㈱
㈱シー・エス・シー
JFE商事鉄鋼建材㈱
㈱正和
新成工業㈱
新日本厨機㈱
シンプロメンテ㈱
セコムアルファ㈱
大成工業㈱
タニコー㈱
㈱椿厨房具製作所
㈱照姫
㈱戸井田製作所
東英商事㈱
東京超音波技研㈱
東京板金工業㈱
東都ビル整備工業㈱
トーエイ工業㈱

●北海道支部
エレクター㈱ 札幌オフィス
㈱AIHO 札幌支店
北沢産業㈱ 札幌支店
㈲北見厨房
㈱コメットカトウ 札幌営業所
サンスチール工業㈱
㈱白石製作所
タニコー㈱ 北海道事業部
厨房サービス㈱
㈱中西製作所 北海道支店
ニチワ電機㈱ 札幌営業所
日本調理機㈱ 北海道支店
パナソニック産機システムズ㈱ 北海道支店
フクシマガリレイ㈱ 北海道支店
㈱フジマック 札幌営業所
㈱ホワイトスチール工業
㈱マルゼン 札幌支店
㈱リポートサービス北海道

●東北支部
◆ 岩手県
㈱AIHO 盛岡営業所
三機商事㈱

◆ 宮城県
㈱エフ・エム・アイ 仙台営業所
エレクター㈱ 仙台オフィス
㈱大穂製作所 仙台営業所
北沢産業㈱ 仙台支店
㈱コメットカトウ 仙台営業所
タニコー㈱ 東北事業部
東北アイホー調理機㈱
㈱TOSEI 東京支社 東北営業所
㈱中西製作所 東北支店
ニチワ電機㈱ 仙台営業所
日本洗浄機㈱ 仙台営業所
日本調理機㈱ 東北支店
パナソニック産機システムズ㈱ 東北支店
フクシマガリレイ㈱ 南東北支店
㈱フジマック 東北事業部
㈱北拓機工
ホシザキ東北㈱
㈱マルゼン 仙台営業所
三浦工業㈱ 食機仙台営業課

◆ 秋田県
㈲ケーエムイー
新日産業㈱

◆ 山形県
エスキー工機㈱
㈱三陽製作所
せんじん商事㈱

◆ 福島県
㈲浅川製作所

●関東支部
◆ 茨城県
三英物産㈱
東邦厨房㈱

◆ 群馬県
伊東電機関東販売㈱
㈱大道産業
パナソニック㈱アプライアンス社
㈲坂東厨房

◆ 埼玉県
㈲イー・ジャパン・フード・サービス
㈱ウィンターハルター・ジャパン

パナソニック産機システムズ㈱ 九州支店
フクシマガリレイ㈱ 西日本支社
㈱フジマック 九州事業部
㈱フジマックネオ
ホシザキ北九㈱
細山熱器㈱ 福岡営業所
㈲丸枝
㈱マルゼン 福岡支店

◆ 佐賀県
㈱中島製作所

◆ 長崎県
㈱長崎日調

◆ 大分県
㈱中栄工業

◆ 宮崎県
㈲丸一厨房

◆ 鹿児島県
ホシザキ南九㈱
メイワ冷熱工業㈱

◆ 沖縄県
ホシザキ沖縄㈱

賛助
あいおいニッセイ同和損害保険㈱
S・TEC㈱
岡山ガス㈱
（株）オリエンタルランド
関西電力㈱
キッチン・バス工業会
九州電力㈱
西部ガス㈱
シーバイエス㈱
四国電力㈱
商工サービス㈱
仙台市ガス局
Daigasエナジー㈱
中央職業能力開発協会
中国電力㈱
中部電力ミライズ㈱
東京ガス㈱
東京サラヤ㈱
東京電力エナジーパートナー㈱
東邦ガス㈱
東北電力㈱
一般社団法人日本エレクトロヒートセンター
一般財団法人日本ガス機器検査協会
一般社団法人日本ガス協会
公益社団法人日本給食サービス協会
一般社団法人日本能率協会
一般社団法人日本フードサービス協会
公益社団法人日本メディカル給食協会
一般社団法人日本弁当サービス協会
広島ガス㈱
北海道ガス㈱

◆ 岡山県
㈱AIHO 岡山営業所
㈲オリエンタル物産
㈱食品環境研究所
㈱創研厨房
綜合厨器㈱
タカラ産業㈱
㈱中西製作所 岡山営業所
㈱BSS
ビナン厨器㈱
㈱福井廚房
フクシマガリレイ㈱ 岡山支店
㈱マルゼン 岡山営業所
山県化学㈱

◆ 広島県
エレクター㈱ 広島オフィス
北沢産業㈱ 広島支店
㈱ケーツーエス
タニコー㈱ 中国四国事業部
㈱TOSEI 関西支店 広島営業所
㈱中西製作所 中四国支店
ニチワ電機㈱ 広島営業所
日本調理機㈱ 中四国支店
パナソニック産機システムズ㈱ 中四国支店
広島アイホー調理機㈱
フクシマガリレイ㈱ 広島支店
㈱フジマック 中四国事業部
㈱フロムシステムダイレクト
ホーコス㈱
ホシザキ中国㈱
㈱丸八

◆ 徳島県
㈲東四国厨房設備

◆ 香川県
㈱サムソン
四国厨房器製造㈱
㈱中西製作所 高松営業所
ニチワ電機㈱ 高松営業所
フクシマガリレイ㈱ 四国支店松山営業所
ホシザキ四国㈱

◆ 愛媛県
北沢産業㈱ 松山支店
㈲厨房のウエマツ
㈱マクロキッチンキグ フジ

◆ 高知県
㈱丸三

●九州支部
◆ 福岡県
㈱AIHO 九州支店
アサヒ装設㈱ 福岡営業所
伊藤産業㈱
エムケー厨設㈱
エレクター㈱ 福岡オフィス
王子テック㈱
㈱大穂製作所
押切電機㈱ 福岡営業所
北沢産業㈱ 福岡支店
協立エアテック㈱
㈱コメットカトウ 九州営業所
タニコー㈱ 九州事業部
㈱TOSEI 九州支店
㈱中西製作所 九州支店
西日本ステンレス工業㈱
ニチワ電機㈱ 福岡営業所
㈱日本エコテクノ
日本洗浄機㈱ 福岡営業所
日本調理機㈱ 九州支店

㈱八木厨房機器製作所

◆ 大阪府
HKI Japan㈱
エレクター㈱ 大阪支店
㈱AIHO 大阪支店
アサヒ装設㈱ 大阪営業所
ACE厨設㈱
㈱エフ・エム・アイ 大阪本社
エレクトロラックス・プロフェッショナル・ジャパン㈱ 大阪支店
王子テック㈱ 大阪支店
㈱大穂製作所 大阪営業所
押切電機㈱ 大阪営業所
㈱尾高厨房器製作所
関西スチールネット㈱
北沢産業㈱ 大阪支店
㈱クラコ
㈱晃成技研
晃洋厨機㈱
㈱コメットカトウ 大阪営業所
㈱サミー
㈱サンアクティス
三宝ステンレス工業㈱
三和厨房㈱
㈱シルクインダストリー
㈱千田
㈱ぞう屋
タイジ㈱西日本営業所
㈱ダイフィル
大和冷機工業㈱
タニコー㈱ 関西事業部
㈱土谷金属
㈱TOSEI 関西支店
常盤ステンレス工業㈱
直本工業㈱
㈱中西製作所
ニチワ電機㈱ 大阪支店
日本洗浄機㈱ 大阪営業所
日本調理機㈱ 関西支店
パナソニック産機システムズ㈱ 近畿支店
ヒゴグリラー㈱
㈱ヒロ・インターキッチン
フクシマガリレイ㈱
㈱フジマック 近畿事業部
㈱扶洋
㈱逢光エンジニアリング
細田工業㈱
細山熱器㈱ 大阪営業所
ホバート・ジャパン㈱ 大阪支店
MASUI総合設備機器㈱
丸一㈱
㈱マルゼン 大阪支社
㈱明和製作所
山岡金属工業㈱
㈱ワーク

◆ 兵庫県
㈱浅井工業
後藤ステンレス産業
㈱ショウワ
ニチワ電機㈱
㈱明城製作所

◆ 奈良県
シンコー㈱

●中四国支部
◆ 鳥取県
㈲エフエスエーシステムズ

◆ 島根県
ホクサン厨機㈱

◆ 福井県
畑中厨房㈱
㈱ラボー

◆ 岐阜県
共栄産業㈱
㈱シンコー製作所
㈱セイコー

◆ 静岡県
泉工業㈱
㈱クリエ
三和厨理工業㈱
㈱TOSEI 静岡事業所
東洋厨機工業㈱
㈱中松
㈱早川製作所
㈱原川商店
マルゼン厨機㈱
山田冷機工業㈱

◆ 愛知県
㈲愛知厨房製作所
㈱AIHO
イシダ厨機㈱
㈱エムラ販売
エレクター㈱ 名古屋オフィス
押切電機㈱
兼八産業㈱
北沢産業㈱ 名古屋支店
㈱コメットカトウ
㈱CEK
シーケークリーンアド㈱
シンポ㈱
タニコー㈱ 東海事業部
中日厨房設備㈱
㈱厨林堂
㈱豊田エイタツ
㈱中西製作所 名古屋支店
ニチワ電機㈱ 名古屋支店
日本洗浄機㈱ 名古屋営業所
㈱日本厨房工業
日本調理機㈱ 中部支店
服部工業㈱
パナソニック産機システムズ㈱ 中部支店
㈱パロマ
フクシマガリレイ㈱ 中部支社
㈱フジマック 名古屋事業部
ホシザキ㈱
ホシザキ東海㈱
細山熱器㈱ 名古屋出張所
㈱マルゼン 名古屋支社
㈱メイトー
㈱ライチ
リンナイ㈱
㈱渡辺事務所

◆ 三重県
㈲アイジィエー
㈱ウサミ
スズカン㈱
㈱タチバナ製作所
㈱中部コーポレーション
㈱三重特機

●関西支部
◆ 滋賀県
大洋厨房㈱
髙橋金属

◆ 京都府
FKK㈱
シェルパ㈱

一般社団法人日本厨房工業会会員一覧
北海道から九州まで、
全国をフォローする
会員ネットワーク！

最新厨房設備機器の
納入から、飲食店・給
食施設の設備設計・
施工まで、業務用厨
房に関することは、
JFEA会員にお任せ
ください。

全405社
（2021年10月28日現在）

2021 年 10月27日

トーショー機材㈱
㈱TOSEI
トランスゲイト㈱
㈱中西製作所 東京支店
ニチワ電機㈱ 東京支店
日産設備工業㈱
㈱ニット技研
日本エスシー㈱
日本給食設備㈱
日本洗浄機㈱
日本調理機㈱
㈱ハッピージャパン
パナソニック産機システムズ㈱
パナソニック産機システムズ㈱コールドチェーン事業本部
㈱HALTON
ヒゴグリラー㈱ 東京営業所
フクシマガリレイ㈱ 東日本支社
㈱富士工業所
㈱フジマック
㈲藤村製作所
㈱ブロス
ホシザキ東京㈱
細山熱器㈱
ホバート・ジャパン㈱
MEIKO Clean Solutions Japan（株）
㈱マグナ
マッハ機器㈱
㈱マルキキッチンテクノ
㈱マルゼン
三浦工業㈱
㈲美濃製作所
㈱村幸
㈱ラショナル・ジャパン
㈱ラックランド
ワシオ厨理工業㈱
㈱和田製作所

◆ 神奈川県
㈱エイエル工業
エイシン電機㈱
クールフライヤー㈱
㈱三栄コーポレーションリミテッド
㈱ゼロカラ
タイジ㈱
㈲大洋
タマ設備工業㈱
富士工業㈱
㈱両津工業

◆ 新潟県
サカタ調理機㈱
スギコ産業㈱
㈱ハイサーブウエノ
㈱ハシモト

◆ 山梨県
石川調理機㈱

◆ 長野県
㈱伊東電機工作所
テクノ・フードシステム㈱

●東海北陸支部
◆ 富山県
㈱安達工業
㈱富士厨機
ヤマヤ物産㈲

◆ 石川県
アサヒ装設㈱
サンタ㈱
ホシザキ北信越㈱

㈱ウエテック研究所
ウチダステンレス工業㈱
㈱エム・アイ・ケー
桐山工業㈱
クリーンテック㈱
㈲敬和
㈱河野製作所
㈱伸和商会
仲産業㈱
㈱中西製作所 北関東支店
㈱深川製作所
㈱扶洋 関東支店
㈱モリチュウ
ライステクノプロダクト㈱

◆ 千葉県
㈱関東三貴
㈱セルテック
㈱千葉工業所
㈱野田ハッピー

◆ 東京都
㈱AIHO 東京支店
秋元ステンレス工業㈱
アサヒ装設㈱ 東京営業所
東産業㈱
㈱泉設備
㈱ISEKIトータルライフサービス
イトヤ㈱
㈱上野製作所
エース工機㈱
㈱エフ・エム・アイ 東京本社
エレクター㈱
エレクトロラックス・プロフェッショナル・ジャパン㈱
㈱エレミック
㈱オーディオテクニカ
凰商事㈱
㈱大穂製作所 東京営業所
オピニオン㈱
オルガノ㈱
㈱カジワラキッチンサプライ
㈱加藤厨房設備
㈱キシ・トレーディング
北沢産業㈱
キッチンテクノ㈱
㈱キャニオン
国立厨房サービス㈱
クマノ厨房工業㈱
クリタック㈱
クリナップ㈱
コネクテッドロボティクス㈱
㈱コメットカトウ 東京支店
三幸㈱
㈱サンテックコーポレーション
サンデン・リテールシステム㈱
㈱シー・エス・シー
JFE商事鉄鋼建材㈱
㈱正和
新成工業㈱
新日本厨機㈱
シンプロメンテ㈱
セコムアルファ㈱
大成工業㈱
タニコー㈱
㈱椿厨房具製作所
㈱照姫
㈱戸井田製作所
東英商事㈱
東京超音波技研㈱
東京板金工業㈱
東都ビル整備工業㈱
トーエイ工業㈱

●北海道支部
エレクター㈱ 札幌オフィス
㈱AIHO 札幌支店
北沢産業㈱ 札幌支店
㈲北見厨房
㈱コメットカトウ 札幌営業所
サンスチール工業㈱
㈱白石製作所
タニコー㈱ 北海道事業部
厨房サービス㈱
㈱中西製作所 北海道支店
ニチワ電機㈱ 札幌営業所
日本調理機㈱ 北海道支店
パナソニック産機システムズ㈱ 北海道支店
フクシマガリレイ㈱ 北海道支店
㈱フジマック 札幌営業所
㈱ホワイトスチール工業
㈱マルゼン 札幌支店
㈱リポートサービス北海道

●東北支部
◆ 岩手県
㈱AIHO 盛岡営業所
三機商事㈱

◆ 宮城県
㈱エフ・エム・アイ 仙台営業所
エレクター㈱ 仙台オフィス
㈱大穂製作所 仙台営業所
北沢産業㈱ 仙台支店
㈱コメットカトウ 仙台営業所
タニコー㈱ 東北事業部
東北アイホー調理機㈱
㈱TOSEI 東京支社 東北営業所
㈱中西製作所 東北支店
ニチワ電機㈱ 仙台営業所
日本洗浄機㈱ 仙台営業所
日本調理機㈱ 東北支店
パナソニック産機システムズ㈱ 東北支店
フクシマガリレイ㈱ 南東北支店
㈱フジマック 東北事業部
㈱北拓機工
ホシザキ東北㈱
㈱マルゼン 仙台営業所
三浦工業㈱ 食機仙台営業課

◆ 秋田県
㈲ケーエムイー
新日産業㈱

◆ 山形県
エスキー工機㈱
㈱三陽製作所
せんじん商事㈱

◆ 福島県
㈲浅川製作所

●関東支部
◆ 茨城県
三英物産㈱
東邦厨房㈱

◆ 群馬県
伊東電機関東販売㈱
㈱大道産業
パナソニック㈱アプライアンス社
㈲坂東厨房

◆ 埼玉県
㈲イー・ジャパン・フード・サービス
㈱ウィンターハルター・ジャパン

パナソニック産機システムズ㈱ 九州支店
フクシマガリレイ㈱ 西日本支社
㈱フジマック 九州事業部
㈱フジマックネオ
ホシザキ北九㈱
細山熱器㈱ 福岡営業所
㈲丸枝
㈱マルゼン 福岡支店

◆ 佐賀県
㈱中島製作所

◆ 長崎県
㈱長崎日調

◆ 大分県
㈱中栄工業

◆ 宮崎県
㈲丸一厨房

◆ 鹿児島県
ホシザキ南九㈱
メイワ冷熱工業㈱

◆ 沖縄県
ホシザキ沖縄㈱

賛助
あいおいニッセイ同和損害保険㈱
S・TEC㈱
岡山ガス㈱
（株）オリエンタルランド
関西電力㈱
キッチン・バス工業会
九州電力㈱
西部ガス㈱
シーバイエス㈱
四国電力㈱
商工サービス㈱
仙台市ガス局
Daigasエナジー㈱
中央職業能力開発協会
中国電力㈱
中部電力ミライズ㈱
東京ガス㈱
東京サラヤ㈱
東京電力エナジーパートナー㈱
東邦ガス㈱
東北電力㈱
一般社団法人日本エレクトロヒートセンター
一般財団法人日本ガス機器検査協会
一般社団法人日本ガス協会
公益社団法人日本給食サービス協会
一般社団法人日本能率協会
一般社団法人日本フードサービス協会
公益社団法人日本メディカル給食協会
一般社団法人日本弁当サービス協会
広島ガス㈱
北海道ガス㈱

◆ 岡山県
㈱AIHO 岡山営業所
㈲オリエンタル物産
㈱食品環境研究所
㈱創研厨房
綜合厨器㈱
タカラ産業㈱
㈱中西製作所 岡山営業所
㈱BSS
ビナン厨器㈱
㈱福井廚房
フクシマガリレイ㈱ 岡山支店
㈱マルゼン 岡山営業所
山県化学㈱

◆ 広島県
エレクター㈱ 広島オフィス
北沢産業㈱ 広島支店
㈱ケーツーエス
タニコー㈱ 中国四国事業部
㈱TOSEI 関西支店 広島営業所
㈱中西製作所 中四国支店
ニチワ電機㈱ 広島営業所
日本調理機㈱ 中四国支店
パナソニック産機システムズ㈱ 中四国支店
広島アイホー調理機㈱
フクシマガリレイ㈱ 広島支店
㈱フジマック 中四国事業部
㈱フロムシステムダイレクト
ホーコス㈱
ホシザキ中国㈱
㈱丸八

◆ 徳島県
㈲東四国厨房設備

◆ 香川県
㈱サムソン
四国厨房器製造㈱
㈱中西製作所 高松営業所
ニチワ電機㈱ 高松営業所
フクシマガリレイ㈱ 四国支店松山営業所
ホシザキ四国㈱

◆ 愛媛県
北沢産業㈱ 松山支店
㈲厨房のウエマツ
㈱マクロキッチンキグ フジ

◆ 高知県
㈱丸三

●九州支部
◆ 福岡県
㈱AIHO 九州支店
アサヒ装設㈱ 福岡営業所
伊藤産業㈱
エムケー厨設㈱
エレクター㈱ 福岡オフィス
王子テック㈱
㈱大穂製作所
押切電機㈱ 福岡営業所
北沢産業㈱ 福岡支店
協立エアテック㈱
㈱コメットカトウ 九州営業所
タニコー㈱ 九州事業部
㈱TOSEI 九州支店
㈱中西製作所 九州支店
西日本ステンレス工業㈱
ニチワ電機㈱ 福岡営業所
㈱日本エコテクノ
日本洗浄機㈱ 福岡営業所
日本調理機㈱ 九州支店

㈱八木厨房機器製作所

◆ 大阪府
HKI Japan㈱
エレクター㈱ 大阪支店
㈱AIHO 大阪支店
アサヒ装設㈱ 大阪営業所
ACE厨設㈱
㈱エフ・エム・アイ 大阪本社
エレクトロラックス・プロフェッショナル・ジャパン㈱ 大阪支店
王子テック㈱ 大阪支店
㈱大穂製作所 大阪営業所
押切電機㈱ 大阪営業所
㈱尾高厨房器製作所
関西スチールネット㈱
北沢産業㈱ 大阪支店
㈱クラコ
㈱晃成技研
晃洋厨機㈱
㈱コメットカトウ 大阪営業所
㈱サミー
㈱サンアクティス
三宝ステンレス工業㈱
三和厨房㈱
㈱シルクインダストリー
㈱千田
㈱ぞう屋
タイジ㈱西日本営業所
㈱ダイフィル
大和冷機工業㈱
タニコー㈱ 関西事業部
㈱土谷金属
㈱TOSEI 関西支店
常盤ステンレス工業㈱
直本工業㈱
㈱中西製作所
ニチワ電機㈱ 大阪支店
日本洗浄機㈱ 大阪営業所
日本調理機㈱ 関西支店
パナソニック産機システムズ㈱ 近畿支店
ヒゴグリラー㈱
㈱ヒロ・インターキッチン
フクシマガリレイ㈱
㈱フジマック 近畿事業部
㈱扶洋
㈱逢光エンジニアリング
細田工業㈱
細山熱器㈱ 大阪営業所
ホバート・ジャパン㈱ 大阪支店
MASUI総合設備機器㈱
丸一㈱
㈱マルゼン 大阪支社
㈱明和製作所
山岡金属工業㈱
㈱ワーク

◆ 兵庫県
㈱浅井工業
後藤ステンレス産業
㈱ショウワ
ニチワ電機㈱
㈱明城製作所

◆ 奈良県
シンコー㈱

●中四国支部
◆ 鳥取県
㈲エフエスエーシステムズ

◆ 島根県
ホクサン厨機㈱

◆ 福井県
畑中厨房㈱
㈱ラボー

◆ 岐阜県
共栄産業㈱
㈱シンコー製作所
㈱セイコー

◆ 静岡県
泉工業㈱
㈱クリエ
三和厨理工業㈱
㈱TOSEI 静岡事業所
東洋厨機工業㈱
㈱中松
㈱早川製作所
㈱原川商店
マルゼン厨機㈱
山田冷機工業㈱

◆ 愛知県
㈲愛知厨房製作所
㈱AIHO
イシダ厨機㈱
㈱エムラ販売
エレクター㈱ 名古屋オフィス
押切電機㈱
兼八産業㈱
北沢産業㈱ 名古屋支店
㈱コメットカトウ
㈱CEK
シーケークリーンアド㈱
シンポ㈱
タニコー㈱ 東海事業部
中日厨房設備㈱
㈱厨林堂
㈱豊田エイタツ
㈱中西製作所 名古屋支店
ニチワ電機㈱ 名古屋支店
日本洗浄機㈱ 名古屋営業所
㈱日本厨房工業
日本調理機㈱ 中部支店
服部工業㈱
パナソニック産機システムズ㈱ 中部支店
㈱パロマ
フクシマガリレイ㈱ 中部支社
㈱フジマック 名古屋事業部
ホシザキ㈱
ホシザキ東海㈱
細山熱器㈱ 名古屋出張所
㈱マルゼン 名古屋支社
㈱メイトー
㈱ライチ
リンナイ㈱
㈱渡辺事務所

◆ 三重県
㈲アイジィエー
㈱ウサミ
スズカン㈱
㈱タチバナ製作所
㈱中部コーポレーション
㈱三重特機

●関西支部
◆ 滋賀県
大洋厨房㈱
髙橋金属

◆ 京都府
FKK㈱
シェルパ㈱
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（50音順）

本号広告掲載企業名
2021年11月5日発行
第58巻／第11号
（No.629）

本誌記事の無断転載訳載を禁じます。
乱丁落丁の本誌はお取替え致します。

定価 440円（本体400円＋税10%）毎月1回5日発行

発行人
編集
広報担当副会長
広報編集委員会委員長
広報編集委員会委員

地方編集委員

谷口一郎
工業会広報編集委員会
中川幹夫
深澤及
棈松弘充／伊藤典弘
大内敏弘／高橋篤志
佐藤大輔／桑山俊之
白井納／荻原靖
吉田義一（北海道）
沼野章久（東北）
服部俊男（東海北陸）
福島隆志（関西）
福井正晃（中四国）
伊藤晴輝（九州）

●今月号からにしかわたくさんの関西支部遠征編が始まったが、新型コロナが沈静化し始めた
頃とはいえ、大変な時期にご対応いただいた各会員企業さまに感謝したい。●大阪は海遊館や
ら天王寺動物園やらリバティおおさかやらスパワールドやら喫茶Yやら好きな所が多かったが、
東京人としてはかつての浅草を想起させる新世界は大好物である。が、楽しみにしていた飲食
店のほとんどが閉店・休業していたのは無念だった。●新型コロナの感染拡大以降、全国の飲
食店の1割に当たる4万5,000店が閉店したという。グローバルダイニングの長谷川社長が「海
外に比べ休業補償が足りない」と話していたのも大きな原因だろう（ユーロスペースなどミニシ
アター系の映画館も、補償の少なさに抗議をしている）。米国でも、全米レストラン協会は、新型
コロナで閉店したレストランは約9万店と推定している。さらに飲食店への影響は各種規制に留
まらず、食材の調達費や人件費の増加なども問題化している。●ちょっと前に運転士の感染が
相次ぎ都営地下鉄など鉄道が減便を迫られたように、新型コロナでコンテナからトラックまで物
流などインフラが逼迫し、10月からは郵便物、マーガリンやコーヒーなど食品が大幅値上げと
なった他、世界各国の工場停止や減産で半導体や部品が不足し給湯器の供給が追い付かな
い、ウッドショックで住宅が値上げ、鋼材価格の高騰で文房具・オフィス家具類が値上げされる
と報じられている。原料不足や新型コロナ用に回されて部品の確保が困難なインフルエンザワ
クチンは、例年の2割減とも言われている。泣きっ面に蜂である。●この2年弱で日本では1万
8,000人以上が新型コロナで亡くなったが、小康状態になった今こそ同じ轍を踏まないように
PCR検査と補償体制の強化が望まれる。厚生労働省は「第6波」で受け入れが必要な入院患者
数推計が全国で最大約3万4,000人・約4万2,000床の病床が必要とし、各都道府県に対し、
確保病床数を見直して不足分を上積みするよう要請したと報じられている。和歌山県のように、
全国で唯一、感染者が全員入院できて医療崩壊を起こさなかった都道府県もあるし、9月の総
裁選で主張されていた健康危機管理庁の創設や予約不要の無料PCR検査所の拡充がどうな
るかに注視したい。●既に昨年度、日本で自殺した児童や生徒は初めて400人を超え、小中学
生の不登校は19万人以上と、いずれも過去最多となったことが報じられ、カナダ・トロント大の
グループは、日本の自殺者が2020年7月以降、前年同月比で増加に転じたのは、新型コロナウ
イルス流行下で「（国民への）財政支援削減に伴い自殺者が増えた」と指摘した。英医学誌ラン
セットによれば、新型コロナ禍に突入後の14ヵ月間で養育者を失った子供は世界で150万人
以上に上るという。●ウサギ小屋での先の見えない引き籠もり生活は、想像以上に精神的に負
担になる。人間をゾンビ化させるウイルスの感染者・その家族・感染者抹殺派市民の苦悩を描
いた映画『キュアード』を思い出した。ウィズかゼロか。●喉元過ぎれば熱さを忘れるより、羹に
懲りて膾を吹いて笑われた方がマシと思うが、如何。（H）

発行所　一般社団法人　日本厨房工業会
　　　　〒106-0044　東京都港区東麻布1-27-8
　　　　　　　　　　厨房機器会館内
　　　　TEL（03）3585-7251 FAX（03）3585-0170

印　刷　伊坂美術印刷株式会社
　　　　〒104-0033　東京都中央区新川2-1-5
　　　　　　　　　　THE WALL ISAKA BLDG.

　月刊「厨房」誌の頒布先は、会員企業をはじめ、関係諸官庁、関連団
体並びにユーザー企業となっており、専門誌として強い支持と信頼
を得ております。製品とともに、企業イメージアップにも大きく繋が
るものと確信します。ぜひご検討ください。

■広告掲載のお願い

広告掲載料金（会員企業・税別）

普通１頁 （A4/4 色刷）
普通１頁 （A4/1 色刷）

）刷色4/4A（頁2/1通普
）刷色1/4A（頁2/1通普

毎　月 隔月・3カ月 単　発
 ¥75,000 ¥79,000 　　  ¥82,000 
 ¥56,000 ¥60,000 　　  ¥62,000
 ¥39,000 ¥45,000 　　  ¥50,000
 ¥29,000 ¥34,000 　　  ¥39,000

※非会員企業についてはお問い合わせください。
◆お問い合せ：広報編集　TEL　03-3585-7251

編 集 後 記
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（50音順）

本号広告掲載企業名
2021年11月5日発行
第58巻／第11号
（No.629）

本誌記事の無断転載訳載を禁じます。
乱丁落丁の本誌はお取替え致します。

定価 440円（本体400円＋税10%）毎月1回5日発行

発行人
編集
広報担当副会長
広報編集委員会委員長
広報編集委員会委員

地方編集委員

谷口一郎
工業会広報編集委員会
中川幹夫
深澤及
棈松弘充／伊藤典弘
大内敏弘／高橋篤志
佐藤大輔／桑山俊之
白井納／荻原靖
吉田義一（北海道）
沼野章久（東北）
服部俊男（東海北陸）
福島隆志（関西）
福井正晃（中四国）
伊藤晴輝（九州）

●今月号からにしかわたくさんの関西支部遠征編が始まったが、新型コロナが沈静化し始めた
頃とはいえ、大変な時期にご対応いただいた各会員企業さまに感謝したい。●大阪は海遊館や
ら天王寺動物園やらリバティおおさかやらスパワールドやら喫茶Yやら好きな所が多かったが、
東京人としてはかつての浅草を想起させる新世界は大好物である。が、楽しみにしていた飲食
店のほとんどが閉店・休業していたのは無念だった。●新型コロナの感染拡大以降、全国の飲
食店の1割に当たる4万5,000店が閉店したという。グローバルダイニングの長谷川社長が「海
外に比べ休業補償が足りない」と話していたのも大きな原因だろう（ユーロスペースなどミニシ
アター系の映画館も、補償の少なさに抗議をしている）。米国でも、全米レストラン協会は、新型
コロナで閉店したレストランは約9万店と推定している。さらに飲食店への影響は各種規制に留
まらず、食材の調達費や人件費の増加なども問題化している。●ちょっと前に運転士の感染が
相次ぎ都営地下鉄など鉄道が減便を迫られたように、新型コロナでコンテナからトラックまで物
流などインフラが逼迫し、10月からは郵便物、マーガリンやコーヒーなど食品が大幅値上げと
なった他、世界各国の工場停止や減産で半導体や部品が不足し給湯器の供給が追い付かな
い、ウッドショックで住宅が値上げ、鋼材価格の高騰で文房具・オフィス家具類が値上げされる
と報じられている。原料不足や新型コロナ用に回されて部品の確保が困難なインフルエンザワ
クチンは、例年の2割減とも言われている。泣きっ面に蜂である。●この2年弱で日本では1万
8,000人以上が新型コロナで亡くなったが、小康状態になった今こそ同じ轍を踏まないように
PCR検査と補償体制の強化が望まれる。厚生労働省は「第6波」で受け入れが必要な入院患者
数推計が全国で最大約3万4,000人・約4万2,000床の病床が必要とし、各都道府県に対し、
確保病床数を見直して不足分を上積みするよう要請したと報じられている。和歌山県のように、
全国で唯一、感染者が全員入院できて医療崩壊を起こさなかった都道府県もあるし、9月の総
裁選で主張されていた健康危機管理庁の創設や予約不要の無料PCR検査所の拡充がどうな
るかに注視したい。●既に昨年度、日本で自殺した児童や生徒は初めて400人を超え、小中学
生の不登校は19万人以上と、いずれも過去最多となったことが報じられ、カナダ・トロント大の
グループは、日本の自殺者が2020年7月以降、前年同月比で増加に転じたのは、新型コロナウ
イルス流行下で「（国民への）財政支援削減に伴い自殺者が増えた」と指摘した。英医学誌ラン
セットによれば、新型コロナ禍に突入後の14ヵ月間で養育者を失った子供は世界で150万人
以上に上るという。●ウサギ小屋での先の見えない引き籠もり生活は、想像以上に精神的に負
担になる。人間をゾンビ化させるウイルスの感染者・その家族・感染者抹殺派市民の苦悩を描
いた映画『キュアード』を思い出した。ウィズかゼロか。●喉元過ぎれば熱さを忘れるより、羹に
懲りて膾を吹いて笑われた方がマシと思うが、如何。（H）

発行所　一般社団法人　日本厨房工業会
　　　　〒106-0044　東京都港区東麻布1-27-8
　　　　　　　　　　厨房機器会館内
　　　　TEL（03）3585-7251 FAX（03）3585-0170

印　刷　伊坂美術印刷株式会社
　　　　〒104-0033　東京都中央区新川2-1-5
　　　　　　　　　　THE WALL ISAKA BLDG.

　月刊「厨房」誌の頒布先は、会員企業をはじめ、関係諸官庁、関連団
体並びにユーザー企業となっており、専門誌として強い支持と信頼
を得ております。製品とともに、企業イメージアップにも大きく繋が
るものと確信します。ぜひご検討ください。

■広告掲載のお願い

広告掲載料金（会員企業・税別）

普通１頁 （A4/4 色刷）
普通１頁 （A4/1 色刷）

）刷色4/4A（頁2/1通普
）刷色1/4A（頁2/1通普

毎　月 隔月・3カ月 単　発
 ¥75,000 ¥79,000 　　  ¥82,000 
 ¥56,000 ¥60,000 　　  ¥62,000
 ¥39,000 ¥45,000 　　  ¥50,000
 ¥29,000 ¥34,000 　　  ¥39,000

※非会員企業についてはお問い合わせください。
◆お問い合せ：広報編集　TEL　03-3585-7251

編 集 後 記
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019802-01_ 月刊厨房 -2021 年 10 月号 - スギコ産業アクシー広告

東 京 支 店

大 阪 支 店

名古屋支店

札幌営業所

☎03（3537）1951㈹

☎06（6767）3611㈹

☎052（979）2663㈹

☎011（785）9119㈹

仙台営業所

新潟営業所

広島営業所

福岡営業所

☎022（236）6525㈹

☎025（224）2177㈹

☎082（871）0037㈹

☎092（621）2021㈹

本 社 ☎0256（86）3711㈹
http://www.sugico.co.jp/sugico/
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019802-01_ 月刊厨房 -2021 年 10 月号 - 設備士広告

業務用厨房設備機器のご用命は、

厨房設備士のいる会社へ！
厨房設備士とは？

厨房設備士は、厨房作りの
プロフェッショナルです。

厨房設備士とは、一般社団法人日本厨房工業会で
行う厨房設備士資格認定試験の合格者で、設備士
の登録をした者に与えられる称号です。業務用厨
房機器の生産と厨房設備設計施工に関する高等の
専門的応用能力を必要とする事項について企画、
研究、設計、評価、施工またはこれらに関する管
理及び監督などの業務を行う者をいいます。厨房
設備士は１級と２級に区分され、当初はすべて２
級からとなります。

厨房設備士の資格認定は、
一般社団法人日本厨房工業会
が 行 っ て お り ま す。

厨　房　設　備　士　証　は、
知　識　の　証。

019802-01_月刊厨房-2021年10月号-設備士広告.indd   1 2021/09/21   16:05
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一般社団法人 日本厨房工業会
 http://www.jfea.or.jp
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